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Dakujeme, Ze ste si vybrali nas produkt.

POZOR! Dbajte na bezpecnostné a montazne pokyny, aby sa predislo riziku poranenia
resp. poskodenie produktu.

A

~
\l

Doélezité: Pozorne si precitajte tieto pokyny a uschovajte si ich na precitanie na
neskér. Ak v buducnosti date tento produkt niekomu inému, prosim
nezabudnite odovzdat aj tento navod.

Riziko udusenia! Malé Casti a plastové vreckd uchovavajte mimo dosahu deti.

Skontrolujte vSetky prvky, sucasti a diely, ¢ nie su poskodené. Napriek
starostlivym kontroldm sa moze stat, ze aj ten najlepsi produkt sa pocas prepravy
poskodi. V pripade poskodenia nas prosim kontaktujte. Chybné diely mdzu
ohrozit vase zdravie.

Vyrobok nikdy neupravujte! Zmeny anuluju zaruku a vyrobok sa moéze stat
nebezpecny pre dalsie pouzitie.

Likvidacia: po skonceni Zivotnosti produktu prosim tento recyklujte v sulade
s platnymi nariadeniami o odpadoch.

VSEOBECNE USMERNENIA:

Pri montazi vacsich produktov, odporic¢ame sucinnost aspon 2 osbdb.

Uistite sa, ze je produkt Uplne zmontovany pred prvym pouzitim. Skontrolujte,
Ci vsetky skutky suU Uplne zatiahnuté a kontrolujte ich na pravidelnej baze.
Vsetky skrutky najprv zatiahnite len jemne aaz po zmontovani produktu
skrutky Uplne dotiahnite. Predidete tak moznému poskodeniu produktu.

A VAROVANIE PRED ELEKTRICKYM NAPATIM!

C€
4

Elektrické napatie predstavuje riziko ohrozenia Zivota a zdravia.
VAROVANIE PRED POZIAROM!

Riziko poziaru a popalenin.

VAROVANIE: HORUCI POVRCH!

Nebezpecenstvo z horucich povrchov, riziko popalenin!
VYHLASENIE O ZHODE

Tento vyrobok spifa poziadavky platnych eurépskych a narodnych smernic.
Vyrobca ma prislusné vyhlasenia a dokumentaciu.

MATERIAL PRICHADZAJUCI DO KONTAKT S POTRAVINAMI

Véetky &asti, ktoré prichadzaju do kontaktu s potravinami, spifiaju prislusné
predpisy o hygiene potravin.
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2.0 BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 BEZPECNOSTNE POKYNY NA POUZITIE

POZOR! Pozorne si precitajte vsetky bezpecnostné pokyny a upozornenia.
Ak je spotrebi¢ poskodeny, kontaktujte zakaznicky servis. Neopravneny zasah
na spotrebici rusi platnost zaruky.

Povrchy, ktoré prichadzaju do kontaktu s potravinami, udrziavajte vzdy
hygienicky Cisté.

POZOR! Vyrobok sa pocas pouzivania velmi zahrieva. Pocas a po pouziti sa
nedotykajte hordcich ¢asti. Nebezpecenstvo popalenia!

POZOR! Pocas prevadzky unika z otvorov na vystup vzduchu horuca para.
Drzte ruky a tvar dalej od horucej pary. Nebezpecenstvo popalenia!

Pri vyberani hrnca zo spotrebica davajte pozor na horucu paru alebo horuci
vzduch. Hrniec vyberajte zo spotrebica iba za rukovat.

Pouzivajte vhodné kuchynské rukavice alebo pockajte, kym vyrobok Uplne
nevychladne.

Pred zapnutim spotrebica sa uistite, ze kosik spravne vkladate do spotrebica.
Kosik nepreplfujte. Naplnte iba po rysku.

Vyrobok moze obsahovat zvysky materidlu z vyroby. Pred prvym pouzitim
vyrobok dékladne vycistite.

Vyrobok po kazdom pouziti vycCistite a udrziavajte ho Cisty, aby ste zabranili
rastu baktérii.

Vsetky ingrediencie nechajte v kosiku, aby ste predisli kontaktu s vykurovacimi
telesami.

Nedotykajte sa vnUtra spotrebica, ked'je v prevadzke.

UPOZORNENIE: Nezakryvajte vstup a vystup vzduchu spotrebica, ked' je v
prevadzke. Nebezpecenstvo poziaru!

Na spotrebi¢ nekladte Zziadne predmety.

Neumiestnujte spotrebi¢ na horlavé materialy, ako su obrusy alebo zaclony, ani
do ich blizkosti.

Neumiestnujte spotrebic prilis blizko k stene alebo inému spotrebicu. Udrzujte
odstup priblizne 10 cm na vsetkych stranach.

Uistite sa, ze spotrebic je na vodorovnom, rovnom a stabilnom povrchu. Povrch
musi byt tepelne odolny.

Nenechavajte spotrebic v prevadzke bez dozoru. Vzdy odpojte spotrebic zo
siete, ked'sa nepouziva.

Spotrebic potrebuje priblizne 30 mindt na vychladnutie.

Ak z neho uvidite ¢ierny dym, ihned ho odpojte zo siete. Pred vybratim hrnca
zo spotrebica pockajte, kym sa prestane dymit.

2.2 POKYNY PRE ELEKTRICKU BEZPECNOST

Pred pouzitim skontrolujte, ¢i napdjanie zodpoveda Specifikaciam na typovom
Stitku.

Pred pracou na spotrebici sa uistite, ze ste ho odpojili od siete.

Uistite sa, ze do spotrebica sa nedostane voda. SpotrebiC nikdy neponarajte do
vody ani do inych kvapalin. Nikdy ho nevystavujte dazdu.

Nepouzivajte spotrebic, ak je zastrcka, napajaci kabel alebo akakolvek ina cast
spotrebica chybna alebo poskodena.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ak spadol.
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e Nevytahujte zastrcku zo zasuvky tahanim za napajaci kabel.

e Nikdy nezapdjajte ani neodpajajte napajaci kabel mokrymi rukami.

e Tento spotrebi¢ moézu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starsie, ako aj osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s
nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak su pod dohladom alebo boli poucené
o bezpecnom pouzivani spotrebica a rozumeju suvisiacim rizikdm. Deti sa
nesmu so spotrebic¢om hrat. Cistenie a Gdrzbu nesmu vykonavat deti bez
dozoru.

e NepouZivajte elektrické spotrebice v potencialne vybusnom prostredi, napr. v
pritomnosti horlavych kvapalin, plynov alebo prachu.

e Nepouzivajte spotrebic v spojeni so samostatnym ¢asovacom, samostatnym
systémom dialkového ovladania alebo inymi zariadeniami, ktoré spotrebic
automaticky zapinaju.

e Zastrcky elektrickych spotrebic¢ov musia byt kompatibilné s elektrickou
zasuvkou. Zastrcku za ziadnych okolnosti neupravujte.

e Pouzivajte kabel spotrebica iba na uréeny Ucel. Nikdy ho nepouzivajte na
prendsanie, tahanie ani odp3ajanie spotrebica zo siete. Uchovavajte ho mimo
dosahu tepla, oleja, ostrych hran alebo pohyblivych Casti. Poskodené alebo
skrutené kable zvysSuju riziko Urazu elektrickym pradom.

e Uistite sa, Zze pripojeny napajaci kabel nepredstavuje nebezpecenstvo
zakopnutia. Kdbel nesmie visiet z pracovnej plochy, aby sa zabranilo
vytiahnutiu spotrebica.

e Priprevadzke elektrického spotrebica vonku pouzivajte predlzovaci kabel
vhodny na vonkajsie pouzitie. - Skontrolujte spotrebic, Ci nie je poskodeny. Ak je
poskodeny, nechajte elektricky spotrebi¢ pred pouzitim opravit kvalifikovanym
elektrikarom.

2.3 BEZPECNOST 0SOB

e Zabrante nahodnému zapnutiu. Pred pripojenim k elektrickej sieti sa uistite, ze
je spotrebic vypnuty.

e Zapojenie elektrickych spotrebic¢ov so zapnutym vypinacom mébze spdsobit
nehody.

3.0 URCENE POUZITIE
Tento vyrobok je urceny vyhradne na vyprazanie, pecCenie a grilovanie, ako aj na
rozmrazovanie a udrziavanie teploty jedal.

Pouzivajte vyrobok iba na uré¢eny ucel. Vyrobca neprebera Zziadnu zodpovednost za
Skody spbdsobené nespravnym pouzitim. Akakolvek neopravnena Uprava vyrobku
mbze nepriaznivo ovplyvnit bezpe&nost, spdsobit nebezpecenstvo a zrusit platnost
zaruky.

Len na domdace pouzitie, nie na komeréné pouzitie.

4.0 POKYNY NA VYBALENIE

Otvorte kartén a vyberte vyrobok. Po vybaleni skontrolujte, ¢i je vyrobok kompletny
a Ci nie je poskodeny. Neskorsie reklamacie vtomto smere nie su akceptované.
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4.1 OBRAZOK PRODUKTU

76 8 [EH
2
* 1
3
12
4.2 ZOZNAM DIELOV
Diel Nazov
1 Panvica
5 Kok Predvolena hodnota predohrevu
9 (Opakovanym stlacanim tlacidla
3 Rukovat kogika M pr.e;ofnate medzi rezimami
varenia

& Tlacidlo na uvolnenie kosika

5 " . " 10 Privod vzduchu
Tlac¢idlo Napdjanie/Zrusit

5 ” 1 Vyvod vzduchu

Dotykova obrazovka LED

7 - N - 12 Napajaci kabel
Casovac (0-30 min)

8 Ovladac teploty (80-200 °C)

5.0 UVEDENIE DO PREVADZKY

Odstrante vsetky obalové materialy, nalepky alebo stitky. ‘ B

2. Ko&Ss a panvicu vycistite hordcou vodou, prostriedkom na

umyvanie riadu a neabrazivnou Spongiou.

3. Vnutornu a vonkajsiu stranu spotrebica utrite handrickou.
Poznambka: Panvicu nemusite napifat olejom ani tukom na
varenie, pretoze spotrebic¢ pouziva horuci vzduch.

4, Spotrebi¢ umiestnite na stabilny, rovny a tepluvzdorny povrch.

5. Vlozte k6s do panvice. (Pozri obrazok 3)

6.0 PREVADZKA

Tento spotrebi¢ dokaze pripravit rozne jedld; pre viac informacii
si, prosim, pozrite knihu receptov.

ju—

Poznamka: Automatické vypnutie. Spotrebi¢ ma zabudovany
Casovac a automaticky sa vypne po uplynuti nastaveného Casu.

Vyprazanie hortcim vzduchom

1. Zapojte napajaci kabel do sietovej zasuvky.
2. Opatrne vyberte panvicu z fritézy. (Pozri obrazok 4)
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3. Vlozte ingrediencie do koSika. Do panvice nepridavajte ziadny
tuk ani olej. Ak chcete, mobzete ingrediencie postriekat trochou
oleja, aby boli chrumkavejsie. Nastriekajte iba ingrediencie, nie
kosik ani spotrebic.

4. Spotrebi¢ naplnte iba po maximalnu droven.

5. Panvicu opatrne zasunte spat do spotrebica. (Pozri obrazok 5)
Poznamka: Panvicu nikdy nepouzivajte bez prilozeného kosika.

6. Vyberte jednu z prednastavenych priprav ingrediencii alebo
nastavte teplotu a ¢as manudlne: (pozri obrazok 6)

K dispozicii je sedem prednastavenych poloziek ponuky. Stlatenim
tlacidla ,M* vyberte prislusnu predvolbu pre dané ingrediencie.
Program aktivujte stlacenim tlacidla napajania. V ponuke sa
presuvajte opakovanym stlacanim tlacidla ,M*.

Ak chcete manuélne zmenit ¢as pripravy a/alebo teplotu, stlacte
prislusné tlacidla na dotykovom paneli.

Casovaé: Zadajte pozadovany Cas stlacenim tlacidiel ,+" a ,-".

Nastavenie teploty: Zadajte pozadovanu teplotu stlacenim tlacidiel ,+“ a ,-“.
Teplota sa meni v krokoch po 5 °C.

7. Zariadenie zapnete stlacenim tlacCidla napajania.
8. Pocas prevadzky blikaju kontrolky ohrevu a symbol zariadenia.
(Pozri obrazok 7)

Kontrolka ohrevu zostane svietit, kym sa spotrebi¢ zohrieva. Po
dosiahnuti nastavenej teploty symbol zhasne. Ak teplota opat
klesne, kontrolka ohrevu bude znova svietit.

Poznamka: Ak je spotrebic studeny, pridajte k ¢asu pripravy 3
minUty. Spotrebi¢ mobzZete predhriat aj bez akychkolvek
ingrediencii. Nastavte spotrebic na nieCo vyse 3 minut a pockajte,
kym kontrolka ohrevu nezhasne. Potom naplite kosik
ingredienciami a vratte ho do spotrebic¢a. Potom nastavte spravny
cas pripravy.

a) Rozsvietia sa kontrolky napajania a ohrevu.

b) Casovac& za¢ne odpocitavat.

c) Pocas varenia bude kontrolka ohrevu striedavo svietit. To
signalizuje, ze ohrevné teleso sa cyklicky zapina a vypina, aby sa
udrzala nastavena teplota.

d) Prebytocny olej z ingrediencii sa bude zhromaZzdovat na dne
panvice.

9. Niektoré ingrediencie je potrebné pocas pripravy pretrepat
(pozri ¢ast ,Nastavenia"). Vytiahnite panvicu zo spotrebica za
rukovat a pretrepte Rou. (Pozri obrazok 8) Potom ho zatlacte
spat do zariadenia.

POZOR! Pocas trasenia nestlacajte tlacidlo na rukovati. (pozri obrazok 9)
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Pozndmka: Kosik mobzete z panvice vybrat, aby ste zniZili jeho hmotnost pri traseni.
Vytiahnite panvicu zo spotrebica za rukovat a polozte ju na tepelne odolny povrch.
Potom stlacte tlacidlo na rukovati, aby ste uvolnili kosik z panvice. Po traseni ho zostavte
v opacénom poradi a vratte ho do spotrebica.

10. Po uplynuti ¢asu varenia zaznie alarm. Vytiahnite panvicu zo spotrebica a polozte
ju na tepelne odolny povrch.

Poznamka: Spotrebi¢ mbzete tiez manualne vypnut nastavenim
teploty na nulu.

1. Skontrolujte, Ci su ingrediencie pripravené. Ak nie sU, mbzete
panvicu zatlacit spat do spotrebica a nastavit casovac na niekolko
dalsich minut.

12. Pre jednoduchsie vybratie ingrediencii mézete kosik oddelit od
panvice stlacenim tlacidla na rukovati a vysypanim ingrediencii.
(Pozri obrazok 10)

POZOR! Panvicu nikdy neotdacajte, pretoze olej mbdze kvapkat do
panvice.

POZOR! Suroviny a panvica budu po vyprazani horuce.
Nebezpecenstvo popalenia!

13. Vysypte obsah koSika do misky alebo na tanier. (Pozri obrazok 11)
Poznamka: Krehké suroviny vyberte kliestami na potraviny. —

14. Dalsiu davku surovin mézete pripravit ihned'.

6.1 NASTAVENIA
Tabulka nizsie vam pom&ze najst spravne zakladné nastavenia pre kazdu surovinu.

Poznamka: Majte na pamati, Ze tieto nastavenia su len orientacné. KedZe sa suroviny
lisia velkostou a tvarom, nemédzeme zarucit, Zze ide o najlepsie nastavenia pre kazdu
surovinu.

Poznamka: Technoldgia rychleho vetrania ohrieva vzduch v spotrebici okamzite. Ak je
to mozné, nevyberajte panvicu zo spotrebica alebo ju vyberajte len nakratko, pretoze
to prerusi proces varenia.
Tipy
e Mensie suroviny vyzaduju kratSi ¢as varenia ako vacsie.
e Vacsie porcie vyzaduju dlhsi ¢as varenia. Mensie porcie vyzaduju kratsi ¢as
varenia.
e Mensie suroviny by sa mali pocas varenia niekolkokrat pretrepat. Tym sa
zabrani nerovnomernému vyprazaniu surovin.
e Pred vyprazanim pridajte k Cerstvym zemiakom trochu oleja, aby ste dosiahli
chrumkavejsi vysledok.
e Vteplovzdusnej fritéze nepripravujte extrémne mastné suroviny, ako su
napriklad klobasy.
e Obcerstvenie sa da pripravit aj v zapekacej nadobe vo fritéze.
e Optimalne mnozstvo na chrumkavé hranolky je 500 g.
e Na rychlu ajednoduchu pripravu plnenych obcerstveni pouzite hotové cesto.
Cas pripravy je krat&i ako pri domacom cesticku.
e Ak peciete kolac alebo quiche, vliozte do kosika fritézy plech na pecenie alebo
pekdac. To isté plati pre krehké alebo plnené suroviny.
e Suroviny mozete vo fritéze aj zohriat. Nastavte teplotu na 150 °C na 10 minut.
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Optimalne hranolky
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1. Nepridavajte olej.
2. Nastavte teplotu na 200 °C a predhrejte spotrebi¢ na 4 minuty.

3. Uistite sa, ze hranolky su suché. Ak su hranolky z mraznicky, nemal by na nich
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byt lad. Vysuste a ocistite ich ¢o najdbékladnejsSie. Nemusia byt Uplne

rozmrazené, ale &im suchsie hranolky, tym chrumkavejsie budud vo fritéze.
4. Ak je to mozné, pouzite tenké hranolky.
5. Cas pripravy: 15-18 minut (Cas pecenia sa méze |isit v zavislosti od druhu).

Domace hranolky

1. Osupte zemiaky a nakrdjajte ich na prdzky.
2. Zemiakoveé pruzky dékladne umyte a osuste papierovou utierkou.

3. Do misky pridajte %2 Cajovej lyzicky olivového oleja. Vlozte zemiakové pruzky do

misky a vSetko spolu premiesajte, kym nebudu jemne pokryté olejom.

4. Vyberte zemiakové pruzky pomocou nacinia, aby ste zachytili prebytocny olej.
5. Opecte zemiakové pruzky podla pokynov v tejto kapitole.

Min. — Max.

Cas

Zemiaky a hranolky . Teplota (°C) | Potriast | Dopliujuce
mnozstvo (g) | (Min) informacie

Ef;rlw(gllr:;/razené 300-700 9-16 200 Potriast

Err;:j@raze”é 300-700 1-20 | 200 Potriast

Bqumnf)ce hranolky (8 x | 300-800 10-16 | 500 Potriast E/rzi%?;eoll:jaéajovej

azgjgijemiakové 300-800 18-22 | 180 Potriast E/;i?;eC) ::j:ajovej

Eoocrrlz;ce zemiakoveé 300-750 12-18 | 180 Potriast Eg%?;ié;ajovej

Zemiakové placky 250 15-18 1180 Potriast

Gratinované zemiaky | 900 15-18 | 200 Potriast

Maéso a hydina

Steak 100-500 8-12 180

Bravcova kotleta 100-500 10 -4 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Masova rolka 100-500 13-15 200

Kuracie stehno 100-500 18 -22 180

Kuracie prsia 100-500 10-15 180

Obcerstvenie

Zeleninové zavitky 100-400 8-10 200 Potriast | Pouzite mrazené

polotovary
Mrazené kuracie 100-500 6-10 200 Potriast | Pouzite mrazené
nugetky polotovary




.Jurhan.com

HOME | LIVING | RELAX

jurhan.com jurhan.com jurhan.com jurhan.com

Mrazené rybie prsty 100-500 6-10 | 200 Pouzite mrazene
polotovary

Mrazené krutény 100-400 8-10 |180 Pouzite mrazené
polotovary

Syrové pochutiny 100-400 8-10 180 Pouzite mrazené
polotovary

Plnena zelenina 100-400 10 160

Pecenie

Kolag 300 20-25 | 160 Pouzite plech na
pecenie

Slany kolag 400 20-22 | 180 Pouzite plech na
pecenie

Muffiny 300 15-18 | 200 Pouiitg plech na
pecenie

Sladké ob&erstvenie 400 20 160 Pouzite plech na
pecenie

7.0 POKYNY NA UDRZBU A STAROSTLIVOST

Pred vykonanim akejkolvek udrzby alebo kontroly spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte ho
Zo siete.

Skontrolujte vsetky diely, ¢i nejavia znamky opotrebovania. Ak zistite akékolvek chyby,
prestante spotrebic¢ pouzivat. Nechajte diely vymenit iba za originalne nadhradné diely
kvalifikovanym odbornikom v sulade so Specifikaciami vyrobcu.

Na Cistenie pouZivajte Spongiu a teplu mydlovud vodu. NepouZzivajte Cistiace
prostriedky na baze rozpustadiel ani drétenky. M6zu poskodit spotrebic.
Nedostatocna starostlivost a Udrzba mozu spodsobit poskodenie spotrebica. Pravidelna
udrzba prispieva k bezpecnosti vyrobku a zvysuje jeho zivotnost.
7.1 CISTENIE SPOTREBICA PO KAZDOM POUZITI
Spotrebic Cistite po kazdom pouziti a udrziavajte ho Cisty, aby ste predisli hromadeniu
baktérii. Necistite panvicu, kosik ani vnutro spotrebiCa kovovymi nastrojmi alebo
agresivnymi Cistiacimi prostriedkami, pretozZe by to mohlo poskodit neprilnavy povrch.

1. Odpojte spotrebic zo siete a nechajte ho vychladnudt.

Poznamka: Vyberte panvicu, aby sa fritéza rychlejSie vychladla.
2. 2.Utrite vonkajSiu stranu spotrebica vihkou handrickou.

3. Panvicu a kosik vycistite horucou vodou, trochou cCistiaceho prostriedku a
neabrazivnou Spongiou. Zvysné necistoty mdzete odstranit odmastovacom.

Poznamka: Panvicu a kosik je mozné umyvat v umyvacke riadu.
Poznamka: Ak sa v kosi alebo na dne panvice usadia necistoty, naplfite panvicu

horucou vodou a trochou cCistiaceho prostriedku. Viozte kosik do panvice a
nechajte ho pdsobit 10 minut.

4. Vnutro spotrebica vycistite hordcou vodou a neabrazivnou Spongiou.
Vykurovacie teleso vycistite kefkou, aby ste odstranili vsetky zvysky jedla.
6. Po vycisteni zariadenie ulozte na Cisté a suché miesto.

o
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1.0 RIESENIE PROBLEMOV

jurhan.com

Problém

Mozna pric¢ina

RieSenie problému

Horkovzdusna fritéza
nefunguje.

Zariadenie nie je zapojené.

Zapojte napajaci kadbel do
Zasuvky.

Nenastavili ste ¢asovac.

Otocte gombik ¢asovaca na
pozadovany cas, aby ste
zariadenie zapli.

Suroviny, ktoré boli
pripravené vo fritéze, este
nie su hotové.

Mnozstvo surovin v kosiku je
prilis velké.

Do kosika vloZte menej
surovin. Mensie mnozstva sa
upecuU rovnomernejsie.

Nastavena teplota je prilis nizka.

Otocte gombik teploty na
pozadovanu teplotu (pozri Cast
.Nastavenia“ v kapitole
~Pouzivanie spotrebica“).

Suroviny vo fritéze su
vyprazané nerovnomerne.

Niektoré ingrediencie je
potrebné pocas pripravy
pretrepat

Ingrediencie, ktoré su navrchu
alebo naukladané na sebe
(napr. hranolky), je potrebné
pocas pripravy niekolkokrat
pretrepat.

Pozrite si ¢ast ,Nastavenia“ v
kapitole ,Pouzivanie
spotrebica“.

Vyprazané pochutiny
nechutia chrumkavo po
vytiahnuti z fritézy.

Pouzili ste pochutinu, ktord je
potrebné vyprazat v tradi¢nej
ponornej fritéze.

Pouzite pochutiny z rdry alebo
ich nastriekajte trochou oleja,
aby boli chrumkavejsie.

Nemdbzem spravne zasunut
panvicu do spotrebica.

V kosiku je privela ingrediencii

Nenapifajte kosik nad zna&ku
~MAX"

KoSik nie je spravne vlozeny do
panvice.

Zatlacte kosik do panvice, kym
nebudete pocut cvaknutie.

Z pristroja stUpa biely dym.

Prilis mastné ingrediencie.

Pri vareni mastnych surovin vo
fritéze bude do panvice
kvapkat velké mnozstvo oleja.
Tento olej produkuje biely dym
a panvica sa méze zahriat viac
ako zvyc&ajne.

Toto neovplyvni spotrebi¢ ani
konecny vysledok.

Panvica stale obsahuje mastnotu
z predchadzajuceho pouzitia.

Panvicu dbkladne vycistite po
kazdom pouziti.

Hranolky sa vo fritéze
vyprazaju nerovnomerne.

Nepouzili ste spravny druh
zemiakov

Pouzivajte Cerstvé zemiaky a
uistite sa, ze pocas vyprazania
zostanu pevne.

Hranolky neboli pred
vyprazanim poriadne
oplachnuté.

Hranolky dékladne oplachnite,
aby ste z ich vonkajsej strany
odstranili vsetok skrob.

Cerstvé hranolky nie su
chrumkavé po vybrati z
fritézy.

Chrumkavost hranoliek zavisi od
obsahu oleja a vody v
hranolkach.

Pred pridanim oleja sa uistite,
ze hranolky sd suché

Hranolky nakrdjajte na mensie
Casti, aby boli chrumkavejsie.

Pre chrumkavy vysledok
pridajte trochu viac oleja.
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Produktové Cislo

104278,104342

Model DBHFOO02
Prevadzkové napatie 220240V
Frekvencia 50 Hz /60 Hz
Maximalny vykon 1485 W
Nastavenie teplotného rozsahu 80-200°C
Casovac Do 30 min

10.0 LIKVIDACIA

Nikdy nevyhadzujte elektrické zariadenia do domového odpadu! Toto zariadenie

podlieha smernici 2012/19/EU.

Tato smernica uvadza, ze na konci svojej Zivotnosti sa zariadenie nesmie likvidovat s
beznym domovym odpadom, ale musi sa odovzdat na Specidlne urcenych zbernych
miestach, recykla¢nych strediskach alebo spolo¢nostiach na likvidaciu odpadu.

Tato likvidacia je bezplatna. Chrante zivotné prostredie a zlikvidujte ho riadne.

Pred vratenim zariadenia vyberte vsetky batérie alebo akumulatory, ktoré nie su
sUcastou starého zariadenia, ako aj ziarovky, ktoré je mozné vybrat bez ich

poskodenia, a zlikvidujte ich samostatne.
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Dékujeme, Ze jste si vybrali nas produkt.

POZOR! Dbejte na bezpelnostni a montazni pokyny, aby se predeslo riziku poranéni
resp. poskozeni produktu.

X
AN
I

Dulezité: Pozorné si prectéte tyto pokyny a uschovejte si je k precteni na pozdéji.
Pokud v budoucnu date tento produkt nékomu jinému, prosim nezapomente
predat i tento navod.

Nebezpeci uduseni! Malé ¢asti a plastové sacky uchovavejte mimo dosah déti.
Zkontrolujte vSechny prvky, soucasti a dily, zda nejsou poskozeny. | pres peclivé
kontroly se muzZe stdt, Ze i ten nejlepsi produkt se béhem prepravy poskodi.
V pfipadé poskozeni nas prosim kontaktujte. Chybné dily mohou ohrozit vase
zdravi.

Vyrobek nikdy neupravujte! Zmény anuluji zaruku a vyrobek se mdze stat
nebezpecny pro dalsi pouziti.

Likvidace: po skonc&eni Zivotnosti produktu prosim tento recyklujte v souladu s
platnymi nafizenimi o odpadech.

VSEOBECNA USMERNENI:

PFi montazi vétsich produktd, doporucujeme soucinnost alespon 2 osob.
Ujistéte se, ze je produkt zcela smontovan pred prvnim pouzitim. Zkontrolujte,
zda vSechny skutky jsou zcela zatazeny a kontrolujte je na pravidelné bazi.
Vsechny Srouby nejprve zatahnéte jen jemné a teprve po smontovani produktu
Srouby zcela dotahnéte. Predejdete tak moznému poskozeni produktu.

A\
A\

A\
C€

4

VAROVANI PRED ELEKTRICKYM NAPETIM!
Elektrické napéti predstavuje riziko ohrozeni Zivota a zdravi.

VAROVANI PRED POZAREM!
Riziko pozaru a popalenin.

VAROVANI: HORKY POVRCH!
Nebezpeci z horkych povrchd, riziko popalenin!

PROHLASENI O SHODE
Tento vyrobek splfiuje pozadavky platnych evropskych a narodnich smeérnic.
Vyrobce ma pfislusna prohlaseni a dokumentaci.

MATERIAL PRICHAZEJICi DO KONTAKT S POTRAVINAMI
Vsechny Casti, které prichazeji do kontaktu s potravinami, spliuji pfislusné
predpisy o hygiené potravin.
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2.0 BEZPECNOSTNIi POKYNY
2.1 BEZPECNOSTNI POKYNY K POUZITI

POZOR! Pozorné si prectéte vsechny bezpecnostni pokyny a upozornéni.
Pokud je spotrebic¢ poskozen, kontaktujte zakaznicky servis. Neopravnény zasah
na spotrebici rusi platnost zaruky.

Povrchy, které pfichazeji do kontaktu s potravinami, udrzujte vzdy hygienicky
Cisté.

POZOR! Vyrobek se béhem pouzivani velmi zahfiva. Béhem a po pouziti se
nedotykejte horkych ¢asti. Nebezpedi popaleni!

POZOR! B&éhem provozu unikd z otvorl pro vystup vzduchu horka para. Drzte
ruce a tvar dale od horké pary. Nebezpecdi popaleni!

Pri vyjimani hrnce ze spotrebice davejte pozor na horkou paru nebo horky
vzduch. Hrnec vybirejte ze spotfebi¢e pouze za rukojet.

Pouzivejte vhodné kuchynské rukavice nebo pockejte, dokud vyrobek zcela
nevychladne.

Pred zapnutim spotfebice se ujistéte, ze kosik spravné vkladate do spotrebice.
Kosik nepfepliujte. Naplnte pouze po rysku.

Vyrobek muze obsahovat zbytky materidlu z vyroby. Pfed prvnim pouzitim
vyrobek dikladné vycistéte.

Vyrobek po kazdém pouziti vycistéte a udrzujte jej Cisty, abyste zabranili rdstu
bakterii.

Vsechny ingredience nechte v kosiku, abyste predesli kontaktu s topnymi télesy.
Nedotykejte se vnitfku spotfebice, kdyz je v provozu.

UPOZORNENI: Nezakryvejte vstup a vystup vzduchu spotfebice, kdyz je v
provozu. Nebezpeci pozaru!

Na spotrebi¢ nepokladejte zadné predmeéty.

Neumistujte spotfebi¢ na hoflavé materidly, jako jsou ubrusy nebo zaclony, ani
do jejich blizkosti.

Neumistujte spotfebic¢ pfilis blizko ke zdi nebo jinému spotfebici. Udrzujte
odstup pfiblizné 10 cm na vsech stranach.

Ujistéte se, Ze spotrebic je na vodorovném, rovném a stabilnim povrchu. Povrch
musi byt tepelné odolny.

Nenechavejte spotfebic v provozu bez dozoru. Vzdy odpojte spotrebic ze sité,
kdyz se nepouziva.

Spotrebic potrebuje priblizné 30 minut na vychladnuti.

Pokud z néj uvidite Cerny kour, ihned jej odpojte ze sité. Pred vyjmutim hrnce ze
spotrebice pockejte, az se prestane kourit.

2.2 POKYNY PRO ELEKTRICKOU BEZPECNOST

Pred pouzitim zkontrolujte, zda napajeni odpovida specifikacim na typovém
Stitku.

Pred praci na spotrebici se ujistéte, ze jste jej odpojili od sité.

Ujistéte se, ze do spotrebiCe se nedostane voda. Spotrebic nikdy neponofujte do
vody ani do jinych kapalin. Nikdy ho nevystavujte desti.

Nepouzivejte spotfebic, pokud je zastrcka, napajeci kabel nebo jakakoli jina ¢ast
spotrebice vadna nebo poskozena.

Spotfebi¢ nepouzivejte, pokud spadl.

Nevytahujte zastréku ze zasuvky tazenim za napajeci kabel.

Nikdy nezapojujte ani neodpojujte napajeci kabel mokryma rukama.
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Tento spotrebi€ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi, jakoz i osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo byly
pouceny o bezpelném pouzivani spotiebite a rozuméji souvisejicim rizikdm.
Dé&ti si nesmi se spotiebi¢em hrat. Cisténi a Udrzbu nesméji provadét déti bez
dozoru.

Nepouzivejte elektrické spotfebice v potencidlné vybusném prostfedi. v
pfitomnosti hoflavych kapalin, plynd nebo prachu.

Nepouzivejte spotrebiC ve spojeni se samostatnym Casovacem, samostatnym
systémem dalkového ovladani nebo jinymi zafizenimi, kterd spotfebic
automaticky zapinaji.

Zastrcky elektrickych spotfebicd musi byt kompatibilni s elektrickou zasuvkou.
Zastrcku za zadnych okolnosti neupravujte.

Pouzivejte kabel spotfebice pouze k urcenému ucelu. Nikdy jej nepouzivejte k
prenaseni, tahani ani odpojovani spotrebice ze sité. Uchovavejte jej mimo dosah
tepla, oleje, ostrych hran nebo pohyblivych ¢asti. PosSkozené nebo zkroucené
kabely zvysuji riziko Urazu elektrickym proudem.

Ujistéte se, ze pripojeny napdjeci kabel nepredstavuje nebezpedi zakopnuti.
Kabel nesmi viset z pracovni plochy, aby se zabranilo vytazeni spotrebice.

Pri provozu elektrického spotrebice venku pouzivejte prodluzovaci kabel vhodny
pro venkovni pouziti. - Zkontrolujte spotrebic¢, zda neni poskozen. Pokud je
poskozeny, nechte elektricky spotfebiC pred pouzitim opravit kvalifikovanym
elektrikarem.

2.3 BEZPECNOST OSOB

Zabrante nahodnému zapnuti. Pred pripojenim k elektrickeé siti se ujistéte, Ze je
spotrebic vypnuty.

Zapojeni elektrickych spotfebicd se zapnutym vypinacem muze zpUsobit
nehody.

3.0 URCENE POUZITI

Tento vyrobek je urlen vyhradné ke smazeni, peCeni a grilovani, jakoz ik
rozmrazovani a udrzovani teploty jidel.

Pouzivejte vyrobek pouze k urenému uUcelu. Vyrobce nepfebird zadnou
odpovédnost za $kody zpUsobené nespravnym pouzitim. Jakakoliv
neopravnénd Uprava vyrobku mudze nepfiznivé ovlivnit bezpecnost, zpUsobit
nebezpeci a zrusit platnost zaruky.

Jen pro domadci pouziti, nikoli pro komercéni pouziti.

4.0 POKYNY PRO VYBALENI

Otevrete karton a vyjmeéte vyrobek. Po vybaleni zkontrolujte, zda je vyrobek
kompletni a zda neni poskozeny. Pozdéjsi reklamace v tomto sméru nejsou
akceptovany.
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4.1 OBRAZEK PRODUKTU

4
3
12
CAST POPIS
1 Panev
2 Kodik Vychozi hodnota predehfevu
9 (Opakovanym stiskem tlacitka
3 Rukojet kosiku .M* pfepinate mezi rezimy
vareni)
4 Tlacitko pro uvolnéni kosiku
— ——— 10 Pfivod vzduchu
S Tlagitko Napéjeni/Zrusit
L Vyvod vzduchu
6 Dotykova obrazovka LED
- 12 Napdajeci kabel
7 Casovac (0-30 min)
8 Ovladac teploty (80-200 °C)

j—

5.0 UVEDENI DO PROVOZU

Odstrante vSechny obalové materialy, nalepky nebo stitky.
Kos a panev vycistéte horkou vodou, prostfedkem na myti
nadobi a neabrazivni houbou. 3. Vnitfni a vnéjsi stranu
spotrebice otrete hadfikem.

Poznamka: Panev nemusite naplnovat olejem ani  tukem
na vareni, protoze spotrebic¢ pouziva horky vzduch.
Spotrebi¢ umistéte na stabilni, rovny a tepluvzdorny povrch.

Vlozte kos do panve. (Viz obrazek 3)
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6.0 PROVOZ

Tento spotiebi¢ dokaze pripravit rizna jidla; pro vice informaci si
prosim prohlédnéte knihu receptu.

Poznamka: Automatické vypnuti. Spotfebi¢ ma zabudovany
¢asovac a automaticky se vypne po uplynuti nastaveného Casu.

Smazeni horkym vzduchem

1. Zapojte napajeci kabel do sitové zasuvky.

2. Opatrné vyjméte panev z fritézy. (Viz obrazek 4)

3. Vlozte ingredience do koSiku. Do panve nepridavejte zadny
tuk ani olej. Pokud chcete, mUzete ingredience postfikat
trochou oleje, aby byly kfupavejsi. Nastfikejte pouze
ingredience, nikoli kosik ani spotrebic.

4. Spotfebi¢ naplnte pouze po maximalni Uroven.

5. Panev opatrné zasunte zpét do spotrebice. (Viz obrazek 5)
Poznamka: Panev nikdy nepouzivejte bez prilozeného kosiku.

6. Vyberte jednu z pfednastavenych pfiprav ingredienci nebo
nastavte teplotu a ¢as manudlné: (viz obrazek 6)

K dispozici je sedm prednastavenych polozek nabidky. Stisknutim
tlacitka ,M" vyberte prislusnou predvolbu pro dané ingredience.
Program aktivujte stisknutim tlaCitka napajeni. V nabidce se
presouvejte opakovanym mackanim tlacitka ,M*.

Chcete-li manuéalné& zménit dobu pfipravy a/nebo teplotu,
stisknéte pfislusna tlacitka na dotykovém panelu.

Casovaé: Zadejte pozadovany &as stisknutim tlacitek ,+“ a ,-“.

Nastaveni teploty: Zadejte pozadovanou teplotu stisknutim
tlacitek ,+" a ,-“. Teplota se méni v krocich po 5 °C.

7. Zarizeni zapnete stisknutim tlacitka napajeni.
8. Béhem provozu blikaji kontrolky ohfevu a symbol zafizeni.
(Viz obrazek 7)

Kontrolka ohfevu zUstane svitit, dokud se spotrebic zahtiva. Po dosazeni nastavené
teploty symbol zhasne. Pokud teplota opét klesne, kontrolka ohfevu bude znovu svitit.

Poznamka: Pokud je spotrebic studeny, pfidejte k Casu pfipravy 3 minuty. Spotrebic
muzete predehrat i bez jakychkoli ingredienci. Nastavte spotiebi¢ na néco pres 3
minuty a pocCkejte, dokud kontrolka ohfevu nezhasne. Potom naplnte kosik
ingrediencemi a vratte jej do spotfebice. Potom nastavte spravny ¢as pripravy.

a) Rozsviti se kontrolky napdjeni a ohrevu.

b) Casovac zacne odpocitavat.

c) Béhem vareni bude kontrolka ohrevu stfidave svitit. To signalizuje, ze topné
téleso se cyklicky zapina a vyping, aby se udrzela nastavena teplota.
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) Prebytecny olej z ingredienci se bude shromazdovat na

dné panve.

9. Neékteré ingredience je tfeba béhem pfipravy protrepat (viz ¢ast
.Nastaveni“). Vytahnéte panev ze spotfebice za rukojet a
protfepejte ji. (Viz obrazek 8)

Potom jej zatlacte zpét do zafizeni.

POZOR! Béhem tfeseni nemackejte tla¢itko na rukojeti. (viz
obrazek 9)

Pozndmka: Kosik mUzete z panve vyjmout, abyste snizili jeho
hmotnost pfi tfeseni. Vytahnéte panev ze spotrebice za rukojet
a polozte ji na tepelné odolny povrch. Potom stisknéte tlacitko
na rukojeti, abyste uvolnili kosik z panve. Po tfeseni jej sestavte v
opacném poradi a vratte jej do spotrebice.

10. Po uplynuti ¢asu varfeni zazni alarm. Vytahnéte panev ze
spotrebice a polozte ji na tepelné odolny povrch.

Poznamka: Spotfebi¢ muzete také manualné vypnout
nastavenim teploty na nulu.

1. Zkontrolujte, zda jsou ingredience pripraveny. Pokud nejsou,
muzete panev zatlacit zpét do spotiebice a nastavit Casovac na
nékolik dalsich minut.

12. Pro snazsi vyjmuti ingredienci muzete kosik oddélit od panve
stisknutim tlacitka na rukojeti a vysypanim ingredienci. (Viz
obrazek 10)

POZOR! Panev nikdy neotacejte, protoze olej mize kapat do
panve.

POZOR! Suroviny a panev budou po smazeni horké. Nebezpedi
popaleni!

13. Vysypte obsah kosiku do misky nebo na talit. (Viz obrazek 1)
Poznamka: Kfehkeé suroviny vyjmeéte klistaty na potraviny.

14. Dalsi davku surovin muzete pfipravit ihned.

6.1 NASTAVENI

Tabulka nize vam pomuze najit spravna zakladni nastaveni pro kazdou surovinu.

Poznamka: Méjte na paméti, ze tato nastavenijsou pouze orientacni. Jelikoz se suroviny
lii velikosti a tvarem, nemuzZeme zarucit, Ze jde o nejlepsi nastaveni pro kazdou
surovinu.

Poznamka: Technologie rychlého vétrani ohfiva vzduch ve spotfebici okamzité. Pokud
je to mozné, nevyjimejte panev ze spotrebice nebo ji vybirejte jen nakratko, protoze to
prerusi proces vareni.
Tipy
e Mensisuroviny vyzaduji kratsi dobu vareni nez vétsi.
e Veétsi porce vyzaduji delsi dobu vareni. Mensi porce vyzaduji kratsi dobu vareni.
e Mensi suroviny by se mély béhem vareni nékolikrat protfepat. Tim se zabrani
nerovnomernému smazeni surovin.
e Pred smazenim pridejte k Cerstvym bramboram trochu oleje, abyste dosahli
kfupavejsiho vysledku.
e V horkovzdusné fritéze nepfipravujte extrémné mastné suroviny, jako jsou
napfriklad klobasy.
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e Obcerstveni Ize pfipravit i v zapékaci nadobé ve fritéze.
e  Optimalni mnozstvi na kfupavé hranolky je 500g.
e Prorychlou asnadnou pfipravu plnénych obcerstveni pouzijte hotové tésto. Doba

pripravy je kratSi nez u domaciho tésticka.
e Pokud pecete kola¢ nebo quiche, vlozte do kosiku fritézy pecici plech nebo pekac.

Totéz plati pro kifehké nebo plnéné suroviny.
e Suroviny mUzete ve fritéze i zahtat. Nastavte teplotu na 150 °C na 10 minut.

Optimalni hranolky

1. Nepridavejte olej.
2. Nastavte teplotu na 200 °C a pfedehfejte spotfebic na 4 minuty.
3. Ujistéte se, ze hranolky jsou suché. Pokud jsou hranolky z mraznicky, nemél by na

nich byt led. Vysuste a oCistéte je co nejdlUkladnéji. Nemusi byt Uplné rozmrazené,

ale ¢im sussi hranolky, tim kfupaveéjsi budou ve fritéze.
4. Pokud je to mozné, pouzijte tenké hranolky.
5. Doba pripravy: 15-18 minut (Cas peceni se muze lisit v zavislosti na druhu).

Domaci hranolky

e Oloupejte brambory a nakrdjejte je na prouzky.

e Bramborové prouzky ddkladné omyjte a osuste papirovou utérkou.

o Do misky pridejte ¥z Cajoveé IZziCky olivoveho oleje. VloZzte bramborové prouzky do
misky a vSe spolu promichejte, dokud nebudou jemné pokryty olejem.

o Vyjmeéte bramborové prouzky pomoci nacini, abyste zachytili prebytecny olej.

e Opecte bramborové prouzky podle pokynd v této kapitole.

jurhan.com

Brambory a hranolky | Min.—Max. E:rjw?n) Teplota (°C) | Potiast | popliujici informacie
mnozstvi (g)

;f;rfslgraiené 300-700 9-16 | 200 Potiast

ﬁ'r';f Orr;;aze”é 300-700 1-20 | 200 Potfast

5 ?nmnf)c hranol X 00 g00 10-16 | 200 PotFast géiijgek;/;éajove'

azggﬁgbramborové 300-800 1822 | 180 Potiast lF;iF(iv:(lllslj‘;el;/ééajové

E(?Crrkw;u bramborové 300-750 12-18 | 180 PotFast lpzirléi?z?elj/écajove

Bramborové placky 250 15-18 1180 Potrast

Zapékané brambory | 200 15-18 | 200 Potrast

Maso a drlbez

Steak 100-500 8-12 180

Veprova kotleta 100-500 10 -4 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Masova rolka 100-500 13-15 | 200

Kufeci stehno 100-500 18-22 | 180

Kureci prsa 100-500 10-15 180
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Obc¢erstveni

Zeleninové zavitky 100-400 8-10 | 200 Potfast | Pouzijte mrazené
polotovary

Mrazené kureci 100-500 6-10 200 Potiast | PouZzijte mrazené

nugetky polotovary

Mrazené rybi prsty 100-500 6-10 200 Pouzijte mrazene
polotovary

Mrazené krutony 100-400 8-10 180 Pouzijte mrazené
polotovary

Syrové pochutiny 100-400 8-10 180 PouZijte mrazené
polotovary

PInéna zelenina 100-400 10 160

Peceni

Kolag 300 20-25 | 160 Pouzijte plech na
peceni

Slany kolaé 400 20-22 | 180 PouZijte plech na
peceni

Muffiny 300 15-18 | 200 Pouzijte plech na
peceni

Sladké obcerstveni 400 20 160 Pouzijte plech na
peceni

7.0 POKYNY PRO UDRZBU A PECE

Pred provedenim jakékoli udrzby nebo kontroly spotrebic vzdy vypnéte a odpojte jej
ze sité.

Zkontrolujte vSechny dily, zda nejevi znamky opotrebovani. Pokud zjistite jakékoli
chyby, prestante spotfebic pouzivat. Nechte dily vymeénit pouze za originalni nahradni
dily kvalifikovanym odbornikem v souladu se specifikacemi vyrobce.

K Cisténi pouzivejte houbu a teplou mydlovou vodu. Nepouzivejte Cistici prostfedky na
bazi rozpoustédel ani draténky. Mohou poskodit spotfebic. NedostateCna péce

a udrzba mohou zpUsobit poskozeni spotiebic¢e. Pravidelna Udrzba prispiva

k bezpecnosti vyrobku a zvysuje jeho zivotnost.

7.1 CISTENI SPOTREBICE PO KAZDEM POUZITI

Spotrebic Cistéte po kazdém pouziti a udrzujte jej Cisty, abyste predesli hromadéni
bakterii. NeCistéte paneyv, kosik ani vnitfek spotrebice kovovymi nastroji nebo
agresivnimi Cisticimi prostredky, protoze by to mohlo poskodit nepfilnavy povrch.

1. Odpojte spotrebic ze sité a nechte jej vychladnout.
Poznamka: Vyberte paneyv, aby se fritéza rychleji vychladla.

2. Otrete vnéjsi stranu spotrebice vihkym hadrikem.

3. Panev a kosik vycCistéte horkou vodou, trochou cCisticiho prostfedku
a neabrazivni houbou. Zbylé necistoty mulzete odstranit odmastovacem.
Poznamka: Panev a kosik Ize myt v mycce nadobi.
Poznamka: Pokud se v kosi nebo na dné panve usadi necistoty, naplfite panev
horkou vodou a trochou Cisticiho prostredku.
Vlozte kosik do panve a nechte jej pUsobit 10 minut.

4. Vnitfek spotrebice vycCistéte horkou vodou a neabrazivni houbou.
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5. Topné téleso vycistéte kartackem, abyste odstranili vsechny zbytky jidla.
6. Po vycisténi zarizeni ulozte na Cisté a suché misto.

RESENi ZAVAD

Problém

MozZna pfi¢ina

Reseni problému

Horkovzdusna fritéza
nefunguje.

Zarizeni neni zapojeno.

Zapojte napajeci kabel do
Zasuvky.

Nenastavili jste Casovac.

Otocte knoflik Casovace na
pozadovany cas, abyste
zafizeni zapnuli.

Suroviny, které byly
pfipraveny ve fritéze, jesté
nejsou hotové.

Mnozstvi surovin v kosiku je pfilis
velké.

Do kosiku vlozte méné surovin.
Mensi mnozstvi se upecou
rovnomerngji.

Nastavena teplota je pfilis nizka.

Otocte knoflik teploty na
pozadovanou teplotu (viz ¢ast
.Nastaveni” v kapitole
~Pouzivani spotfebice”).

Suroviny ve fritéze jsou
smazené nerovnomerné.

Nékteré ingredience je tfeba
b&hem pfipravy protrepat

Ingredience, které jsou nahofe
nebo naskladané na sobé
(napf. hranolky), je tfeba
bé&hem pripravy nékolikrat
protfepat.

Viz ¢ast ,Nastaveni” v kapitole
~Pouzivani spotrebice”.

Smazené pochutiny
nechutnaji kfupave po
vytazeni z fritézy.

Pouzili jste pochutinu, kterou je
tfeba smazit v tradiéni ponorné
fritéze.

Pouzijte pochutiny z trouby
nebo je nastfikejte trochou
oleje, aby byly kfupavejsi.

NemUzu spravné zasunout
panev do spotrebice.

V koSiku je pfilis mnoho
ingredienci

Nenaplfujte kosik nad znacku
~MAX"

Kosik neni spravné vlozen do
panve.

Zatlacte kosik do panve, dokud
neuslysite cvaknuti.

Z pristroje stoupa bily kouf.

PFilis mastné ingredience.

PFi vafeni mastnych surovin ve
fritéze bude do panve kapat
velké mnozstvi oleje. Tento olej
produkuje bily kouf a panev se
muUzZe zahiéat vice nez obvykle.
Toto neovlivni spotfebi¢ ani
konec¢ny vysledek.

Panev stale obsahuje mastnotu z
predchoziho pouziti.

Panev dukladné vycistéte po
kazdém pouziti.

Hranolky se ve fritéze smazi

nerovnomerne.

Nepouzili jste spravny druh
brambor

Pouzivejte Cerstvé brambory a
ujistéte se, ze béhem smazeni
zUstanou pevné.

Hranolky nebyly pfed smazenim
poradné oplachnuty.

Hranolky dékladne oplachnite,
aby ste z ich vonkajSej strany
odstranili vsetok Skrob.

Cerstvé hranolky nejsou

kfupaveé po vyjmuti z fritézy.

Kfupavost hranolek zavisi na
obsahu oleje a vody v
hranolkach.

Pred pridanim oleje se ujistéte,
ze hranolky jsou suché

Hranolky nakrdjejte na mensi
¢asti, aby byly kfupaveéjsi.

Pro kfupavy vysledek pfidejte
trochu vice oleje.
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9.0 TECHNICKE UDAJE

Produktové Cislo 104278, 104342
Model DBHFOO02
Provozni napéti 220240V
Frekvence 50 Hz /60 Hz
Maximalni vykon 1485 W
Nastaveni teplotniho rozsahu 80-200°C
Casovad Do 30 min

10.0 LIKVIDACE

Nikdy nevyhazujte elektricka zafizeni do domovniho odpadu! Toto zafizeni podléha
smérnici 2012/19/EU.

Tato smérnice uvadi, Zze na konci své zZivotnosti se zafizeni nesmi likvidovat s b&znym
domovnim odpadem, ale musi byt pfedano na specialné urcenych sbérnych mistech,
recykla¢nich stfediscich nebo spole¢nostech pro likvidaci odpadu.

Tato likvidace je bezplatna. Chrante zivotni prostfedi a zlikvidujte jej fadné.

Pred vracenim zafizeni vyjméte vSechny baterie nebo akumulatory, které nejsou
soucasti starého zafizeni, jakoZz izarovky, které lze vyjmout bez jejich poskozeni,
a zlikvidujte je samostatné.
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Koszonjuk, hogy a mi termékinket valasztotta.

FIGYELEM! Ugyeljen a biztonsagi és szerelési utasitasokra, hogy elkerulje a sérulés vagy
a termék karosodasanak kockazatat.

=/

Fontos: Olvassa el figyelmesen ezeket az utasitdsokat, és &rizze meg a késdébbi
hasznalathoz. Ha a jovében masnak adja at ezt a terméket, kérjuk, ne feledje,
hogy ezeket az utasitasokat is tovabbadja.

Fulladasveszély! Tartsa az apré alkatrészeket és amulanyag zacskokat
gyermekek eldl elzarva.

Ellenérizzen minden elemet, komponenst és alkatrészt sérulések
szempontjabdl. A gondos ellen6érzés ellenére még alegjobb termék is
megsérulhet szallitas kozben. Sérulés esetén kérjuk, vegye fel velunk
a kapcsolatot. A hibas alkatrészek veszélyeztethetik az On egészségét..

Soha ne mdédositsa a terméket! A valtoztatasok érvénytelenitik a garanciat, és
a termék veszélyessé valhat a tovabbi hasznalatra.

Megsemmisités: Atermék élettartamanak végén kérjuk, Ujrahasznositsa
a hulladékkezelési el6irasoknak megfelelSen.

ALTALANOS IRANYMUTATASOK:

Nagyobb termékek &sszeszerelésénél javasolt legalabb 2 személy
egyuttmukodése.

Gy6z6djon meg réla, hogy a termék teljesen 6ssze van szerelve az elsé hasznalat
elétt. Ellendrizze, hogy minden csavar megfeleléen meg van huzva, és
rendszeresen végezzen ellendrzéseket.

El6sz6r minden csavart csak enyhén huzzon meg, és csak atermék
Osszeszerelése utan huzza meg teljesen. Ezzel elkerulheti a termék esetleges
sérulését.

BB B

N
m

FIGYELMEZTETES ELEKTROMOS FESZULTSEG!

Az elektromos feszultség életveszélyt és egészséget veszélyeztet.
FIGYELMEZTETES TUZ!

TUlz- és égési sérulések veszélye.

FIGYELMEZTETES: FORRO FELULET!

Veszély forro felUletek miatt, égési sérulések veszélye!

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT Ez a termék megfelel a vonatkozd eurdpai és
nemzeti iranyelvek kovetelményeinek. A gyarté rendelkezik a vonatkozo
nyilatkozatokkal és dokumentaciéval.
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ELELMISZERREL ERINTKEZO ANYAGOK
Minden, élelmiszerrel érintkez alkatrész megfelel a vonatkozo élelmiszer-
higiéniai eléirasoknak.

2.0 BIZTONSAGI UTASITASOK
2.1 HASZNALATI BIZTONSAGI UTASITASOK

FIGYELMEZTETES! Figyelmesen olvassa el az dsszes biztonsagi utasitast és
figyelmeztetést.

Ha a készUlék sérult, forduljon az Ugyfélszolgalathoz. A készUlléken végzett
jogosulatlan beavatkozas érvényteleniti a garanciat.

Az élelmiszerrel érintkezé felUleteket mindig tartsa higiénikusan tisztan.
FIGYELMEZTETES! A termék hasznalat kézben nagyon felforrésodik. Hasznalat
kdzben és utan ne érintse meg a forrd alkatrészeket. Egési sérulés veszélye!
FIGYELMEZTETES! MUkédés kdzben forrd géz tavozik a levegdkivezetd
nyildsokbdl. Tartsa kezét és arcat tavol a forrd géztél. Egési sérilés veszélye!
Amikor egy edényt kivesz a készulékbdl, legyen évatos a forré gézzel vagy

a forrd levegdével. Az edényt csak a fogantyujanal fogva vegye ki a készUulékbdl.
Hasznaljon megfelel sUtdkesztyUt, vagy varja meg, amig a termék teljesen
lehdl.

A készulék bekapcsolasa el6tt ellendrizze, hogy a kosar megfeleléen van-e
behelyezve a készulékbe.

Ne toltse tul a kosarat. Csak a vonalig toltse.

A termék gyartasi maradvanyokat tartalmazhat. Elsé hasznalat el6tt alaposan
tisztitsa meg a terméket.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a terméket, és tartsa tisztan

a baktériumok elszaporodasanak megakadalyozasa érdekében.

Hagyja az 6sszes hozzavaldt a kosarban, hogy elkerullje a fUtéelemekkel vald
érintkezést.

MUkddés kdzben ne érintse meg a készulék belsejét.

FIGYELMEZTETES: MUkoddés kdzben ne takarja el a készulék levegébemenetét
és -kimenetét. TUzveszély!

Ne helyezzen semmilyen targyat a készulékre.

Ne helyezze a készuléket gyulékony anyagokra, példaul asztalteritére vagy
fuggonyre vagy azok kdzelébe.

Ne helyezze a készuléket tul kdzel falhoz vagy mas készulékhez. Tartson
kérulbelll 10 cm tavolsagot minden oldalrdl.

Cy6z6djon meg arrél, hogy a készulék vizszintes, sima és stabil felUleten all.

A felUletnek héallonak kell lennie.

Ne hagyja felUgyelet nélkul a mUkddé készuléket. Hasznalaton kival mindig
huzza ki a készulék csatlakozdjat a konnektorbdl.

A készuléknek korulbelul 30 percre van szuksége a lehUléshez.

Ha fekete fUstot 1at belble, azonnal hdzza ki a konnektorbdl. Varjon, amig a fust
megszUnik, mielétt Kiveszi az edényt a készulékbdl.
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2.2 ELEKTROMOS BIZTONSAGI UTASITASOK

Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a tapegység megfelel-e a tipustablan
talalhato adatoknak.

A készUléken végzett munka elétt gyézédjon meg arrdl, hogy az le van-e
valasztva a halézatrdl.

Gy6z6djon meg arrdél, hogy nem kerul viz a készulékbe. Soha ne meritse

a készuléket vizbe vagy mas folyadékba. Soha ne tegye ki esének.

Ne hasznalja a készUlléket, ha a csatlakozédugd, a tapkabel vagy a készulék
barmely mas része hibas vagy sérult.

Ne hasznalja a készuléket, ha leesett.

Ne huzza ki a csatlakozédugot a konnektorbdl a tapkabelnél fogva.

Soha ne dugja be vagy huzza ki a tapkabelt nedves kézzel.

A készuléket 8 éves vagy annal idésebb gyermekek, valamint csokkent fizikai,
érzékszervi vagy mentalis képességy, illetve tapasztalattal és tudassal nem
rendelkezé személyek csak fellgyelet mellett hasznalhatjak, vagy ha
eligazitast kaptak a készulék biztonsagos hasznalatardl, és megértik

a lehetséges veszélyeket. Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.
Gyermekek felUgyelet nélkul nem végezhetnek tisztitast és karbantartast.

Ne hasznaljon elektromos készulékeket robbanasveszélyes kdrnyezetben,
példaul gyulékony folyadékok, gazok vagy por jelenlétében.

Ne hasznalja a készuléket kulon iddzitével, kuldn taviranyitd rendszerrel vagy
mas olyan eszk6zzel egyutt, amely automatikusan bekapcsolja a készuléket.
Az elektromos készUlékek csatlakozodugoinak kompatibilisnek kell lenniuk az
elektromos aljzattal. Semmilyen kérulmények kdzott ne alakitsa at

a csatlakozoédugot.

A készUlék kabelét csak rendeltetésszerlen hasznalja. Soha ne hasznalja

a készulék hordozasara, hdzasara vagy kihdzasara. Tartsa tavol hétdl, olajtdl,
éles szélektdl vagy mozgo alkatrészektdl. A sérult vagy megtort kabelek
ndvelik az aramutés kockazatat.

Cy6z&djon meg arrél, hogy a csatlakoztatott tapkabel nem jelent
botlasveszélyt. A kabel nem Iéghat le a munkafellletrél, hogy megakadalyozza
a készulék kihuzasat.

Ha elektromos készuléket hasznal a szabadban, hasznaljon kultéri hasznalatra
alkalmas hosszabbitdt. - Ellenérizze a készUléket sérulések szempontjabdl.
Sérllés esetén hasznalat elétt javittassa meg az elektromos készuléket
szakképzett villanyszerel&vel.

2.3 SZEMELYES BIZTONSAG

Kerulje a véletlen bekapcsolast. Gyézédjon meg arrdl, hogy a készulék ki van
kapcsolva, mielétt a haldzathoz csatlakoztatja.

A bekapcsolt dllapotban [évé elektromos készulékek csatlakoztatasa balesetet
okozhat.

3.0 RENDELTETESSZERU HASZNALAT

Ez a termék kizardlag sutésre, sutésre és grillezésre, valamint ételek kiolvasztasara és
melegen tartasara szolgal.
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A terméket csak rendeltetésszerlen hasznalja. A gyartd nem vallal felelsséget a nem
rendeltetésszerl hasznalatbodl eredd karokért. A termék barmilyen jogosulatlan
maddositasa hatranyosan befolyadsolhatja a biztonsagot, veszélyt okozhat, és
érvénytelenitheti a garanciat.

Kizarélag otthoni hasznalatra, nem kereskedelmi céira.
4.0 KICSOMAGOLASI UTMUTATO

Nyissa ki a dobozt, és vegye ki a terméket. Kicsomagolas utan ellenérizze, hogy
a termék hidnytalan és sértetlen-e. Késébbi reklamacidkat nem fogadunk el.

4.1 TERMEKKEP
p— 10
s ' g B E
11
2
4
1
3
12
RESZ LEIRAS 9 Elémelegités elére bedllitott
1 Sutéedény értéke
_ (Nyomja meg ismételten az
2 Kosar ,M” gombot a fézési médok
3 Kosar fogantyUja kdzotti valtashoz)
4 Kosar kioldé gomb 10 Leveg8bemenet
5 Be-/kikapcsolé gomb N Levegbkimenet
6 LED érintéképernyd 12 Halozati kabel
7 Id6zit6 (0-30 perc)
8 Hémeérséklet-szabalyozas
(80-200°C)

5.0 BEINDITAS

1. Tavolitsa el az 6sszes csomagolast, matricat vagy cimkét.

2. Tisztitsa meg a kosarat és a serpenyét forrd vizzel, mosogatdszerrel és egy nem
suroloé szivaccsal.

3. Torolje at a készulék belsejét és kllsejét egy ruhaval.
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Megjegyzés: Nem kell étolajjal vagy zsirral feltdlteni a serpenyét, mivel ‘ H

a készulék forré levegbt hasznal.

4. Helyezze a készUléket stabil, sik és héalld felUletre.
5. Helyezze be a kosarat a serpenydébe. (Lasd a 3. abrat)

6.0 MUKODES

Ezzel a készUlékkel kulonféle ételeket készithet; tovabbi informaciokért —n
kérjuk, tekintse meg a receptkonyvet. —

Megjegyzés: Automatikus kikapcsolas. A készulék beépitett id&zitével
rendelkezik, és a bedllitott id6 letelte utan automatikusan kikapcsol.

Forré levegds sutés

1. Csatlakoztassa a tapkabelt a konnektorba.

2. Ovatosan vegye ki a serpenyét a fritézbél. (Lasd a 4. dbrat)

3. Helyezze a hozzavaldkat a kosarba. Ne tegyen zsirt vagy olajat
a serpenydbbe. Szukség esetén egy kevés olajjal megfujhatja az
alapanyagokat, hogy ropogdsabbak legyenek. Csak az
alapanyagokat fujja be olajjal, ne a kosarat vagy a készuléket.

4. A készUléket csak a maximalis szintig toltse fel.

5. Ovatosan csUsztassa vissza a serpenyét a készUlékbe. (Lasd az 5.
abrat) Megjegyzés: Soha ne hasznalja a serpenydt a kosar nélkul.

6. Valasszon ki egyet az elére beallitott alapanyag-eldkészitések
kozul, vagy allitsa be manualisan a hdmérsékletet és az idét:
(Lasd a 6. abrat)

Hét elére beallitott menupont van. Nyomja meg az ,M" gombot

a megfelels elére bedllitott program kivalasztasahoz az
alapanyagokhoz. Nyomja meg a bekapcsolégombot a program
aktivalasahoz. Nyomja meg ismételten az ,M”" gombot a menuben vald
navigalashoz.

A sUtési id6 és/vagy hémérséklet manudlis modositasahoz nyomja
meg az érintépanelen talalhaté megfelelé6 gombokat.

Id6zité: Adja meg a kivant idét a ,+" és ,-" gombok megnyomasaval.

Hoémérséklet beallitasa: Adja meg a kivant hémérsékletet a ,+" és ,-" gombok
megnyomasaval. A hémérséklet 5°C-os |épésekben valtozik.

7. Nyomja meg a bekapcsolégombot a készulék bekapcsolasahoz.
8. Afltésjelz6k és a készulék szimboluma villognak mUkodés kdzben.(Lasd a 7.
abrat)
A fltésjelzd lampa vilagit, amig a készulék melegszik. Amikor a készulék eléri
a beallitott hémeérsékletet, a szimbdlum kialszik. Ha a hémérséklet ismét csdokken,
a fUtésjelzd lampa Ujra kigyullad.
Megjegyzés: Ha a készulék hideg, adjon hozza 3 percet a f6zési id6hoz. A készUléket
hozzavalok nélkul is elémelegitheti. Allitsa a készUléket valamivel tébb mint 3 percre,

és varjon, amig a fltésjelzé lampa kialszik. Ezutan téltse meg a kosarat hozzavalokkal,
és tegye vissza a készulékbe. Ezutan allitsa be a megfeleld fézési id&t.
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A bekapcsoldgomb és a fltésjelz6 [dampa vilagit.

. Az id&ézité elkezd visszaszamolni. ﬂ
c. Afltésjelz6 [ampa felvaltva villog a f6zés soran. Ez azt
. . sz p . 211+ B Gl
jelzi, hogy a fUtéelem be- és kikapcsol a bedllitott - @\
hémérséklet fenntartasa érdekében.
d. Az hozzavaldkbdl szarmazdé felesleges olaj a serpenyd >l
aljan gyulik dssze.
9. Néhany hozzavaldt fézés kdzben meg kell razni (Iasd a ,,Beéllitasok” | n

részt). Huzza ki a serpenyét a készulékbdl a fogantyujanal fogva, és
razza meg. (Lasd a 8. abrat) Ezutan tolja vissza a készulékbe.
FIGYELEM! R&zogatds kozben ne nyomja meg afogantyun
taldlhatd gombot. (Lasd a 9. dbrat)

Megjegyzés: Asuly csokkentése érdekében a kosarat kiveheti
a serpenybbdl razas kozben. Huzza ki a serpenyét a készulékbdl
a fogantydnal fogva, és helyezze h&allé fellletre. Ezutdn nyomja
meg afogantyudn taldlhaté gombot akosar kioldasahoz
a serpeny&bdl. A razas utan forditott sorrendben szerelje 6ssze, és
tegye vissza a készulékbe.

10. Amikor asutési idé lejart, megszolal egy riasztas. Vegye Ki
a serpenydt a készulékbdl, és helyezze h6alld felUletre.
Megjegyzés: A készuléket manualisan is  kikapcsolhatja
a hémeérséklet nullazasaval.

1. Ellendrizze, hogy az alapanyagok készen allnak-e. Ha nem, tolja
vissza az edényt a készulékbe, és allitsa be az id6zitét még néhany
percre. P

12. Az alapanyagok kivételének megkénnyitése érdekében a kosarat 4
a serpenyétdl a fogantydn talalhaté gomb megnyomasaval és az
alapanyagok kiuritésével valaszthatja le. (Lasd a 10. abrat)

VIGYAZAT! Soha ne forgassa el az edényt, mert olaj csépodghet bele.
VIGYAZAT! Az alapanyagok és a serpenyd forrék lesznek a sttés utan. Egési sérilés
veszélye!

13. Ontse a kosar tartalmat egy talba vagy tanyérba. (Lasd a 11. dbrat)

Megjegyzés: A tdérékeny alapanyagok eltavolitasahoz hasznaljon ételcsipeszt.

14. Azonnal elkészitheti a kovetkez6 adag alapanyagot.

6.1 BEALLITASOK

Az alabbi tablazat segit megtalalni az egyes hozzavaldkhoz tartozé megfeleld
alapbeallitasokat.

2y

Megjegyzés: Kérjuk, vegye figyelembe, hogy ezek a beallitasok csak utmutatoként
szolgalnak. Mivel az hozzavaldk mérete és formaja eltéré, nem tudjuk garantalni, hogy
ezek a legjobb bedllitdasok minden hozzavaléhoz.

Megjegyzés: A gyors ventildtortechnoldgia azonnal felmelegiti a készUlékben [évd
levegdt. Ha lehetséges, ne vegye Ki a serpenyét a készulékbdl, vagy csak révid idére
vegye ki, mert ez megszakitja a sutési folyamatot.

Tippek
e A Kisebb hozzavaldk révidebb sutési idét igényelnek, mint a nagyobbak.

e A nagyobb adagok hosszabb sutési idét igényelnek. A kisebb adagok révidebb
sUtési idét igényelnek.
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A kisebb hozzavaldkat fézés kozben tobbszér meg kell razni. Ez
megakadalyozza, hogy az hozzavaldk egyenetlendl suljenek meg.

A ropogdsabb eredmény érdekében sutés elétt adjon egy kevés olajat a friss
burgonyahoz.

Ne készitsen rendkivul zsiros hozzavaldkat, példaul kolbaszt a légkeveréses
fritézben.

A ragcsalnivaldkat sutétalban is elkészitheti a fritézben.

A ropogds hasabburgonya optimalis mennyisége 500 g. - Hasznaljon kész
tésztat a toltott falatkak gyors és egyszerU elkészitéséhez. Az elkészitési idé
rovidebb, mint a hazi készités( tészta esetében.

Ha sUteményt vagy quiche-t sut, helyezzen egy sutélapot vagy sutétalat a fritéz
kosaraba. Ugyanez vonatkozik a torékeny vagy toltott hozzavaldkra is.

A hozzavaldkat a fritézben is melegitheti. Allitsa a hémérsékletet 150 °C-ra 10
percre.

Optimalis hasabburgonya

1.

2.
3.

4.
5.

Ne adjon hozza olajat.

Allitsa a hémérsékletet 200 °C-ra, és melegitse el a készlléket 4 percig.
Cyéz8djon meg arrdl, hogy a hasabburgonya szaraz. Ha a hasadbburgonya
a fagyasztobol szarmazik, ne legyen rajta jég. Szaritsa meg és tisztitsa meg
a lehetd legalaposabban. Nem kell teljesen felengedni, de minél szarazabb
a hasabburgonya, annal ropogdsabb lesz a fritézben.

Lehetdleg vékony hasabburgonyat hasznaljon.

Elkészitési idé: 15-18 perc (a sUtési idé a tipustdl fuggden valtozhat).

Hazi készitésli silt krumpli

1.

2.
3.

4.
5.

Hamozd meg a burgonyat, és vagd csikokra.

Alaposan mosd meg a sult krumplit, és tordld szarazra papirtorlével.

Onts ¥ tedskanadl olivaolajat egy talba. Tedd a sult krumplit a talba, és forgasd,
amig vékonyan be nem vonja az olaj.

Vedd ki a sult krumplit egy eszkdzzel, hogy felfogd a felesleges olajat.

SUsd meg a sult krumplit a fejezetben talalhatd utasitasok szerint.

Burgonya és siilt Min. - Max. Id& Hémérséklet | .
krumpli mennyiség | (perc) | (°C) Razzuk | Tovabbi informaciok
(9)

V"ékonyra fa.gyasztott 300-700 9-16 500 Razzuk

sult krumpli

Vastag fagyasztott 300-700 1-20 | 200 Razzuk

sult krumpli

Hazi sult krumpli (8 x 300-800 10-16 | 200 Razzuk Adjunk hozza V2

8 mm) tedskanal olajat

Hazi kéSZI’téSL’], 300-800 18 -22 180 Razzuk Ad,junk hOZZé_ Rz

burgonyahasabok teaskanal olajat

Hazi burgonyakockak | 300-750 12-18 | 180 Razzuk | Adjunk hozza Y2
tedskanal olajat

Burgonyapalacsinta 250 15-18 180 Razzuk

Cs6ben sult burgonya | 500 15-18 200 Razzuk
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Huas és baromfi

Steak 100-500 8-12 180

Karaj 100-500 10 -4 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Husos tekercs 100-500 13-15 200

Csirkecomb 100-500 18 -22 180

Kuracie prsia 100-500 10-15 | 180

Frissit6k

76ldséges tekercsek | 100-400 8-10 |200 Razzuk | Hasznaljon fagyasztott
félkész termékeket

Fagyasztott . ) RazzUK Hasznaljon fagyasztott

csirkefalatkak 100-500 6-10 200 félkész termékeket

Fagyasztott . ) Hasznaljon fagyasztott

halrudacskék 100-500 6-10 | 200 félkeész termékeket
Hasznaljon fagyasztott

Fagyasztott krutonok | 100-400 8-10 180 félkéss termékeket

Sajtos snackek 100-400 8-10 | 180 Hasznaljon fagyasztott
félkész termékeket

Toltott zoldségek 100-400 10 160

Sutés

Torta 300 20-25 | 160 Hasznaljon sutdlapot

Sdés sutemény 400 20-22 | 180 Hasznaljon sutélapot

Muffinok 300 15-18 200 Hasznaljon sutdélapot

Edes ragcsalnivalok 400 20 160 Hasznaljon sutdélapot

7.0 APOLASI ES KARBANTARTASI UTASITASOK

Barmilyen karbantartasi vagy ellendrzési munka elvégzése elétt mindig kapcsolja Ki
és huzza ki a készuléket a konnektorbdl.

Ellen&rizze az 6sszes alkatrészt kopas jelei szempontjabol. Ha barmilyen hibat észlel,
hagyja abba a készulék hasznalatat. Az alkatrészeket csak eredeti alkatrészekre
cserélje ki, szakképzett személyzettel, a gyarto elbirasainak megfeleléen.

Tisztitashoz szivacsot és meleg szappanos vizet hasznaljon. Ne hasznaljon olddszer
alapu tisztitdészereket vagy acélgyapotot. Ezek karosithatjak a készuléket. A nem
megfelel6 apolds és karbantartas a készUlék karosodasat okozhatja. A rendszeres
karbantartas hozzajarul a termék biztonsagahoz és ndveli élettartamat.

7.1 A KESZULEK TISZTITASA MINDEN HASZNALAT UTAN

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készuléket, és tartsa tisztan, hogy
megakadalyozza a baktériumok elszaporodasat. Ne tisztitsa a serpenydt, a kosarat
vagy a készulék belsejét fém eszkdzdkkel vagy agressziv tisztitdszerekkel, mert ez
karosithatja a tapadasmentes feluletet.
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1. Huzza ki a készuléket a konnektorbdl, és hagyja kihdini. Megjegyzés: Vegye
ki a serpenyét, hogy a fritéz gyorsabban lehdljon.

WN

Tordlje at a készulék kulsejét nedves ruhaval.
Tisztitsa meg a serpenydt és a kosarat forroé vizzel, egy kevés

mosogatdszerrel és egy nem surold szivaccsal. A maradék
szennyez&ddéseket zsiroldéval tavolithatja el.
Megjegyzés: A serpenyé és a kosar mosogatdgépben moshato.
Megjegyzés: Ha szennyezddés rakddott le a kosarban vagy a serpenyd
aljan, toltse fel a serpenyét forrd vizzel és egy kevés mosogatdszerrel.
Helyezze a kosarat a serpenydbe, és hagyja allni 10 percig.

4, Tisztitsa meg a készulék belsejét forrd vizzel és egy nem surolé szivaccsal.

5. Tisztitsa meg a fUtbszalat egy kefével az ételmaradékok eltavolitasahoz.

6. Tisztitas utan tarolja a készuléket tiszta és szaraz helyen.

HIBAELHARITAS

Probléma

Lehetséges ok

Problémamegoldas

A légkeveréses fritéz nem
mUkodik.

A készUlék nincs csatlakoztatva.

Csatlakoztassa a tapkabelt a
konnektorba.

Nem allitotta be az idézitét.

A készulék bekapcsolasahoz
forgassa el az id6zité gombot a
kivant idépontra.

A fritézben elkészitett
hozzavaldk még nincsenek
készen.

Tul sok hozzavald van a kosarban.

Tegyen kevesebb hozzavaldt a
kosarba. A kisebb mennyiségek
egyenletesebben sulnek meg.

A bedllitott hémérséklet tul
alacsony.

Forgassa a hémeérséklet-
szabalyozé gombot a kivant
hémérsékletre (lasd a ,Bedllitasok”
részt a ,A készUlék hasznalata”
fejezetben).

A fritézben lévé hozzavaldk
egyenetlendl stlnek at.

Néhany hozzavalét fel kell rédzni az
elkészités soran

A feltl vagy egymasra halmozott
hozzavaldkat (pl. sult krumpli)
fézés kdzben tobbszor meg kell
razni.

Lasd a ,Beallitasok” részt a
.Készllék hasznalata” fejezetben.

A sUlt falatkdk nem
ropogodsak, miutan kiveszed
6ket a fritézbdl.

Olyan ragcsalnivaldt hasznaltal,
amit hagyomanyos fritézben kell
kisutni.

Hasznalj sutében sult falatkakat,
vagy fujd be éket egy kevés olajjal,
hogy ropogdsabbak legyenek.

Nem tudom rendesen
behelyezni a serpenyét a
készulékbe.

Tul sok hozzavald van a kosarban.

Ne toltse a kosarat a ,MAX" jelzés
folé.

A kosar nincs megfeleléen
behelyezve a serpenyébe.

Nyomja a kosarat a serpenydébe,
amig kattanast nem hall.

Fehér fust szall fel a
készUlékbdl.

Tul zsiros 6sszetevok.

Amikor zsiros hozzavaldkat sut a
fritézben, nagy mennyiségu olaj
csOpodg a serpenybbe. Ez az olaj
fehér fUstot termel, és a serpenyd
a szokasosnal jobban
felforrésodhat.

Ez nem befolyasolja a készUléket
vagy a végeredményt.

A serpeny6ben még van zsir a
korabbi hasznalatbdl.

Minden hasznalat utan alaposan
tisztitsa meg a serpenyét.
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A krumpli egyenetlenul sul a Nem a megfeleld fajta krumplit Hasznaljon friss burgonyat, és

fritézben. hasznaltad. Ugyeljen arra, hogy sUtés kdzben
szilard maradjon.

A krumplit nem oblitették le Alaposan 6blitse le a sUlt
rendesen sUtés eldtt. krumplikat, hogy eltavolitsa a

keményitét a kulsejukrél.

A friss hasabburgonya nem A sult krumpli ropogdssaga a Olaj hozzdadasa elétt gydz6djon

ropogos, miutan kivetted a krumpli olaj- és viztartalmatdl meg rola, hogy a sult krumpli

fritézbdl. fugg. szaraz.
A krumplit vagd kisebb darabokra,
hogy ropogdsabb legyen.
Ropogdsabb eredményért adjunk
hozza egy kevés olajat.

Cikkszam 104278, 104342

Model DBHFO02

Uzemi feszUltség 220-240V

Frekvencia 50 Hz /60 Hz

Maximalis teljesitmény 1485 W

A hémérséklet-tartomany bedllitasa 80-200°C

Timer hogy 30 min

10.0 ARTALMATLANITAS

Soha ne dobja az elektromos berendezéseket a haztartasi hulladékba! Ez a
berendezés a 2012/19/EU irdnyelv hatélya ala tartozik.

Ez az iranyelv kimondja, hogy élettartama végén a berendezést nem szabad a
haztartasi hulladékkal egyutt artalmatlanitani, hanem erre a célra kijelolt
gyujtéhelyeken, Ujrahasznosité kozpontokban vagy hulladékkezel6 vallalatoknal kell
leadni.

Ez az artalmatlanitas ingyenes. Védje a kornyezetet, és artalmatlanitsa megfeleléen.

A berendezés visszakUldése elbtt tavolitson el minden olyan elemet vagy
akkumulatort, amely nem része a régi berendezésnek, valamint azokat az izzokat,
amelyek karosodas nélkul eltavolithatok, és kuldn artalmatlanitsa azokat.
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Dziekujemy, ze wybraliscie nasz produkt.

UWAGA! Prosimy o przestrzeganie zasad bezpieczenstwa oraz instrukcji montazu, aby
uniknac ryzyka obrazen lub uszkodzenia produktu.

Wazne: Dokfadnie przeczytaj te instrukcje i zachowaj je na przysztos¢. Jesli
przekazesz produkt innej osobie, nie zapomnij dotaczy<¢ do niego tej instrukcji.

A Ryzyko uduszenia! Mate czesci oraz plastikowe torebki przechowuj z dala od
dzieci.

Q Sprawdz wszystkie elementy i czesci, czy nie zostaty uszkodzone. Mimo starannej

kontroli moze sie zdarzy¢, ze produkt ulegnie uszkodzeniu podczas transportu.

W razie uszkodzenia skontaktuj sie z nami. Uszkodzone czesci moga stanowic
zagrozenie dla twojego zdrowia.

X Nigdy nie modyfikuj produktu! Jakiekolwiek zmiany uniewazniajg gwarancje i
mMoga sprawic, ze produkt stanie sie niebezpieczny w uzytkowaniu.

Utylizacja: Po zakonczeniu eksploatacji produktu prosimy o jego recykling
l zgodnie z obowigzujgcymi przepisami dotyczacymi odpadow.

OGOLNE ZASADY:

e Podczas montazu wiekszych produktow zalecamy wspodtprace co najmniej 2
0sob.

e Upewnijsig, ze produkt jest w petni ztozony przed pierwszym uzyciem. Sprawdz,
czy wszystkie sruby sg doktadnie dokrecone i regularnie je kontroluj.

e Najpierw lekko dokrec wszystkie sruby, a dopiero po petnym ztozeniu produktu
dokrec je mocno. W ten sposodb unikniesz uszkodzenia produktu.

1.0 SYMBOLE

OSTRZEZENIE PRZED NAPIECIEM ELEKTRYCZNYM!

Napiecie elektryczne stanowi zagrozenie dla zycia i zdrowia.

OSTRZEZENIE PRZED ZAGROZENIEM POZAROWYM!

Niebezpieczenstwo pozaru i oparzenia.

OSTRZEZENIE PRZED GORACYMI POWIERZCHNIAMI!

Niebezpieczenstwo zwigzane z goracg powierzchnig, niebezpieczenstwo
oparzenia!

INFORMACIJA O ZGODNOSCI

Ten produkt spetnia wymagania obowigzujgcych dyrektyw europejskich i
krajowych. Odpowiednie deklaracje i dokumenty sa dostepne u producenta.

MATERIAL PRZEZNACZONY DO KONTAKTU Z ZYWNOSCIA

SRAS 2l e

Wszystkie czesci, ktére majg kontakt z artykutami spozywczymi, spetniaja
wymaganiaodpowiednich przepisdow dotyczacych higieny artykutow
spozywczych.
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2.0 WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
2.1 WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

UWAGA! Nalezy przeczyta¢ wszystkie instrukcje i wskazéwki dotyczace
bezpieczenstwa.

W razie uszkodzenia urzadzenia nalezy zwrdcic sie do dziatu obstugi klienta.
Nieautoryzowane prace przy urzadzeniu prowadza do wygasniecia gwarancji.
Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy zawsze utrzymywac w idealnej
czystosci.

UWAGA! Podczas uzytkowania produkt nagrzewa sie i jest bardzo goracy. W
trakcie uzywania urzadzenia oraz przez pewien czas po jego uzyciu nie dotykac
rozgrzanych czesci. Niebezpieczenstwo oparzenia!

UWAGA! Podczas pracy z otworow wylotowych powietrza wydobywa sie goraca
para. Nalezy trzymac rece i twarz z dala od goracej pary. Niebezpieczenstwo
oparzenia!

Podczas wyjmowania misy z urzadzenia nalezy rowniez uwazac na goraca pare
lub gorace powietrze. Mise nalezy wyjmowac z urzadzenia wytgcznie za uchwyt.
Uzywac¢ odpowiednich rekawic kuchennych lub poczekaé, az produkt
catkowicie sie schtodzi.

Przed wigczeniem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze kosz zostat prawidtowo
witozony do urzadzenia.

Nie przepetniac kosza. Kosz nalezy napetniac tylko do oznaczenia.

Produkt moze zawierac pozostatosci produkcyjne. Przed pierwszym uzyciem
doktadnie umyc¢ produkt.

Czysci¢ produkt po kazdym uzyciu i utrzymywac¢ go w czystosci, aby
powstrzymac rozwoj drobnoustrojow

Wszystkie sktadniki nalezy umiesci¢ w koszu, aby unikna¢ kontaktu z
elementami grzewczymi.

Nie dotykac¢ wnetrza urzadzenia podczas jego pracy.

UWAGA: Nie zakrywac wilotu i wylotu powietrza w urzadzeniu podczas jego
pracy. Niebezpieczenstwo pozaru!

Nie umieszczac¢ zadnych przedmiotéw na urzadzeniu.

Nie stawiac¢ urzadzenia na fatwopalnych materiatach, takich jak obrusy lub
zastony, ani w ich poblizu.

Nie ustawiac¢ urzadzenia zbyt blisko sciany lub innego urzadzenia. Nalezy
zachowac odlegtosc¢ okoto 10 cm ze wszystkich stron.

Upewnic sie, ze urzadzenie stoi na poziomej, rownej i stabilnej powierzchni.
Powierzchnia musi by¢ odporna na wysoka temperature.

Nie pozostawiac pracujgcego urzadzenia bez nadzoru. Nieuzywane urzadzenie
nalezy zawsze odtgczac od zasilania.

Urzadzenie potrzebuje okoto 30 minut, aby sie schtodzic.

Jesli z urzadzenia wydobywa sie czarny dym, nalezy natychmiast odtgczy¢ je od
zasilania.Przed wyjeciem misy z urzadzenia nalezy poczekac, az dym przestanie
sie wydobywac.

2.2 WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA ELEKTRYCZNEGO

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy zasilanie jest
zgodne ze specyfikacja podana na tabliczce znamionowej.
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Przed rozpoczeciem prac przy urzadzeniu nalezy upewnic sie, ze zasilanie jest
odtaczone.

e Chronic¢ urzadzenie przed kontaktem z woda. Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w
wodzie ani innych cieczach. Nigdy nie naraza¢ na dziatanie deszczu.

e Nie uzywac urzadzenia, jesli wtyczka, kabel sieciowy lub inna czes¢ urzadzenia
s3 uszkodzone lub wadliwe.

e Nie uzywac urzadzenia, jezeli wczesniej upadto.

¢ Nie wyjmowac wtyczki z gniazdka, pociggajac za kabel.

e Nie wkitada¢ wtyczki do gniazdka ani nie wyjmowac jej z gniazdka mokrymi
rekami.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8. roku zycia oraz osoby
z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi lub
osoby bez doswiadczenia i wiedzy, jezeli beda one pozostawac¢ pod nadzorem
lub zostaty przeszkolone w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i
rozumieja wynikajace z tego zagrozenia. Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.
Czyszczeniem i konserwacja nie moga zajmowac sie dzieci pozostawione bez
nadzoru.

e Nie uzywac urzadzen elektrycznych w obszarach zagrozonych wybuchem, np. w
poblizu palnych cieczy, gazdw lub pytow.

e Nie uzywac¢ urzadzenia z zewnetrznym regulatorem czasu, zewnetrznym
systemem zdalnej obstugi lub innymi urzadzeniami, ktdére automatycznie
wigczajg urzadzenie.

e Wtyczki urzadzen elektrycznych musza pasowac do gniazdek. W zadnym
wypadku nie zmieniac¢ wtyczki.

e Przewodu urzadzenia uzywac tylko zgodnie z jego przeznaczeniem. Nigdy nie
uzywac

e przewodu do przenoszenia, ciggniecia lub odfagczania urzadzenia elektrycznego.
Przewdd przechowywac z dala od wysokich temperatur, oleju, ostrych krawedzi
i ruchomych czesci.

¢ Uszkodzone lub splatane przewody zwiekszajg ryzyko porazenia pradem.

¢ Nalezy sie upewnic, ze podtgczony kabel sieciowy nie stwarza ryzyka potkniecia.
Kabel nie moze zwisa¢ z powierzchni roboczej, aby zapobiec pociggnieciu
urzadzenia w dot.

e Podczas pracy z urzadzeniem na zewnatrz nalezy uzywac przedtuzacza
przeznaczonego do uzytku na zewnatrz.

e Sprawdzi¢ urzadzenie pod katem usterek i uszkodzen. W przypadku
stwierdzenia uszkodzen przed uzyciem urzadzenia nalezy zleci¢ jego naprawe
specjaliscie.

2.3 BEZPIECZENSTWO OSOBISTE

e Zapobiegac¢ przypadkowemu uruchomieniu. Przed podtgczeniem zasilania
zawsze zwrdoci¢ uwage na to, czy urzadzenie jest wytaczone.

e Podtaczanie urzadzen elektrycznych do zasilania przy wigczonym przetaczniku
moze prowadzi¢ do wypadkow.

3.0 UZYTKOWANIE ZGODNE Z PRZEZNACZENIEM

Produkt jest przeznaczony wytacznie do smazenia, pieczenia i grillowania, a takze do
rozmrazania i podgrzewania potraw.




Produktu nalezy uzywac tylko zgodnie z jego przeznaczeniem. Producent nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane przez uzytkowanie niezgodne z
przeznaczeniem.

Wszelkie nieautoryzowane modyfikacje produktu moga mie¢ negatywny wpltyw na
bezpieczenstwo, powodowac¢ zagrozenia, a ponadto prowadza do wygasniecia

gwarancji.
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Produkt jest przeznaczony tylko do uzytku domowego i niekomercyjnego.
4.0 WSKAZOWKI DOTYCZACE ROZPAKOWYWANIA

Otworzy¢ karton i wyjac produkt. Po rozpakowaniu skontrolowac produkt pod katem
kompletnosci i ewentualnych uszkodzen. Pdzniejsze reklamacje w tym zakresie nie

moga zostac uznane.

4.1 WIDOK

PRODUKTU

4.2 LISTA CZESCI

12

CZESC | OZNACZENIE 9 Programy automatyczne
1 Misa (kilkukrotne nacisniecie
5 Kosz przyqsky M pozw,ala
wybierac poszczegdlne
3 Uchwyt kosza programy)
4 Przycisk blokady kosza 10 Wlot powietrza
5 Przycisk M Otwor wylotu powietrza
wigczania/kasowania p —
12 P d I
6 Ekran dotykowy LED reewod zastiajacy
Timer (0-30 min)
Kontrola temperatury (80—
200°C)
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5.0 URUCHOMIENIE

1. Usunac wszystkie materiaty opakowaniowe, naklejki lub
etykiety.

2. Umyc¢ kosz i mise gorgcag woda, ptynem do mycia naczyn i
nieszorstka gabka.

3. Wewnetrzne i zewnetrzne powierzchnie urzadzenia wyczyscic
wilgotna sciereczka.
Wskazéwka: Nie ma potrzeby napetniania misy olejem lub
ttuszczem do smazenia, poniewaz urzadzenie dziata w oparciu
O gorace powietrze.

4, Ustawic urzadzenie na stabilnej, rownej powierzchni odpornej
na wysokie temperatury.

5. Wiozy¢ kosz do misy. (patrz ilustracja 3)

6.0 OBSLUGA

Urzadzenie stuzy do przyrzadzania wielu potraw, pomocna moze by¢
ksigzka z przepisami.

Wskazéwka: Automatyczne wytaczanie. Urzadzenie ma wbudowany
timer i wytacza sie automatycznie po odliczeniu do zera.

Smazenie gorgcym powietrzem

1.

2.
3.

Wtyczke urzadzenia wiozy¢ do gniazdka sciennego.

Ostroznie wyjac mise z frytkownicy. (patrz ilustracja 4)

Wiozyc¢ skfadniki do kosza.Nie dodawac ttuszczu ani oleju do
misy. Mozna spryskac sktadniki odrobing oleju, aby byty
bardziej chrupigce. Spryskac tylko sktadniki, a nie kosz ani
urzadzenie.

Urzadzenie nalezy napetniac tylko do maksymalhego poziomu.
Ostroznie wsuna¢ mise z powrotem do urzadzenia. (patrz

ilustracja 5)

Wskazéwka: Nigdy nie uzywac misy bez odpowiedniego kosza.

Wybierz jedno z zaprogramowanych ustawien przygotowywania sktadnikéw
lub ustaw temperature i czas recznie: (patrz ilustracja ©6)

Dostepnych jest 7 wstepnie ustawionych programow. Nacisnac przycisk ,M”,
aby wybra¢ odpowiedni program dla sktadnikéw. Uruchomic¢ program,
naciskajac przycisk wiaczania. Kilkakrotnie nacisngc¢ przycisk ,M", aby przewijac
menu. Aby recznie zmieni¢ czas przygotowania i/lub temperature, nacisngé
odpowiednie przyciski na panelu dotykowym.

Timer: Wprowadzi¢ zadany czas dziatania, naciskajac przyciski ,+"i,-".

Ustawienie temperatury: \Wprowadzi¢ zadang temperature, naciskaja
przyciski ,+"i,-". Temperatura zmienia sie w odstepach co 5°C.
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Aby wigczy¢ urzadzenie, nacisnac przycisk wiaczania.
Kontrolka nagrzewania i symbol urzadzenia migaja podczas pracy. (patrz ilustracja 7)

Kontrolka nagrzewania swieci sie tak dtugo, dopdki urzadzenie sie
nagrzewa. Po osiggnieciu ustawionej temperatury symbol gasnie.
Jesli temperatura spadnie, kontrolka nagrzewania ponownie zacznie
migac.

Wskazéwka: Jesli urzadzenie jest zimne, nalezy doliczy¢ 3 minuty do
czasu przygotowania. Mozna réwniez podgrza¢ urzadzenie bez
sktadnikow. W tym celu nalezy ustawic¢ urzadzenie na nieco ponad 3
minuty i poczekad, az zgasnie kontrolka podgrzewania. Nastepnie
umiescic sktadniki w koszu i wtozy¢ kosz do urzadzenia. W kolejnym
kroku ustawi¢ odpowiedni czas przyrzadzania.

a) Zostanie wiaczona kontrolka zasilania i kontrolka
podgrzewania.

b) Timer zacznie odliczac czas.

c) Podczas procesu smazenia kontrolka nagrzewania
wielokrotnie sie zapala. Oznacza to, ze element grzewczy
wiacza sie i wytacza, aby utrzymac ustawiona temperature.

d) Nadmiar oleju ze sktadnikdw gromadzi sie na dnie misy.
Niektodre sktadniki wymagaja wstrzasniecia podczas przyrzadzania
(patrz sekcja ,Ustawienia”). W tym celu nalezy wyjac mise z
urzadzenia za uchwyt i potrzasnac nia. (patrz ilustracja 8)
Nastepnie nalezy wsunac¢ mise z powrotem do urzadzenia.
UWAGA! Nie naciskac przycisku na uchwycie podczas potrzasania
misa. (patrz ilustracja 9)

Wskazéwka: Mozna wyjac¢ kosz z misy, aby zmniejszy¢ ciezar
podczas potrzasania. W tym celu nalezy wyja¢ mise z urzadzenia za
uchwyt i umiescic jg na odpornej na wysokie temperatury
powierzchni. Nastepnie nacisnac przycisk na uchwycie i wyjac kosz z
misy. Po wstrzasnieciu ponownie umiesci¢ kosz w misie i wsungac
catosc z powrotem do urzadzenia.

10. Po uptywie czasu przyrzadzania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

1.

12.

Wyjac¢ mise z urzadzenia i umiesci¢ na odpornej na wysokie
temperatury powierzchni.

Wskazoéwka: Urzadzenie mozna rowniez wytaczy¢ recznie,
ustawiajgc temperature na zero.

do urzadzenia i ustawic czas na kilka minut.

uchwycie i wysypujac sktadniki. (patrz ilustracja 10)

UWAGA! Nigdy nie odwracac¢ misy do géry dnem, poniewaz moze z niej kapac olej.

UWAGA! Po smazeniu skfadniki i patelnia sg gorgce.
Niebezpieczenstwo oparzenia!l

13. Oprdézni¢ kosz, przektadajac sktadniki do miski lub na talerz. (patrz ilustracja 1)
Wskazdéwka: Do wyjmowania delikatnych sktadnikdéw nalezy uzy¢ szczypiec.

14. Kolejna porcje sktadnikdw mozna przygotowac od razu.

jurhan.com

Sprawdzic, czy sktadniki sg gotowe. Jesli tak nie jest, mozna witozy¢ mise z powrotem

Aby tatwiej wyjac sktadniki, mozna wyjac kosz z misy, naciskajgc przycisk na
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6.1 USTAWIENIA

Ponizsza tabela pomoze wybra¢ odpowiedni program dla poszczegdlnych
sktadnikow.

Wskazéwka: Nalezy pamietac, ze ustawienia te maja jedynie charakter orientacyjny.
Poniewaz sktadniki réznig sie rozmiarem i ksztattem, nie mozemy zagwarantowac, ze
s3 to najlepsze ustawienia dla kazdego sktadnika.

Wskazéwka: Technologia szybkiej wentylacji natychmiast podgrzewa powietrze w
urzadzeniu. Jesli to mozliwe, nie nalezy wyjmowacé misy z urzadzenia lub nalezy
wyjmowac ja tylko na chwile,poniewaz przerywa to proces.

Porady

Przyrzadzenie mniejszych skfadnikdéw zajmuje mniej czasu niz wiekszych.
Czas przyrzadzania jest dtuzszy w przypadku wiekszych porcji. W przypadku
mniejszych porcji czas przyrzadzania jest krotszy.

Mniejsze sktadniki nalezy kilkakrotnie wstrzasnac¢ podczas procesu
przyrzadzania. Zapobiega to nierdwnomiernemu smazeniu sie sktadnikow.
Przed smazeniem ziemniakéw nalezy dodac odrobine oleju, aby uzyskac
bardziej chrupiacy efekt.

We frytkownicy bezttuszczowej nie nalezy przygotowywac bardzo ttustych
sktadnikow, takich jak kietbasa.

Przekaski mozna rowniez przygotowywac w naczyniu zaroodpornym
witozonym do frytkownicy bezttuszczowe;.

Optymalna ilos¢ do przygotowania chrupigcych frytek to 500 g.

Aby szybko i tatwo przygotowac przekaski z nadzieniem, mozna uzyc¢
gotowego ciasta. Czas przyrzadzania jest krotszy niz w przypadku domowego
ciasta.

Aby upiec ciasto lub tarte, nalezy umiescic¢ blache do pieczenia lub blache
piekarnika w koszu frytkownicy bezttuszczowej. To samo dotyczy delikatnych
sktadnikow lub sktadnikow z nadzieniem.

We frytkownicy bezttuszczowej mozna rowniez odgrzewac potrawy. W tym
celu nalezy ustawic¢ temperature na 150°C, a czas na 10 minut

Optymalne smazenie frytek

1.

2.
3.

Nie dodawac oleju.

Ustawic temperature na 200°C i podgrzewac urzadzenie przez 4 minuty.
Upewnic sig, ze frytki sg suche. Jesli frytki zostaty wyjete z zamrazarki, nie
powinny by¢ pokryte lodem. Jak najdoktadniej osuszy¢ i oczyscic frytki. Nie
musza byc¢ catkowicie rozmrozone. Jednak im bardziej frytki beda suche, tym
bardziej beda chrupiace po wyjeciu z frytkownicy.

Uzywac jak najcienszych frytek.

Czas przyrzadzania wynosi 15-18 minut (czas moze sie rézni¢ w zaleznosci od
rodzaju).

Domowe frytki

1.

Obrac ziemniaki i pokroic¢ je w stupki.

2. Doktadnie umyc stupki z ziemniakow i dobrze osuszyc je recznikiem

kuchennym.
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3. Do miski wla¢ Y2 tyzeczki oliwy z oliwek. Stupki z ziemniakéw umiesci¢ w misce
i wymieszac wszystko razem, az paski pokryja sie cienka warstwa oliwy.

4, Wyjac stupki z ziemniakdw za pomoca przybordw kuchennych, aby nadmiar
oleju pozostat w misce.

5. Smazy¢ zgodnie z instrukcjami podanymi w tym rozdziale.

o Czas Temperatura Wstrzasnacé .
Ziemniaki i frytki llos¢ min.— | (min) | (°C) 3sha Informacje
maks. (9) dodatkowe
] } ) | 300-700
Cienkie mrozone frytki
) 300-700
Grube mrozone frytki
Domowe frytki 300-800 Dodac¢ ¥
(8x 8 mm) tyzeczki oliwy
Domowe tédeczki 300-800 Dodac ¥
ziemniaczane tyzeczki oliwy
Domowe czastki 300-750 Doda¢ ¥4
ziemniakow tyzeczki oliwy
Placki ziemniaczane 250
Zapiekanka 500
ziemniaczana
Mieso i dréb
Stek 100-500
Kotlet wieprzowy 100-500
Hamburger 100-500
Rolada miegsna 100-500
Udko 100-500
Filet z piersi kurczaka 100-500
Przekaski
Sajgonki 100-400 Uzy¢
produktow
gotowych do
przyrzadzania
Mrozone nuggetsy z 100-500 Uzy¢
kurczaka produktow
gotowych do
przyrzadzania
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Mrozone paluszki 100-500 Uzy¢

rybne produktéw
gotowych do
przyrzadzania
Mrozone grzanki 100-400 Uzy¢
produktéw
gotowych do
przyrzadzania
Przekaski serowe 100-400 Uzyc¢
produktéw
gotowych do
przyrzadzania

Warzywa nadziewane | 100-400

Pieczenie

Ciasto 300 Uzy¢ blachy do
pieczenia
Tarta 400 Uzy¢ blachy do
pieczenia /
blachy
piekarnika
Muffiny 300 Uzy¢ blachy do
pieczenia
Przekaski stodkie 400 20 160 Uzy¢ blachy do
pieczenia /
blachy
piekarnika

7.0 KONSERWACIJA | UTRZYMANIE

Przed rozpoczeciem prac konserwacyjnych lub czynnosci kontrolnych nalezy zawsze
wyltgczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke z gniazdka.

Sprawdzac wszystkie elementy pod katem oznak zuzycia. W przypadku stwierdzenia
wad nalezy zaprzesta¢ uzywania produktu. Wymiana czesci moze by¢ dokonywana
tylko przez specjaliste i przy uzyciu oryginalnych czesci zamiennych, zgodnie z
wytycznymi producenta.

Do czyszczenia uzywac gabki i cieptej wody z mydtem. Nie stosowac srodkow
czyszczacych zawierajgcych rozpuszczalniki lub szorstkich ggbek. Moga one uszkodzic
urzadzenie. Niewtasciwa pielegnacja i brak konserwacji moga spowodowac
uszkodzenie urzadzenia. Regularna konserwacja przyczynia sie do zapewnienia
bezpieczenstwa produktu i zwieksza jego zywotnosc.

7.1 CZYSZCZENIE URZADZENIA PO KAZDYM UZYCIU

Urzadzenie nalezy wyczysci¢ po kazdym uzyciu i utrzymywac je w czystosci, aby
powstrzymac rozwdj drobnoustrojow. Nie nalezy czysci¢ misy, kosza ani wnetrza
urzadzenia metalowymi przyborami kuchennymi ani agresywnymi srodkami
Czyszczacymi, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie powtoki
nieprzywierajacej.
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Wyjac¢ wtyczke z gniazdka i poczekad, az urzadzenie sie schtodzi.

Wskazowka: Wyjac mise, aby frytkownica szybciej sie schtodzita.

Umyc¢ zewnetrzne powierzchnie urzadzenia wilgotna sciereczka.

Umy¢ mise i kosz gorgcag wodga, srodkiem do czyszczenia i nieszorstka gabka.
Przyklejony brud mozna usunac¢ za pomoca odttuszczacza.

Wskazdéwka: Misa i kosz nadaja sie do mycia w zmywarce.

Wskazowka: Jesli brud przywart do kosza lub dna misy, nalezy wla¢ do misy goraca
wode z niewielka iloscig detergentu. Umiesci¢ kosz w misie i pozostawi¢ do
namoczenia na 10 minut.

Wnetrze urzadzenia wyczysci¢ gorgcg wodg i niescierng gabka.

Element grzewczy wyczysci¢ za pomoca szczotki, aby usuna¢ ewentualne
pozostatosci zywnosci.

6. Po wyczyszczeniu przechowywac urzadzenie w czystym i suchym miejscu.

8.0 USUWANIE USTEREK

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiagzanie

Frytkownica nie dziata

Urzadzenie nie jest podigczone
do zasilania.

Podtaczyc¢ kabel zasilajacy do
gniazdka

Nie ustawiono timera.

Przekrecic¢ pokretto timera na
zadany czas, aby wiaczy¢
urzadzenie

Sktadniki umieszczone we
frytkownicy nie sg jeszcze
gotowe.

llos¢ sktadnikdw w koszu jest
zbyt duza.

Wiozy¢ mniej sktadnikéw do
kosza. Mniejsze ilosci sa
smazone bardziej
rownomiernie.

Ustawiona temperatura jest
zbyt niska.

Obrdéci¢ pokretto temperatury
do wymaganej temperatury
(patrz sekcja ,,Ustawienia” w
rozdziale ,Uzytkowanie
urzadzenia”).

Sktadniki we frytkownicy sa
smazone nierdbwnomiernie.

Niektére sktadniki wymagaja
wstrzasniecia podczas
przyrzadzania.

Sktadniki, ktére znajduja sie na
gorze lub jeden na drugim (np.
frytki), musza zostac
kilkakrotnie wstrzasniete
podczas przyrzadzania.

Patrz sekcja ,Ustawienia” w
rozdziale ,Uzytkowanie
urzadzenia”.

Smazone przekaski nie sg
chrupigce po wyjeciu z
frytkownicy.

Wybrano przekaske, ktora
wymaga smazenia w
gtebokim ttuszczu w
tradycyjnej frytkownicy.

Uzyc¢ przekasek
przyrzadzanych w piekarniku
lub spryskac je niewielka
ilosciag oleju, aby byty bardziej
chrupiace.

Nie mozna prawidtowo

wsungac¢ misy do urzadzenia.

W koszu znajduje sie zbyt
wiele sktadnikow.

Nie napetnia¢ kosza powyzej
oznaczenia ,MAX".

Kosz nie jest prawidtowo
wiozony do misy.

Wiozy¢ kosz do misy, az
ustyszy sie klikniecie.
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Z urzadzenia wydobywa sie
biaty dym.

Przyrzadzane s3 ttuste
sktadniki.

Jesli we frytkownicy
przyrzadzane sa ttuste
sktadniki, do misy kapie duza
ilos¢ oleju. Olej wytwarza biaty
dym, a misa moze by¢
goretsza niz zwykle.

Nie ma to wptywu na dziatanie
urzadzenia ani na efekt
koncowy.

W misie znajduje sie ttuszcz z
poprzedniego uzycia

Biaty dym jest spowodowany
nagrzewaniem sie ttuszczu w
misie. Po kazdym uzyciu
nalezy dokfadnie wyczyscié
mise.

Swieze frytki sg
nierdbwnomiernie usmazone

Nie uzyto odpowiedniego
rodzaju ziemniakow.

Uzy¢ swiezych ziemniakow i
upewnic sie, ze pozostaja
twarde podczas smazenia.

Czastki ziemniakow nie zostaty
prawidtowo optukane przed
smazeniem.

ziemniakow, aby usunac
skrobie z ich powierzchni.

Swieze frytki nie sg chrupigce
po wyjeciu z frytkownicy.

Chrupkos¢ frytek zalezy od
zawartosci oleju i wody we
frytkach.

Upewnic sie, ze frytki sg suche
przed dodaniem oleju.

Pokroic¢ frytki na mniejsze
kawatki, aby byty bardziej
chrupiace

Dodac nieco wiecej oleju, aby
uzyskac bardziej chrupiacy
efekt.

9.0 DANE TECHNICZNE

Numer artykutu 104278,104342
Model DBHF0O02
Napiecie robocze 220-240V
Czestotliwosé 50 Hz /60 Hz
Maks. moc 1485 W
Regulacja zakresu temperatur 80-200°C
Timer Do 30 min

10.0 UTYLIZACIA

Na koncu dtugiego okresu uzytkowania produktu nalezy przekaza¢ cenne surowce do
fachowej utylizacji, aby umozliwic¢ ich prawidtowy recykling. W razie watpliwosci, jak

postapic,

mozna skontaktowac sie z

lokalnymi

podmiotami

Zajmujacymi sie

usuwaniem odpaddw lub przetwarzaniem surowcow wtérnych.
PRAWIDLOWA UTYLIZACJA URZADZENIA

Nigdy nie wyrzucac¢ urzadzen elektrycznych razem z odpadami z gospodarstw

domowych!

Urzadzenie jest objete dyrektywa 2012/19/UE.
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Dyrektywa ta okresla, ze po zakonczeniu eksploatacji urzadzenie nie moze byc
utylizowane wraz ze zwyktymi odpadami z gospodarstwa domowego, lecz nalezy je
dostarczy¢ do specjalnie wyznaczonych punktdow zbidrki, sktaddw surowcow wtérnych
lub zaktaddw utylizacji.

Taka utylizacja jest dla uzytkownika bezptatna. Nalezy dba¢ o srodowisko i usuwac
sprzety zgodnie z przepisami.
Przed oddaniem urzadzenia nalezy wyjac¢ baterie lub akumulatory, ktdre nie sg statym

elementem zuzytego urzadzenia, oraz zrédia swiatta, ktére mozna wyjac bez ich
zniszczenia, i oddac je osobno do punktu selektywnej zbidrki odpaddow.
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Va multumim ca ati ales produsul nostru.

ATENTIE! Urmati instructiunile de siguranta si montaj pentru a evita riscul de

accide

A
Q

A

~
\l

ntari sau deteriorarea produsului.

Important: Cititi cu atentie aceste instructiuni si pastrati-le pentru referinte
ulterioare. Daca veti oferi produsul altcuiva, asigurati-va ca includeti si acest
manual.

Risc de sufocare! Pastrati piesele mici si pungile de plastic departe de copii.

Verificati toate componentele si piesele pentru a vedea daca sunt deteriorate. In
ciuda verificarilor atente, chiar si cele mai bune produse se pot deteriora in
timpul transportului. In caz de deteriorare, va rugam sa ne contactati. Piesele
defecte pot pune in pericol sanatatea dumneavoastra.

Nu modificati niciodata produsul! Orice modificari anuleaza garantia si pot face
produsul periculos pentru utilizare.

Eliminare: Dupa ce produsul isi incheie durata de viatd, va rugam sa-I reciclati
conform reglementarilor in vigoare privind gestionarea deseurilor.

GHIDURI GENERALE:

Pentru montarea produselor mai mari, se recomanda colaborarea a cel putin
doua persoane.

Asigurati-va ca produsul este complet asamblat inainte de prima utilizare.
Verificati daca toate suruburile sunt bine stranse si faceti controale periodice.
Strangeti usor toate suruburile initial si abia dupa asamblarea completa a
produsului strangeti-le bine. Astfel, veti evita deteriorarea produsului.

/AN

A\
A

C€
Y

AVERTISMENT TENSIUNE ELECTRICA!
Tensiunea electrica prezinta un risc pentru viata si sanatate.

AVERTISMENT INCENDIU!
Risc de incendiu si arsuri.

AVERTISMENT: SUPRAFATA FIERBINTE!
Pericol din cauza suprafetelor fierbinti, risc de arsuri!

DECLARATIE DE CONFORMITATE
Acest produs respecta cerintele directivelor europene si nationale aplicabile.
Producatorul detine declaratiile si documentatia relevante.

MATERIAL CARE INTRA IN CONTACT CU ALIMENTE
Toate piesele care intra in contact cu alimentele respecta reglementarile
relevante privind igiena alimentara.
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2.0 INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
2.1 INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA PENTRU UTILIZARE

e AVERTISMENT! Cititi cu atentie toate instructiunile de siguranta si
avertismentele.

e Daca aparatul este deteriorat, contactati serviciul clienti. Interventia
neautorizata asupra aparatului va anula garantia.

e Pastrati intotdeauna suprafetele care intra in contact cu alimentele curate si
igienic.

AVERTISMENT! Produsul se incalzeste foarte tare in timpul utilizarii. Nu atingeti
piesele fierbinti in timpul si dupa utilizare. Pericol de arsuri!

AVERTISMENT! Abur fierbinte iese din orificiile de evacuare a aerului in timpul
functionarii. Tineti mainile si fata departe de aburul fierbinte. Pericol de arsuri!

e Cand scoateti o oala din aparat, aveti grija la aburul fierbinte sau la aerul
fierbinte. Scoateti oala din aparat doar de maner.

e Folositi manusi de bucatarie adecvate sau asteptati pana cand produsul s-a
racit complet.

e Inainte de a porni aparatul, asigurati-va ca cosul este introdus corect in aparat.

e Nu umpleti prea mult cosul. Umpleti doar pana la linie.

e Produsul poate contine reziduuri de fabricatie. Curatati bine produsul inainte
de prima utilizare.

e Curatati produsul dupa fiecare utilizare si mentineti-l curat pentru a preveni
dezvoltarea bacteriilor.

e Lasati toate ingredientele in cos pentru a evita contactul cu elementele de
incalzire.

e Nu atingeti interiorul aparatului in timp ce acesta este in functiune.
AVERTISMENT: Nu acoperiti orificiul de admisie si evacuare a aerului al
aparatului in timp ce acesta este in functiune. Pericol de incendiu!

e Nu asezati obiecte pe aparat.

e Nu asezati aparatul pe sau in apropierea materialelor inflamabile, cum ar fi fete
de masa sau perdele.

e Nu asezati aparatul prea aproape de un perete sau de un alt aparat. Mentineti
o distanta de aproximativ 10 cm pe toate partile.

e Asigurati-va ca aparatul se afla pe o suprafata orizontala, plana si stabila.
Suprafata trebuie sa fie rezistenta la caldura.

e Nu lasati aparatul in functiune nesupravegheat. Deconectati intotdeauna
aparatul de la priza atunci cand nu este utilizat.

e Aparatul are nevoie de aproximativ 30 de minute pentru a se raci.

e Daca observati fum negru iesind din acesta, deconectati-l imediat. Asteptati
pana cand fumul se opreste inainte de a scoate oala din aparat.

2.2 INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA ELECTRICA

e Inainte de utilizare, verificati daca sursa de alimentare corespunde
specificatiilor de pe placuta cu datele tehnice.

e |naintedea lucrala aparat, asigurati-va ca acesta este deconectat de la reteaua
electrica.
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e Asigurati-va ca nu patrunde apa in aparat. Nu scufundati niciodata aparatul
in apa sau alte lichide. Nu il expuneti niciodata la ploaie.

e Nu utilizati aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau orice alta parte
a aparatului este defecta sau deteriorata.

e Nu utilizati aparatul daca a fost scapat.

e Nu scoateti stecherul din priza tragand de cablul de alimentare.

¢ Nu introduceti si nu deconectati niciodata cablul de alimentare cu mainile
ude.

e Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de 8 ani si peste si de persoane
Cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau fara experienta si
cunostinte, daca au fost supravegheate sau au fost instruite cu privire la
utilizarea aparatului in siguranta si inteleg pericolele implicate. Copiii nu
trebuie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu trebuie efectuate
de copii fara supraveghere. - Nu utilizati aparate electrice in atmosfere
potential explozive, cum ar fi in prezenta lichidelor, gazelor sau prafului
inflamabile.

e Nu utilizati aparatul impreuna cu un temporizator separat, un sistem de
telecomanda separat sau alte dispozitive care pornesc automat aparatul.

e Stecherele pentru aparatele electrice trebuie sa fie compatibile cu priza
electrica. Nu modificati stecherul in nicio circumstanta.

e Utilizati cablul aparatului numai in scopul prevazut. Nu 1l utilizati niciodata
pentru a transporta, trage sau deconecta aparatul. Tineti departe de caldura,
ulei, margini ascutite sau piese mobile. Cablurile deteriorate sau indoite cresc
riscul de electrocutare.

e Asigurati-va ca cablul de alimentare conectat nu prezinta un pericol de
impiedicare. Cablul nu trebuie sa atarne peste suprafata de lucru pentru a
preveni scoaterea aparatului.

e Cand utilizati un aparat electric in aer liber, utilizati un prelungitor potrivit
pentru utilizare in exterior. - Verificati daca aparatul este deteriorat. Daca este
deteriorat, apelati la un electrician calificat pentru repararea acestuia inainte
de utilizare.

2.3 SIGURANTA PERSONALA

e Preveniti pornirea accidentala. Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de
a-l conecta la reteaua electrica.

e Conectarea aparatelor electrice cu intrerupatorul pornit poate cauza
accidente.

3.0 UTILIZARE PREVAZUTA

Acest produs este destinat exclusiv prajirii, coacerii si gatirii la gratar, precum si
decongelarii si mentinerii alimentelor calde.

Utilizati produsul numai in scopul pentru care a fost conceput. Producatorul nu isi
asuma nicio raspundere pentru daunele cauzate de utilizarea necorespunzatoare.
Orice modificare neautorizata a produsului poate afecta negativ siguranta, poate cauza
pericole si poate anula garantia.

Doar pentru uz casnic, nu pentru uz comercial.
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4.0 INSTRUCTIUNI DE DESAMBLARE

Deschideti cutia si scoateti produsul. Dupa despachetare, verificati daca produsul este
complet si nedeteriorat. Reclamatiile ulterioare in acest sens nu vor fi acceptate.

4.1 IMAGINEA PRODUSULUI

10
78 g B [
11
2
4
1
3
12
COMPONENT | DESCRIERE 9 Valoare presetata de
1 Tava preincalzire
(Apasati butonul ,M" Tn mod
2 Cos repetat pentru a comuta intre
3 Maner cos modurile de gatire)
4 Buton de eliberarecos | | 10 Intrare aer
z BUton n lesire aer
Pornire/Anulare 12 Cablu de alimentare
6 Ecran tactil LED
Temporizator (0-30
min)
8 Controlul
temperaturii (80-
200°C)
5.0 PORNIRE

1. Tndepartati toate ambalajele, autocolantele sau etichetele.
2. Curatati cosul si tava cu apa fierbinte, detergent de vase si un burete neabraziv.
3. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o laveta.

Nota: Nu este nevoie sa umpleti tava cu ulei de gatit sau grasime, deoarece aparatul
foloseste aer cald.
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4. Asezati aparatul pe o suprafata stabila, plana si rezistenta la caldura.

5. Introduceti cosul in tava. (Vezi figura 3)
6.0 FUNCTIONARE ] 3|

Acest aparat poate prepara o varietate de feluri de mancare; va rugam
sa consultati cartea de retete pentru mai multe informatii.

Nota: Oprire automata. Aparatul are un temporizator incorporat si se
va opri automat dupa expirarea timpului setat.

Prajire cu aer cald

1. Conectati cablul de alimentare la priza de alimentare.

2. Scoateti cu grija tava din friteuza. (Vezi Figura 4)

3. Asezati ingredientele in cos. Nu adaugati grasime sau ulei in
tava. Daca doriti, puteti pulveriza ingredientele cu putin ulei
pentru a le face mai crocante. Pulverizati doar ingredientele, nu
cosul sau aparatul.

4. Umpleti aparatul doar pana la nivelul maxim.

5. Introduceti cu grija tava inapoi in aparat. (Vezi Figura 5)

Nota: Nu utilizati niciodata tava fara cosul atasat.

6. Selectati una dintre preparatele de ingrediente presetate sau
setati manual temperatura si timpul: (Vezi Figura 6)

Exista sapte elemente de meniu presetate. Apasati butonul ,M" pentru
a selecta presetarea corespunzatoare ingredientelor. Apasati butonul
de alimentare pentru a activa programul. Apasati butonul ,M" in mod
repetat pentru a naviga prin meniu.

Pentru a modifica manual timpul de gatire si/sau temperatura, apasati
butoanele relevante de pe panoul tactil.

Cronometru: Introduceti timpul necesar apasand butoanele ,+"

n

S

Setarea temperaturii: Introduceti temperatura necesara
apasand butoanele ,+" si ,-". Temperatura se modifica in trepte
de 5°C.

7. Apasati butonul de alimentare pentru a porni aparatul.
8. Indicatorii de incalzire si simbolul aparatului clipesc Tn timpul
functionarii. (Vezi figura 7)

Indicatorul luminos de Tncalzire va ramane aprins in timp ce aparatul se incalzeste.
Cand se atinge temperatura setatd, simbolul se va stinge. Daca temperatura scade din
nou, indicatorul luminos de incalzire se va aprinde din nou.

Nota: Daca aparatul este rece, adaugati 3 minute la timpul de gatire. De asemenea,
puteti preincalzi aparatul fara ingrediente. Setati aparatul la putin peste 3 minute si
asteptati pana cand indicatorul luminos de incalzire se stinge.

Apoi umpleti cosul cu ingrediente si puneti-l inapoi in aparat. Apoi setati timpul de
gatire corect.
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a. Indicatoarele luminoase de alimentare si incalzire se vor
aprinde.

b. Cronometrul va incepe numaratoarea inversa.

c. Indicatorul luminos de incalzire va clipi alternativ in timpul
gatirii. Aceasta indica faptul ca elementul de incalzire se
aprinde si se opreste pentru a mentine temperatura setata.

d. Excesul de ulei din ingrediente se va acumula pe fundul
cratitei.

9. Unele ingrediente necesita agitare In timpul gatirii (vezi

,Setari"). Scoateti cratita din aparat tinand-o de maner si
agitati-o. (Vezi Figura 8) Apoi impingeti-lI inapoi in aparat.
ATENTIE! Nu apasati butonul de pe maner in timp ce agitati.
(Vezi Figura 9)
Nota: Puteti scoate cosul din cratita pentru a-i reduce
greutatea in timpul agitatiei. Trageti cratita din aparat tinand-
o de maner si asezati-o pe o suprafata rezistenta la caldura.
Apoi apasati butonul de pe maner pentru a elibera cosul din
cratita. Dupa agitare, reasamblati-| in ordine inversa si puneti-
| Tnapoi in aparat.

10. Dupa expirarea timpului de gatire, va suna o alarma. Scoateti
tigaia din aparat si asezati-o pe o suprafata rezistenta la
caldura. Nota: Puteti opri aparatul si manual, setand
temperatura la zero.

1. Verificati daca ingredientele sunt gata. Daca nu, puteti
impinge tigaia inapoi in aparat si puteti seta cronometrul
pentru inca cateva minute.

12. Pentru a facilita scoaterea ingredientelor, puteti separa cosul
de tigaie apasand butonul de pe maner si golind
ingredientele. (Vezi figura 10)

ATENTIE! Nu intoarceti niciodata tigaia, deoarece uleiul poate picura in tigaie.
ATENTIE! Ingredientele si tigaia vor fi fierbinti dupa prajire. Risc de arsuri!

13. Goliti continutul cosului intr-un bol sau o farfurie. (Vezi figura 1)
Nota: Folositi un cleste de bucatarie pentru a scoate ingredientele fragile.
14. Puteti pregati imediat urmatorul lot de ingrediente.

6.1 SETARI

Tabelul de maijos va va ajuta sa gasiti setarile de baza corecte pentru fiecare ingredient.
Nota: Retineti ca aceste setari sunt doar un ghid. Deoarece ingredientele variaza in
dimensiune si forma, nu putem garanta ca acestea sunt cele mai bune setari pentru
fiecare ingredient.

Nota: Tehnologia rapida a ventilatorului incalzeste imediat aerul din aparat. Daca este
posibil, nu scoateti tigaia din aparat si nu o scoateti doar pentru scurt timp, deoarece
acest lucru va intrerupe procesul de gatire.

Sfaturi

e |ngredientele mai mici necesita un timp de gatire mai scurt decat cele mari.
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e Portiile mai mari necesita un timp de gatire mai lung. Portiile mai mici necesita un
timp de gatire mai scurt.

e |Ingredientele mai mici trebuie agitate de mai multe ori in timpul gatirii. Acest lucru
va impiedica prajirea neuniforma a ingredientelor.

e Adaugati putin ulei la cartofii proaspeti inainte de prdjire pentru un rezultat mai
crocant.

Nu preparati ingrediente extrem de grase, cum ar fi carnatii, in friteuza cu aer.

Gustarile pot fi preparate si intr-un vas de copt in friteuza adanca.

Cantitatea optima pentru cartofi prajiti crocanti este de 500 g.

Folositi aluat gata preparat pentru prepararea rapida si usoara a gustarilor

umplute. Timpul de preparare este mai scurt decat in cazul aluatului de casa.

e Daca coaceti o prajitura sau o quiche, puneti o tava de copt sau un vas de copt in
cosul friteuzei. Acelasi lucru este valabil si pentru ingredientele fragile sau umplute.

e Puteti incalzi ingredientele si in friteuza. Setati temperatura la 150 °C timp de 10

minute.

Chipsuri optime

ju—

Nu adaugati ulei.

2. Setati temperatura la 200 °C si preincalziti aparatul timp de 4 minute.

3. Asigurati-va ca chipsurile sunt uscate. Daca chipsurile provin din congelator, nu ar
trebui sa fie gheata pe ele. Uscati-le si curatati-le cat mai bine posibil. Nu trebuie sa
fie complet decongelate, dar cu cat cartofii sunt mai uscati, cu atat vor fi mai
crocanti in friteuza.

4. Folositi cartofi subtiri, daca este posibil.

5. Timp de preparare: 15-18 minute (timpul de gatire poate varia in functie de tip).

Cartofi prajiti de casa

1. Curatati cartofii si taiati-i in cartofi prajiti.

2. Spalati bine cartofii prajiti si uscati-i prin tamponare cu un prosop de hartie.

3. Adaugati ¥2 lingurita de ulei de masline intr-un bol. Puneti cartofii prajiti in bol si
amestecati pana cand sunt usor acoperiti cu ulei.

4. Scoateti cartofii prajiti folosind o ustensila pentru a colecta excesul de ulei.

5. Prajiti cartofii prajiti conform instructiunilor din acest capitol

Cartofi si cartofi Cantitate Timp | Temperatura Agitati | Informatii

prajiti min.max.(g) | (Min) | (°C) " | suplimentare

Cartofi prajiti 300-700 9-16 | 200 Agitati

congelati subtiri

Cartofi prajiti 300-700 11-20 | 200 Agitati

congelati grosi

Cartofi prajiti de casa | 300-800 T 3 iy

(8 x 8 mm) ' 10-16 | 200 Agitati Adaugautl /2 ]

lingurita de ulei

= . . < . . 3 il

Prajituri de Iupa cu 300-800 18-22 | 180 Agitati Adauga:g 2

cartofi de casa lingurita de ulei

Cuburi de cartofi de 12-18 Agitati | Adaugati 2

casa 300-750 180 " | lingurita de ulei
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Clatite de cartofi 250 15-18 1180 Agitati
Cartofi gratinati 500 15-18 | 200 Agitati
Carne si pasari de
curte
Steak 100-500 8-12 |180
Cotlet de porc 100-500 10-4 | 180
Hamburger 100-500 7-14 |180
200
Rulou de carne 100-500 13-15
. 180
Pulpa de pui 100-500 18 -22
Piept de pui 100-500 10-15 | 180
Gustari
Foloseste
Rulouri de legume 100-400 8-10 | 200 Agitatj | Produse
semifabricate
congelate
Foloseste
Nuggets de pui 100-500 6-10 | 200 Agitati | Produse
congelate semifabricate
congelate
Foloseste
Degete de peste 100-500 6-10 | 200 proo!use .
congelate semifabricate
congelate
Foloseste
Crutoane congelate 100-400 8-10 | 180 proo!use .
semifabricate
congelate
Foloseste
Gustari cu branza 100-400 | 8-10 |180 produse.
semifabricate
congelate
Legume umplute 100-400 10 160
Coacere
200 20 - Foloseste o tava
Tort 55 160 de copt
Tort sarat 400 20 - 180 Foloseste o tava
22 de copt
Briose 200 15-18 | 500 Foloseste o tava
i de copt
400 20 160 Foloseste o tava

Gustari dulci

de copt
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7.0 INSTRUCTIUNI DE INGRIJIRE S| INTRETINERE

Tnainte de a efectua orice operatiune de intretinere sau inspectie, opriti intotdeauna
aparatul si deconectati-l de la priza.

Verificati daca toate componentele prezinta semne de uzura. Daca observati defecte,
opriti utilizarea aparatului. Inlocuiti piesele doar cu piese de schimb originale de catre
personal calificat, in conformitate cu specificatiile producatorului.

Folositi un burete si apa calda cu sapun pentru curatare. Nu utilizati agenti de curatare
pe baza de solventi sau vatd de otel. Acestea pot deteriora aparatul. Ingrijirea si
intretinerea insuficiente pot provoca deteriorarea aparatului. Intretinerea regulata
contribuie la siguranta produsului si Ti creste durata de viata.

7.1 CURATAREA APARATULUI DUPA FIECARE UTILIZARE

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare si mentineti-l curat pentru a preveni
acumularea de bacterii. Nu curatati tava, cosul sau interiorul aparatului cu ustensile
metalice sau agenti de curatare agresivi, deoarece acest lucru ar putea deteriora
suprafata antiaderenta.

1. Deconectati aparatul si |asati-| sa se raceasca.
Nota: Scoateti tava pentru a permite friteuzei sa se raceasca mai repede.
2. Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

3. Curatati tigaia si cosul cu apa fierbinte, putin detergent si un burete neabraziv. Puteti
indeparta orice murdarie ramasa cu un degresant.

Nota: Tigaia si cosul pot fi spalate in masina de spalat vase.

Nota: Daca s-a depus murdarie in cos sau pe fundul tigaii, umpleti tigaia cu apa
fierbinte si putin detergent. Asezati cosul in tigaie si lasati timp de 10 minute.

4. Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si un burete neabraziv.

5. Curatati elementul de incalzire cu o perie pentru a indeparta orice reziduuri
alimentare.

6. Dupa curatare, depozitati aparatul intr-un loc curat si uscat.
8.0 DEPANARE

Problema Cauza posibila Rezolvarea problemelor
Friteuza cu aer nu Dispozitivul nu este conectat la Conectati cablul de alimentare
functioneaza. priza. la priza.

Nu ai setat cronometrul. Rotiti butonul

temporizatorului la ora dorita
pentru a porni dispozitivul.

Ingredientele care au fost Cantitatea de ingrediente din Puneti mai putine ingrediente

preparate in friteuza nu sunt | cos este prea mare. in cos. Cantitatile mai mici se

inca gata. vor coace mai uniform.
Temperatura setata este prea Rotiti butonul de temperatura
scazuta. la temperatura dorita

(consultati sectiunea ,Setari”
din capitolul ,Utilizarea
aparatului”).
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Ingredientele din friteuza
sunt prajite neuniform.

Unele ingrediente trebuie
agitate in timpul prepararii

Ingredientele care sunt
deasupra sau suprapuse (de
exemplu, cartofii prajiti)
trebuie agitate de mai multe
ori in timpul gatirii.
Consultati sectiunea ,Setari”
din capitolul ,Utilizarea
aparatului”.

Gustarile prajite nu au gust
crocant dupa ce sunt scoase
din friteuza.

Ai folosit o gustare care trebuie

prajita intr-o friteuza traditionala.

Foloseste gustari coapte la
cuptor sau pulverizeaza-le cu
putin ulei pentru a le face mai
crocante.

Nu pot introduce corect
cratita in aparat.

Sunt prea multe ingrediente in
Cos.

Nenaplfajte kosik nad znacku
~MAX"

Cosul nu este introdus corect in
tava.

Tmpingeti cosul in tavd pana
cand auziti un clic.

Din dispozitiv se ridica fum
alb.

Ingrediente prea grase.

Cand gatiti ingrediente grase
in friteuza, o cantitate mare de
ulei va picura in tigaie. Acest
ulei va produce fum alb, iar
tigaia se poate incalzi mai
mult decat de obicei.

Acest lucru nu va afecta
aparatul sau rezultatul final.

Tigaia inca contine grasime de la
utilizarea anterioara.

Curatati bine tigaia dupa
fiecare utilizare.

Cartofii prajiti neuniform in
friteuza.

Nu ai folosit cartofii de soiul
potrivit.

Foloseste cartofi proaspeti si
asigura-te ca raman fermiin
timpul prdjirii.

Cartofii prajiti nu au fost clatiti
corespunzator inainte de pradjire.

Clatiti bine cartofii prajiti
pentru a indeparta tot
amidonul de pe exteriorul lor.

Cartofii prajiti proaspeti nu
sunt crocanti dupa ce sunt
scosi din friteuza.

Crocantitatea cartofilor prajiti
depinde de continutul de ulei si
apa din acestia.

Asigurati-va ca cartofii prajiti
sunt uscati inainte de a
adauga ulei.

Taiati cartofii prajiti in bucati
mai mici pentru a-i face mai
crocanti.

Pentru un rezultat crocant,
adaugati putin mai mult ulei.

Numar articol 104278, 104342
Model DBHFOO02
Tensiune de functionare 220240V
Frecventa 50 Hz /60 Hz
Putere maxima 1485 W
Reglarea intervalului de temperatura 80-200°C
Cronometru la 30 min
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10.0 ELIMINARE

Nu aruncati niciodata echipamentele electrice la gunoiul menajer! Acest echipament
este supus Directivei 2012/19/UE.

Aceasta directiva prevede ca, la sfarsitul duratei de viata, echipamentul nu trebuie
eliminat la gunoiul menajer normal, ci trebuie predat punctelor de colectare special
desemnate, centrelor de reciclare sau companiilor de eliminare a deseurilor.

Aceasta eliminare este gratuita. Protejati mediul si eliminati-l in mod corespunzator.

Tnainte de a returna echipamentul, scoateti toate bateriile sau acumulatorii care nu fac
parte din echipamentul vechi, precum si becurile care pot fi scoase fara a le deteriora si
aruncati-le separat.
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Hvala sto ste odabrali nas proizvod.

PAZNJA! Pridrzavajte se sigurnosnih i montaznih uputa kako biste izbjegli rizik od
ozljeda ili ostecenja proizvoda.

N <

X

=/

Vazno: Pazljivo procitajte ove upute i sacuvajte ih za kasnije. Ako ovaj proizvod u
buducnosti date nekome drugome, nemojte zaboraviti priloziti i ovaj prirucnik.

Opasnost od gusenja! Male dijelove i plasticne vrecice drzite izvan dohvata
djece.

Provjerite sve dijelove i komponente da nisu osteceni. Unatoc pazljivoj kontroli,
C¢ak i najbolji proizvodi mogu biti osteceni tijekom transporta. U slucaju
ostecenja, kontaktirajte nas. Osteceni dijelovi mogu ugroziti vase zdravlje.

Nikada nemojte mijenjati proizvod! Promjene ponistavaju jamstvo i proizvod
moze postati opasan za daljnju upotrebu.

Zbrinjavanje: Nakon isteka vijeka trajanja proizvoda, molimo reciklirajte ga u
skladu s vaze¢im propisima o otpadu.

OPCE SMJERNICE:

Za montazu vecih proizvoda preporucuje se suradnja najmanje dvije osobe.
Uvjerite se da je proizvod potpuno sastavljen prije prve upotrebe. Provjerite jesu
li svi vijci potpuno zategnuti i redovito ih kontrolirajte.

Vijci se prvo lagano zategnu, a nakon potpune montaze proizvoda zategnite ih
do kraja. Time Cete izbjec¢i moguce ostecenje proizvoda.

~ B PP

a8

UPOZORENJE ELEKTRICNI NAPON!
Elektricni napon predstavlja opasnost za zivot i zdravlje.

UPOZORENJE POZAR!
Opasnost od pozara i opeklina.

UPOZORENJE: VRUCA POVRSINA!
Opasnost od vrucih povrsina, opasnost od opeklina!

IZJAVA O SUKLADNOSTI
Ovaj proizvod u skladu je sa zahtjevima vazecih europskih i nacionalnih
direktiva. Proizvodac posjeduje odgovarajuce deklaracije i dokumentaciju.

MATERIJAL KOJI DOLAZI U DODIR S HRANOM
Svi dijelovi koji dolaze u dodir s hranom u skladu su s vazecim propisima o
higijeni hrane.
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2.0 SIGURNOSNE UPUTE

2.1 SIGURNOSNE UPUTE ZA UPORABU

UPOZORENJE! Pazljivo procitajte sve sigurnosne upute i upozorenja.

Ako je uredaj ostecen, obratite se sluzbi za korisnike. Neovlastene intervencije
na uredaju ponistit ¢e jamstvo.

Povrsine koje dolaze u dodir s hranom uvijek odrzavajte higijenski Cistima.
UPOZORENJE! Proizvod se tijekom upotrebe jako zagrijava. Ne dodirujte
vruce dijelove tijekom i nakon upotrebe. Opasnost od opeklina!
UPOZORENJE! Vrucéa para izlazi iz otvora za izlaz zraka tijekom rada. Drzite
ruke i lice dalje od vruce pare. Opasnost od opeklinal!

Prilikom vadenja lonca iz uredaja, budite oprezni s vru¢om parom ili vruéim
zrakom. Lonac iz uredaja vadite samo za rucku.

Koristite prikladne rukavice za pecnicu ili pricekajte da se proizvod potpuno
ohladi.

Prije ukljuCivanja uredaja provjerite je li kosara ispravno umetnuta u uredaj.
Ne prepunite kosaru. Napunite samo do oznake.

Proizvod moze sadrzavati ostatke proizvodnje. Prije prve upotrebe temeljito
ocistite proizvod.

Ocistite proizvod nakon svake upotrebe i odrzavajte ga Cistim kako biste
sprijecili rast bakterija.

Ostavite sve sastojke u kosarici kako biste izbjegli kontakt s grijacim
elementima.

Ne dodirujte unutrasnjost uredaja dok je u radu.

UPOZORENJE: Ne prekrivajte ulaziizlaz zraka uredaja dok je u radu. Opasnost
od pozara!

Ne stavljajte nikakve predmete na uredaj.

Ne stavljajte uredaj na ili u blizini zapaljivih materijala poput stolnjaka ili
zavjesa.

Ne stavljajte uredaj preblizu zida ili drugog uredaja. Odrzavajte razmak od
otprilike 10 cm sa svih strana.

Provjerite je li uredaj na vodoravnoj, ravnoj i stabilnoj povrsini. Povrsina mora
biti otporna na toplinu.

Ne ostavljajte uredaj u radu bez nadzora. Uvijek iskljucite uredaj iz struje kada
se ne koristi.

Uredaju je potrebno otprilike 30 minuta da se ohladi.

Ako vidite crni dim koji izlazi iz njega, odmah ga iskljucite iz struje. Pricekajte
da dim prestane prije nego sto izvadite lonac iz uredaja.

2.2 UPUTE ZA ELEKTRICNU SIGURNOST

Prije upotrebe provjerite odgovara li napajanje specifikacijama na natpisnoj
plocici.

Prije rada na uredaju provjerite je li iskljucen iz elektricne mreze.

Pazite da u uredaj ne ude voda. Nikada ne uranjajte uredaj u vodu ili druge
tekucine. Nikada ga ne izlazite Kisi.

Ne koristite uredaj ako je utikac, kabel za napajanje ili bilo koji drugi dio
uredaja neispravan ili ostecen.
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Ne koristite uredaj ako je pao.

Ne izvlacite utikac iz uti¢nice povlacenjem kabela za napajanje.

Nikada ne ukljucujte niti iskljucujte kabel za napajanje mokrim rukama.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim

fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i

znanja ako su pod nadzorom ili su dobile upute o sigurnom koristenju uredaja

te razumiju opasnosti. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Cidc¢enje i

odrzavanje ne smiju obavljati djeca bez nadzora.

o Ne koristite elektricne uredaje u potencijalno eksplozivnim atmosferama,
primjerice u prisutnosti zapaljivin tekucina, plinova ili prasine.

e Ne Kkoristite uredaj zajedno sa zasebnim timerom, zasebnim sustavom
daljinskog upravljanja ili drugim uredajima koji automatski ukljucuju uredaj.

e Utikac¢i za elektricne uredaje moraju biti kompatibilni s elektricnom
uticnicom. Ni pod kojim uvjetima ne mijenjajte utikac.

o Kabel uredaja koristite samo za njegovu namjenu. Nikada ga ne Kkoristite za
nosenje, povlacenje ili isklju¢ivanje uredaja iz struje. Drzite dalje od topline,
ulja, ostrih rubova ili pokretnih dijelova. Osteceni ili presavijeni kabeli
povecavaju rizik od strujnog udara.

e Provjerite da prikljuc¢eni kabel za napajanje ne predstavlja opasnost od
spoticanja. Kabel ne smije visjeti preko radne povrSine kako bi se sprijecilo
izvlaCenje uredaja.

e Prilikom rada elektricnog uredaja na otvorenom koristite produzni kabel

prikladan za vanjsku upotrebu. - Provjerite je li uredaj ostecen. Ako je ostecen,

prije upotrebe neka ga popravi kvalificirani elektric¢ar.

2.3 OSOBNA SIGURNOST

e SprijeCite slucajno ukljucCivanje. Prije spajanja na elektricnu mrezu provjerite
je li uredaj iskljucen.

e Spajanje elektricnih uredaja s ukljucenim prekidacem moze uzrokovati
nezgode.

3.0 NAMJENA

Ovaj proizvod namijenjen je iskljucivo za przenje, pecCenje i rostiljanje, kao i za
odmrzavanje i odrzavanje hrane toplom.

Proizvod Koristite samo za njegovu namjenu. Proizvodac ne preuzima nikakvu
odgovornost za stetu uzrokovanu nepravilnom uporabom. Svaka neovlastena izmjena
proizvoda moze negativno utjecati na sigurnost, uzrokovati opasnost i ponistiti jamstvo.

Samo za kuénu upotrebu, nije za komercijalnu upotrebu.
4.0 UPUTE ZA RASPAKIRANIE

Otvorite karton i izvadite proizvod. Nakon raspakiranja provjerite je li proizvod potpun i
neostec¢en. Naknadne reklamacije u tom pogledu nece se prihvacati.
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4.1 SLIKA PROIZVODA

4
3
12
4.2 Popis dijelova
DIO OPIS
1 Posuda
5 Kotara 9 Uqaprued postgvljen'a
vrijednost zagrijavanja
3 Rucka koSare (Pritis¢ite gumb "M" za
4 Gumb za otpustanje koSare prebaqvame zmedu nacina
kuhanja)
> G“T“'?. C . _ 4a 10 Ulaz zraka
ukljucivanje/iskljucivanje
6 LED zaslon osjetljiv na dodir n Izlaz zraka
Mjerac€ vremena (0-30 min) 12 Kabel za napajanje
Kontrola temperature (80-
200°C)

5.0 POKRETANIJE

j—

Uklonite svu ambalazu, naljepnice ili etikete.

2. Ocistite koSaru i posudu vru¢om vodom, teku¢inom za pranje
posuda i neabrazivnhom spuzvom. ‘ B

3. ObriSite unutrasnjost i vanjstinu uredaja krpom.
Napomena: Posudu ne morate puniti uljem za kuhanje ili
mascu jer uredaj koristi vruci zrak.

4, Postavite uredaj na stabilnu, ravnu i toplinski otpornu

povrsinu.
5. Umetnite koSaru u posudu. (Vidi sliku 3)
6.0 RAD

Ovaj uredaj moze pripremati razna jela; za vise informacija pogledajte knjizicu s
receptima.
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Napomena: Automatsko iskljuCivanje. Uredaj ima ugradeni timer i automatski ¢e se

iskljuciti nakon isteka postavljenog vremena.

Przenje na vruci zrak

1. Ukljucite kabel za napajanje u uti¢nicu.

2. Pazljivoizvadite posudu iz friteze. (Vidi sliku 4)

3. Stavite sastojke u kosaru. Nemojte dodavati mast ili ulje u
posudu. Po Zelji, sastojke mozete poprskati s malo ulja kako bi bili
hrskaviji. Poprskajte samo sastojke, a ne kosaru ili uredaj.
Napunite uredaj samo do maksimalne razine.

Pazljivo vratite posudu u uredaj. (Vidi sliku 5)

Napomena: Nikada ne koristite posudu bez pri¢vrs¢ene kosare.
Odaberite jednu od unaprijed postavljenih priprema sastojaka ili
ruc¢no postavite temperaturu i vrijeme: (Vidi sliku 6)

o= ;A

Postoji sedam unaprijed postavljenih stavki izbornika. Pritisnite tipku
.M" za odabir odgovarajuce unaprijed postavljene postavke za
sastojke. Pritisnite tipku za ukljucivanje/isklju¢ivanje za aktiviranje
programa. Vise puta pritisnite tipku ,M" za navigaciju izbornikom.

Za ru¢nu promjenu vremena kuhanja i/ili temperature pritisnite
odgovarajuce tipke na dodirnoj ploci.

u

Timer: Unesite Zeljeno vrijeme pritiskom na tipke ,+“i ,-".

Postavka temperature: Unesite zeljenu temperaturu
pritiskom na tipke ,+"i,-*. Temperatura se mijenja u koracima
od 5°C.

7. Pritisnite tipku za ukljuc¢ivanje/isklju¢ivanje za uklju¢ivanje
uredaja.

8. Indikatori zagrijavanja i simbol uredaja trepere tijekom rada.
(Vidi sliku 7)

Indikatorsko svjetlo zagrijavanja ostat ¢e upaljeno dok se uredaj
zagrijava. Kada se postigne postavljena temperatura, simbol ¢e se
ugasiti. Ako temperatura ponovno padne, indikatorsko svjetlo
zagrijavanja ponovno ¢e se upaliti.

Napomena: Ako je uredaj hladan, dodajte 3 minute vremenu kuhanja.
Uredaj mozete zagrijati i bez sastojaka. Postavite uredaj na nesto vise
od 3 minute i pricekajte da se indikatorsko svjetlo zagrijavanja ugasi.
Zatim napunite koSaru sastojcima i vratite je u uredaj. Zatim postavite
tocno vrijeme kuhanja.

a. Lampice napajanja i zagrijavanja ¢e se upaliti. b) MjeraC vremena ¢e poceti
odbrojavati.

b. Lampica zagrijavanja ¢e naizmjenic¢no treperiti tijekom kuhanja. To oznaCava da
se grija¢i element ciklicki ukljucuje i iskljucuje kako bi odrzao postavljenu
temperaturu.

c. Visak ulja iz sastojaka skupljat ¢e se na dnu posude.
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9. Neke sastojke treba protresti tijekom kuhanja (vidi Postavke”). Izvucite posudu
iz uredaja za rucku i protresite je. (Vidi sliku 8) S —
Zatim je vratite u uredaj. B g ﬂ

OPREZ! Ne pritiskajte gumb na rucki dok tresete. (Vidi sliku 9) :’
Napomena: Kosaru mozete ukloniti iz posude kako biste smanijili ‘!,', :,,@\
njezinu tezinu prilikom tresenja. lzvucite posudu iz uredaja za rucku i A

stavite je na povrsSinu otpornu na toplinu. Zatim pritisnite gumb na
rucki kako biste oslobodili kosaru iz posude. Nakon tresenja, ponovno
je sastavite obrnutim redoslijedom i vratite je u uredaj.

10.

.

12.

13.

Kada istekne vrijeme kuhanja, oglasit ¢e se alarm. lzvadite
posudu iz uredaja i stavite je na povrsinu otpornu na toplinu.
Napomena: Uredaj mozete i rucno iskljuciti postavljanjem
temperature na nulu.

Provjerite jesu li sastojci spremni. Ako nisu, posudu mozete
vratiti u uredaj i postaviti timer na jos nekoliko minuta.

Kako biste lakSe izvadili sastojke, kosaru mozete odvojiti od
posude pritiskom na gumb na rucki i ispraznjenjem sastojaka.
(Vidi sliku 10)

OPREZ! Nikada ne okrecite posudu jer ulje moze kapati u
posudu.

OPREZ! Sastojci i posuda bit ¢e vruc¢i nakon przenja. Opasnost
od opeklina!

Ispraznite sadrzaj kosare u zdjelu ili tanjur. (Vidi sliku 11)
Napomena: Za uklanjanje lomljivih sastojaka koristite hvataljke za hranu

14. 14Sljedecu seriju sastojaka mozete pripremiti odmabh.
6.1 POSTAVKE

Donja tablica pomoci ¢e vam pronaci ispravne osnovne postavke za svaki sastojak.
Napomena: Imajte na umu da su ove postavke samo smjernice. Buduci da se sastojci
razlikuju po veliCini i obliku, ne mozemo jamciti da su ovo najbolje postavke za svaki
sastojak.

Napomena: Tehnologija brzog ventilatora odmah zagrijava zrak u uredaju. Ako je
moguce, nemojte vaditi posudu iz uredaja ili je vadite samo nakratko, jer ¢e to prekinuti
proces kuhanja.

Savjeti

Manji sastojci zahtijevaju krace vrijeme kuhanja od vecih.

Vece porcije zahtijevaju dulje vrijeme kuhanja. Manje porcije zahtijevaju krace
vrijeme kuhanja.

Manje sastojke treba nekoliko puta protresti tijekom kuhanja. To ¢e sprijeciti
neravnomjerno przenje sastojaka.

Prije przenja dodajte malo ulja svjezem krumpiru za hrskaviji rezultat.

Nemojte pripremati izrazito masne sastojke, poput kobasica, u fritezi na vruci
zrak.

Grickalice se takoder mogu pripremiti u posudi za pecenje u fritezi.

Optimalna koli¢ina za hrskave krumpiri¢e je 500 g.

Za brzu i jednostavnu pripremu punjenih grickalica koristite gotovo tijesto.
Vrijeme pripreme je krace nego kod domaceg tijesta.
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Ako pecete kolac ili kis, stavite lim za pecCenje ili posudu za pecenje u kosaricu
friteze. Isto vrijedi i za lomljive ili punjene sastojke.

Sastojke mozete zagrijati i u fritezi. Postavite temperaturu na 150 °C tijekom 10
minuta.

Optimalni krumpiriéi

1. Nemojte dodavati ulje.

2. Postavite temperaturu na 200 °C i zagrijte uredaj 4 minute.

3. Provjerite jesu li krumpiri¢i suhi. Ako su krumpiric¢i iz zamrzivaca, na njima ne
smije biti leda. Osusite ih i ocCistite §to je moguce temeljitije. Ne moraju se
potpuno odmrzavati, ali Sto su krumpiriéi susi, to ¢e biti hrskaviji u fritezi.

4. Ako je moguce, koristite tanke krumpirice.

5. Vrijeme pripreme: 15-18 minuta (vrijeme kuhanja moze varirati ovisno o vrsti).

Domacdi pomfrit

1. Ogulite krumpir i narezite ga na pomfrit.

2. Temeljito operite pomfrit i osusite ga papirnatim ruc¢nikom.

3. Dodajte Y4 zlicice maslinovog ulja u zdjelu. Stavite pomfrit u zdjelu i mijesajte
dok se lagano ne premaze uljem.

4. lzvadite pomfrit pomocu pribora kako biste uhvatili visak ulja.

5. Przite trakice krumpira prema uputama u ovom poglavlju.

.. . N Vrijeme | Temperatura .
Krumpir i pomfrit Min. - Maks. . o Tresti ; T
kolicina (g) (min) (°C) Dodatne informacije
Tanki smrznuti 9-16 Tresti
pomfrit 300-700 200
Debeli smrznuti ) Tresti
pomfrit 300-700 1n-20 200
Domaci pomfrit (8 x 8 | 300-800 10-16 200 Tresti Dodajte ¥4 &ajne
mm) Zlicice ulja
Domaci krumpirovi 18 -22 Tresti Dodajte Y2 Cajne
kolai 300-800 180 slicice ulja
Domaé.e kockice 300-750 12-18 180 Tresti Pg(;lajte V2 cajne
krumpira Zlicice ulja
Palacinke od 250 15-18 | 180 Tresti
krumpira
Gratinirani krumpir 500 15-18 200 Tresti
Meso i perad
Steak 100-500 8-12 180
Svinjski kotlet 100-500 10 -4 180
Hamburger 100-500 7-14 180
200
Rolada od mesa 100-500 13-15
180
Pilec¢i batak 100-500 18 -22
Pile¢a prsa 100-500 10-15 180
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OsvjeZenje

Rolnice od povrca 100-400 8-10 200 Tresti Koristite smrznute
poluproizvode

Smrznuti pileci 100-500 6-10 200 Tresti Koristite smrznute

nuggets poluproizvode

Smrznuti riblji stapic¢i | 100-500 6-10 200 Koristite smrznute
poluproizvode

Smrznuti krutoni 100-400 8-10 180 Koristite smrznute
poluproizvode

Grickalice od sira 100-400 8-10 180 Koristite smrznute
poluproizvode

Punjeno povrcée 100-400 10 160

Pecenje

Torta 300 20-25 160 Koristite lim za
pecenje

Slani kola¢ 400 20-22 180 Koristite lim za
pecenje

Mafini 300 15-18 200 Koristite lim za
pecenje

Slatki zalogaji 400 20 160 Koristite lim za
pecenje

7.0 UPUTE ZA NJEGU | ODRZAVANJE
Prije bilo kakvog odrzavanja ili pregleda, uvijek iskljucite uredaj i iskopcajte ga iz struje.

Provjerite ima li na svim dijelovima znakova istrosenosti. Ako primijetite bilo kakve
nedostatke, prestanite koristiti uredaj. Dijelove neka zamijeni samo originalnim
rezervnim dijelovima kvalificirano osoblje u skladu sa specifikacijama proizvodaca.

Za Cis¢enje koristite spuzvu i toplu vodu sa sapunom. Ne Koristite sredstva za Cisc¢enje
na bazi otapala ili Celicnu vunu. Mogu ostetiti uredaj. Nedovoljna njega i odrzavanje
mogu ostetiti uredaj. Redovito odrzavanje doprinosi sigurnosti proizvoda i produzuje
njegov vijek trajanja.

7.1 CISCENJE UREDAJA NAKON SVAKE UPORABE

Ocistite uredaj nakon svake upotrebe i odrZavajte ga Cistim kako biste sprijecili
nakupljanje bakterija. Ne Cistite posudu, koSaru ili unutrasnjost uredaja metalnim
priborom ili agresivnim sredstvima za cCiS¢enje, jer to moze ostetiti neprianjajucu
povrsinu.

1. Iskljucite uredaj iz struje i ostavite ga da se ohladi.
Napomena: Izvadite posudu kako bi se friteza brze ohladila.
2. Obrisite vanjski dio uredaja vlaznom krpom.
3. Ocistite posudu i kosaru vrucom vodom, malo deterdzenta i neabrazivnom
spuzvom. Preostalu prljavstinu mozete ukloniti odmascivacem.
Napomena: Posuda i koSara mogu se prati u perilici posuda.
Napomena: Ako se prljavstina nakupila u kosari ili na dnu posude, napunite
posudu vru¢om vodom i malo deterdzenta. Stavite koSaru u posudu i ostavite 10
minuta.
Ocistite unutrasnjost uredaja vru¢om vodom i neabrazivhom spuzvom.
Ocistite grijac¢ cetkom kako biste uklonili ostatke hrane.
Nakon Cis¢enja, uredaj spremite na Cisto i suho mjesto.

o U A
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8.0 RJESAVANIJE PROBLEMA

jurhan.com

Problem

Moguéi uzrok

Rjesavanje problema

Friteza na vrudi zrak ne radi.

Uredaj nije ukljucen u struju.

Ukljucite kabel za napajanje u
uti¢nicu.

Niste postavili timer.

Okrenite gumb timera na
zeljeno vrijeme da biste
ukljucili uredaj.

Sastojci koji su pripremljeni
u fritezi jos nisu spremni.

Koli¢ina sastojaka u kosarici je
prevelika.

Stavite manje sastojaka u
koSaru. Manje koliine ¢e se
ravnomjernije ispedi.

PodesSena temperatura je
preniska.

Okrenite gumb za
temperaturu na zeljenu
temperaturu (pogledajte
odjeljak ,Postavke” u poglavlju
,Upotreba uredaja“).

Sastojci u fritezi se prze
neravnomjerno.

Neke sastojke je potrebno
protresti tijekom pripreme

Sastojke koji su na vrhuili
slozeni jedan na drugi (npr.
pomfrit) potrebno je nekoliko
puta protresti tijekom kuhanja.
Pogledajte odjeljak "Postavke"
u poglavlju "Koristenje
uredaja".

Przeni zalogaji nemaju
hrskav okus nakon Sto se
izvade iz friteze.

Koristili ste grickalicu koju treba
prziti u tradicionalnoj fritezi.

Koristite grickalice peCene u
pecnici ili ih poprskajte s malo
ulja kako bi bile hrskavije.

Ne mogu pravilno umetnuti
posudu u uredaj.

U koSarici ima previse sastojaka.

Ne punite koSaru iznad oznake
IIMAXII.

Kosara nije pravilno umetnuta u
posudu.

Gurnite kosaru u posudu dok
ne Cujete klik.

|z uredaja se dize bijeli dim.

Previse masni sastojci.

Prilikom kuhanja masnih
sastojaka u fritezi, velika
koli¢ina ulja ¢e kapati u tavu.
To ulje ¢e proizvesti bijeli dim i
tava se moze zagrijati vise
nego inace.

To nece utjecati na uredaj ili
konacni rezultat.

Tava jos uvijek sadrzi masnocu
od prethodne upotrebe.

Nakon svake upotrebe
temeljito ocistite tavu.

Pomfrit se neravnomjerno
przi u fritezi.

Nisi koristio/la pravu vrstu
krumpira.

Koristite svjezi krumpir i pazite
da ostane Cvrst tijekom
przenja.

Pomfrit nije bio dobro ispran
prije przenja.

Temeljito isperite pomfrit kako
biste uklonili sav skrob s
njegove vanjske strane.

Svjezi pomfrit nije hrskav

nakon Sto se izvadi iz friteze.

Hrskavost pomfrita ovisi o udjelu
ulja i vode u pomfritu.

Prije dodavanja ulja provjerite
jesu li krumpirici suhi.

Pomfrit narezite na manje
komadice kako bi bio hrskaviji.

Za hrskaviji rezultat, dodajte
malo vise ulja.
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9.0 Tehnic¢ki podaci

Broj artikla 104278, 104342
Model DBHFOO02
Radni napon 220-240V
Frekvencija 50 Hz / 60 Hz
Maksimalna snaga 1485 W
PodeSavanje temperaturnog raspona 80-200°C
Tajmer dolje 30 min

10.0 ZBRINJAVANIJE
Nikada ne odlazite elektri¢nu opremu u kuéni otpad!
Ova oprema podlijeze Direktivi 2012/19/EU.

Ova Direktiva navodi da se oprema na kraju svog vijeka trajanja ne smije odlagati s
uobicajenim kuénim otpadom, ve¢ se mora predati posebno odredenim mjestima za
prikupljanje, centrima za recikliranje ili tvrtkama za zbrinjavanje otpada.

Ovo zbrinjavanje je besplatno. Zastitite okolis i zbrinite ga na odgovarajuci nacin.

Prije vracanja opreme, uklonite sve baterije ili akumulatore koji nisu dio stare opreme,
kao i zarulje koje se mogu ukloniti bez ostecenja, te ih zbrinite odvojeno.
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Vielen Dank, dass Sie sich fur unser Produkt entschieden haben.

ACHTUNG! Befolgen Sie die Sicherheits- und Montageanweisungen, um
Verletzungsgefahren oder Schaden am Produkt zu vermeiden.

Wichtig: Lesen Sie diese Anweisungen sorgfaltig durch und bewahren Sie sie
fur eine spatere Verwendung auf. Sollten Sie dieses Produkt in Zukunft an
jemand anderen weitergeben, vergessen Sie nicht, auch diese Anleitung
mitzugeben.

Uberprufen Sie alle Komponenten und Teile auf eventuelle Schaden. Trotz
sorgfaltiger Kontrollen kénnen auch die besten Produkte wahrend des
Transports beschadigt werden. Sollten Schaden auftreten, kontaktieren Sie uns
bitte. Defekte Teile konnen |hre Gesundheit gefahrden.

A Erstickungsgefahr! Halten Sie kleine Teile und PlastiktUten von Kindern fern.

X Verandern Sie das Produkt niemals! Jegliche Modifikationen fUhren zum
Erlédschen der Garantie und das Produkt konnte gefahrlich werden.

B Entsorgung: Bitte recyceln Sie das Produkt nach Ablauf seiner Lebensdauer
l gemaf den geltenden Abfallvorschriften.

ALLGEMEINE RICHTLINIEN:

e FuUr die Montage grdfRerer Produkte empfehlen wir die Zusammenarbeit von
mindestens zwei Personen.

Stellen Sie sicher, dass das Produkt vollstandig montiert ist, bevor Sie es zum
ersten Mal verwenden. Uberprufen Sie, ob alle Schrauben fest angezogen sind,
und kontrollieren Sie dies regelmaflig.

Ziehen Sie die Schrauben zunachst nur leicht an und ziehen Sie sie erst nach
vollstandiger Montage des Produkts fest an, um Beschadigungen zu
vermeiden.

WARNUNG VOR ELEKTRISCHER SPANNUNG!

Aufgrund von elektrischer Spannung besteht Gefahr fur Leben und
Gesundheit.

WARNUNG VOR BRANDGEFAHR!

Brand- und Verbrennungsgefahr.

WARNUNG VOR HEIBEN OBERFLACHEN!

Gefahr durch heif3e Oberflache, Verbrennungsgefahr!

KONFORMITATS VERMERK

Dieses Produkt erfullt die Anforderungen der geltenden europaischen und
nationalen Richtlinien. Entsprechende Erklarungen und Unterlagen sind beim
Hersteller hinterlegt.

e

M
m
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] LEBENSMITTELKONTAKTMATERIAL
Samtliche Teile mit Lebensmittelkontakt sind entsprechend den
einschlagigen Bestimmungen zur Lebensmittelhygiene.

2.0 SICHERHEITSHINWEISE
2.1 SICHERHEITSHINWEISE ZUR VERWENDUNG

ACHTUNG! Lesen Sie alle Sicherheitshinweise und Anweisungen aufmerksam
durch.

e Wenden Sie sich bei Schaden am Gerat an den Deuba-Kundenservice.
Unauthorisierte Arbeiten am Gerat flUhren zu einem Erloschen der
Gewahrleistung.

e Halten Sie Flachen mit Lebensmittelkontakt stets hygienisch sauber.
ACHTUNG! Das Produkt wird wahrend des Gebrauchs sehr hei3. Kormmen Sie
wahrend und nach der Benutzung des Produktes nicht mit aufgeheizten
Teilen in BerUhrung. Verbrennungsgefahr!

ACHTUNG! Wahrend des Betriebes stromt heiBer Dampf aus den Offnungen
des Luftauslasses. Halten Sie Hande und das Gesicht vom heif3en Dampf fern.
Verbrennungsgefahr!

e Achten Sie auch beim Herausnehmen der Pfanne aus dem Gerat auf heil3e
Dampfe oder heiBe Luft. Nehmen Sie die Pfanne ausschliellich am Griff aus
dem GCerat heraus.

e Verwenden Sie geeignete Kuchenhandschuhe oder warten Sie bis sich der
Artikel vollstandig abgekuhlt hat.

e Achten Sie darauf, dass Sie den Korb korrekt in das Gerat einsetzen, bevor Sie
dieses einschalten.

e Uberflllen Sie den Korb nicht. Befullen Sie den Korb nur bis zur Markierung.

e Das Produkt kann mit Produktionsrickstanden behaftet sein. Reinigen Sie das
Produkt grundlich vor dem ersten Gebrauch.

e Reinigen Sie das Produkt nach jeder Benutzung und halten sie es sauber, um
Keimbildung zu vermeiden.

e Belassen Sie alle Zutaten im Korb, um jeglichen Kontakt mit den
Heizelementen zu vermeiden.

e BerUhren Sie das Innere des Gerates nicht, wenn dieses in Betrieb ist.
ACHTUNG: Bedecken Sie nicht den Lufteinlass und Luftauslass des Gerates,
wenn dieses in Betrieb ist. Brandgefahr!

e Legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

e Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Nahe von entflammbaren
Materialien, wie Tischdecken oder Vorhangen.

e Stellen Sie das Gerat nicht zu nah an eine Wand oder ein anderes Gerat. Halten
Sie zu allen Seiten einen Abstand von ca. 10 cm ein.

e Achten Sie darauf, dass das Gerat auf einem horizontalen, ebenen und stabilen
Untergrund steht. Der Untergrund muss hitzebestandig sein.

e Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt laufen. Ziehen Sie immer den
Stecker ab, wenn Sie das Gerat nicht verwenden.

e Das Gerat benotigt ca. 30 min um abzukUhlen.

e Ziehen Sie den Netzstecker sofort ab, wenn Sie schwarzen Rauch aus dem
Gerat aufsteigen sehen. Warten Sie, bis das Rauchen aufgehort hat, bevor Sie
die Pfanne aus dem Gerat herausnehmen.
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2.2 SICHERHEITSHINWEISE ELEKTRO

Prufen Sie vor Inbetriebnahme, ob die Stromversorgung mit den Angaben auf
dem Typenschild Ubereinstimmt.

Achten Sie darauf, vor Arbeiten am GCerat die Stromversorgung zu
unterbrechen.

Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerat eindringen kann. Tauchen Sie
das Gerat niemals in Wasser oder andere FlUssigkeiten. Setzen Sie es niemals
Regen aus.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der Netzstecker, das Netzkabel oder ein
anderes Teil des Gerats defekt oder beschadigt ist.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es zuvor fallen gelassen wurde.

Entfernen Sie den Netzstecker nicht durch Herausziehen am Netzkabel aus der
Steckdose.

Netzstecker durfen nie mit nassen Handen ein- oder ausgesteckt werden.
Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und darUber sowie von Personen
mit verringerten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht von Kindern ohne
Beaufsichtigung durchgefuhrt werden.

Verwenden Sie keine Elektrogerate in explosionsgefahrdeten Bereichen, z. B.
in Gegenwart von brennbaren FlUssigkeiten, Gasen oder Staub.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Zusammenhang mit einem separaten
Zeitschalter, einem separaten Fernwirksystem oder sonstigen Einrichtungen,
die das Gerat automatisch einschalten.

Die Stecker von Elektrogeraten mussen mit der Steckdose kompatibel sein.
Andern Sie keinesfalls den Stecker.

Verwenden Sie die Gerateleitung nur fur den dafur vorgesehenen Zweck.
Benutzen Sie sie es niemals zum Tragen, Ziehen oder Ausstecken des
Elektrogerats. Halten Sie es von Hitze, Ol, scharfen Kanten oder beweglichen
Teilen fern. Beschadigte oder verdrehte Leitungen erhdhen das Risiko eines
Stromschlags.

Achten Sie darauf, dass das angeschlossene Netzkabel keine Stolpergefahr
darstellt. Das Kabel darf nicht von der Arbeitsflache herabhangen, um ein
Herunterreif3en des Gerates zu verhindern.

Wenn Sie ein Elektrogerat im Freien betreiben, verwenden Sie ein fur den
AulReneinsatz geeignetes Verlangerungskabel.

Uberprufen Sie das Gerat auf Fehler oder Schaden. Falls beschadigt, lassen Sie
das Elektrogerat vor dem Gebrauch durch einen Fachmann reparieren

2.3 PERSONLICHE SICHERHEIT

Vermeiden Sie unbeabsichtigtes Ingangsetzen. Vergewissern Sie sich, dass das
Gerat ausgeschaltet ist, bevor Sie es an die Stromversorgung anschlief3en.

Das Einstecken von Elektrogeraten, bei denen der Schalter eingeschaltet ist,
kann zu Unfallen fUhren.
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3.0 BESTIMMUNGSGEMARBE VERWENDUNG

Das Produkt ist ausschlieRlich fur das Frittieren, Braten und GCrillen, sowie zum
Auftauen und Warmhalten von Lebensmitteln bestimmt.

Verwenden Sie das Produkt nur fur seinen vorgeschriebenen Zweck. Fur entstandene
Schaden aufgrund einer nicht bestimmungsgemafRen Verwendung Ubernimmt der
Hersteller keine Haftung. Jegliche unauthorisierte Modifikation am Produkt kann die
Sicherheit negativ beeinflussen, Gefahren verursachen und fuhrt zum Erléschen der
Gewahrleistung.

Nur fir den Hausgebrauch und nicht fiir gewerbliche Nutzung.

4.0 AUSPACK HINWEISE

Offnen Sie den Karton und nehmen Sie das Produkt heraus. Prifen Sie das Produkt
nach dem Auspacken auf Vollstandigkeit oder Beschadigungen. Spatere
Reklamationen diesbezuglich kdnnen nicht anerkannt werden.

4.1 ABBILDUNG DES PRODUKTES

4
3
12
4.2 TEILELISTE
Teil BEZEICHNUNG
1 Pfanne
2 Korb Zubereitungsvoreinstellung
9 (Durch Wiederholtes Drucken von
3 Korbgriff M Wéhlen Sie zwi.schen den
Zubereitungsmodi)
& Entriegelungsknopf flr Korb
10 Lufteinlass
S Einschalttaste/ Loschtaste
T Luftauslassoffnung
6 LED-Touchscreen
12 Stromkabel
7 Zeitschaltuhr (0 =30 min)
2] Temperaturkontrolle
(80-200°C)
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5.0 INBETRIEBNAHME

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien, Aufkleber oder
Etiketten.

Sadubern Sie den Korb und die Pfanne mit heiBem Wasser,
Geschirrspulmittel und einem Schwamm, der nicht scheuert.
Wischen Sie die Innen- und AuBenseite des Gerates mit einem Tuch
sauber.

Hinweis: Sie mussen die Pfanne nicht mit Ol oder Bratenfett
befullen, da das Gerat mit heiBer Luft arbeitet.

Stellen Sie das Gerat auf einen stabilen, ebenen und
hitzebestandigen Untergrund

Stellen Sie den Korb in die Pfanne. (siehe Bild 3)

6.0 BEDIENUNG

Dieses Gerat kann eine Vielzahl von Speisen zubereiten, nehmen
Sie sich ein Rezeptbuch zur Hilfe.

Hinweis: Abschaltautomatik. Das Gerat besitzt eine eingebaute
Zeitschaltuhr und schaltet automatisch ab, wenn diese auf Null
heruntergezahlt hat.

HeiBluft-Frittieren

Stecken Sie den Netzstecker in eine Wandsteckdose.

Ziehen Sie die Pfanne vorsichtig aus der Fritteuse. (siehe Bild 4)
Legen Sie die Zutaten in den Korb.

Geben Sie kein Fett oder Ol in die Pfanne. Falls Sie mdéchten, kénnen
Sie die Zutaten mit etwas Ol besprihen, damit diese knuspriger
werden. Besprihen Sie nur die Zutaten, nicht den Korb oder das
Gerat.

Befullen Sie das Gerat nur bis zur maximalen Begrenzung.
Schieben Sie die Pfanne vorsichtig in das Gerat zuruck. (siehe Bild 5)
Hinweis: Verwenden Sie die Pfanne niemals ohne den
dazugehdrigen Korb.

Wahlen Sie eine der Zubereitung Voreinstellungen furdie  Zutaten
oder stellen Sie Temperatur und Zeit manuell ein: (siehe Bild 6)

Es stehen Ihnen 7 voreingestellte MenuUeintrage zur Verfugung.
Drucken Sie ,M*, um die fur die Zutaten passende Voreinstellung zu
wahlen. Betatigen Sie das Programm durch die Einschalttaste.

Durch mehrmaliges Drucken der Taste ,M* blattern Sie durch das Menu.
Méchten Sie die Zubereitungszeit und/ oder Temperatur manuell andern, dann

drucken Sie die entsprechenden Tasten auf dem Touchfeld.

Zeitschaltuhr: Geben Sie die gewlnschte Dauer an durch Drucken der ,+“und -

“Tasten

Temperatureinstellung: Geben Sie die gewlnschte Temperatur an durch
Drucken der ,+“ und ,-"* Tasten. Die Temperatur andert sich in 5°C Intervallen.

7. Um das Gerat einzuschalten drucken Sie die Einschalttaste.

8. Die Aufheizleuchte und das Geratesymbol blinken wahrend des Betriebes.

(Siehe Bild 7)

jurhan.com
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Die Aufheizleuchte leuchtet so lange wie das Gerat aufheizt. Ist die
eingestellte Temperatur erreicht, erlischt das Symbol. Sollte die
Temperatur wieder sinken, blinkt die Aufheizleuchte wieder auf.

Hinweis: Addieren Sie zur Zubereitungszeit 3 Minuten, sollte das
Cerat kalt sein. Sie kdnnen das Gerat auch ohne Zutaten
vorheizen. Stellen Sie daflUr das Gerat auf etwas mehr als 3
Minuten und warten Sie bis die Aufheizleuchte erlischt. Beflllen
Sie dann den Korb mit Zutaten und setzen Sie ihn wieder zuruck

in das Gerat. Stellen Sie anschlieBend die richtige Zubereitungszeit |.p n
e 9

Die Power-Leuchte und die Aufheiz-Leuchte gehen an. L

Die Zeitschaltuhr fangt an herunter zu zahlen. ;- &Ry
Wahrend des Bratprozesses geht die Aufheizleuchte immer

wieder an. Dies zeigt an, dass das Heizelement zu- und abschaltet,
um die eingestellte Temperatur zu halten.

Uberschussiges Ol der Zutaten sammelt sich am Pfannenboden.
Einige Zutaten erfordern es, dass man diese bei der Zubereitung
schuttelt (siehe Abschnitt ,Einstellungen®). Ziehen Sie dafur die
Pfanne am Griff aus dem Gerat und schutteln Sie diese. (siehe Bild
8) Schieben Sie sie anschlieRend wieder zurlck in das Gerat.
ACHTUNG! Drucken Sie beim Schutteln nicht den Knopf am Griff.
(siehe Bild 9)Hinweis: Sie kdnnen den Korb von der Pfanne
herunternehmen, um das Gewicht beim Schutteln zu reduzieren.
Ziehen Sie dafur die Pfanne am Griff aus dem Gerat und setzen Sie
die Pfanne auf eine hitzebestandige Oberflache. Drucken Sie
dann den Knopf am GCriff und Iésen Sie den Korb von der Pfanne.
Nach dem Schutteln in umgekehrter Reihenfolge
zusammensetzen und in das Gerat zuruckschieben. :
Es ertont ein Alarm, wenn die Zubereitungszeit abgelaufen ist. —
Ziehen Sie die Pfanne aus dem Gerat und stellen Sie sie auf eine
hitzebestandige Oberflache.

Hinweis: Sie kbnnen das Gerat auch manuell abschalten, indem Sie die Temperatur
auf Null stellen.

11. Uberprifen Sie, ob die Zutaten fertig sind. Falls dies nicht der Fall ist, kdnnen Sie
die Pfanne zurlUck ins Gerat schieben und mit der Zeiteinstellung ein paar weitere
Minuten einstellen.

Um Zutaten leichter heraus zu nehmen kénnen Sie den Korb von der Pfanne
trennen, indem Sie den Knopf am Griff dricken und die Zutaten herausschutten.
(Siehe Bild 10)

ACHTUNG! Drehen Sie niemals die Pfanne mit um, da sich in der Pfanne herab
getropftes Ol befinden kann.

ACHTUNG! Die Zutaten und die Pfanne sind nach dem Frittieren heif3.
Verbrennungsgefahr!

Entleeren Sie den Korb in eine Schussel oder auf einen Teller. (siehe Bild 11)

Hinweis: Bei zerbrechlichen Zutaten nehmen Sie zum Herausheben eine Zange.
Sie kdnnen direkt im Anschluss eine weitere Portion Zutaten zubereiten.
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6.1 EINSTELLUNGEN

Die Tabelle unten wird |hnen helfen, die richtigen Grundeinstellungen fur die
jeweiligen Zutaten zu finden.

Hinweis: Bedenken Sie, dass diese Einstellungen nur Anhaltspunkte sind. Da sich die
Zutaten in GréBe und Form unterscheiden, konnen wir nicht garantieren, dass dies die
besten Einstellungen fur die jeweilige Zutat sind.

Hinweis: Die Technik mittels Schnellluftung erhitzt die Luft im Gerat sofort. Ziehen Sie
moglichst die Pfanne nicht oder nur sehr kurz aus dem Gerat, da dies den Prozess
unterbricht

Tipps

o Kleinere Zutaten haben eine klrzere Zubereitungszeit als gro3ere.

e Bei gréfBeren Portionen verlangert sich die Garzeit. Bei kleineren Portionen ist die
Zubereitungszeit kurzer.

o Kleinere Zutaten sollten wahrend des Garprozesses mehrmals geschuttelt werden.
Es verhindert, dass die Zutaten ungleich frittieren.

e Geben Sie auf frische Kartoffeln noch etwas Ol, bevor Sie diese frittieren, fur ein
knusprigeres Ergebnis.

o Bereiten Sie keine extrem fettigen Zutaten, wie z.B. Wurst, in der HeiBluftfritteuse zu

¢ Snacks kédnnen in einem Ofenbehaltnis ebenfalls in der HeilRluftfritteuse zubereitet
werden.

o Die optimale Menge um knusprige Pommes frites herzustellen, ist 500g.

o Verwenden Sie Fertigteig, um gefullte Snacks schnell und einfach zuzubereiten. Die
Zubereitungszeit ist kurzer als bei selbst gemachtem Teig.

¢ Legen Sie ein Backblech oder Ofenblech in den Korb der Hei3luftfritteuse, falls Sie
einen Kuchen oder eine Quiche backen wollen. Gleiches gilt auch fur zerbrechliche
oder gefullte Zutaten.

e Sie kdnnen Zutaten auch in der Heif3luftfriteuse aufwarmen. Stellen Sie hierfur die
Temperatur fUr 10 min auf 150°C ein.

Optimale Pommes frites

1. Geben Sie kein Ol hinzu.

2. Stellen Sie die Temperatur auf 200°C ein und heizen Sie das Gerat fur 4 min vor.

3. Sorgen Sie dafur das die Pommes frites trocken sind. Sind Ihre Pommes frites aus
der Kuhltruhe, sollte sich kein Eis an Ihnen befinden. Trocknen und Saubern Sie
die Pommes frites so gut wie moglich. Sie mussen nicht vollstandig aufgetaut
sein. Aber je trockener die Pommes frites sind desto knuspriger werden diese in
der Fritteuse.

4. Verwenden Sie moglichst schmale Pommes frites.

5. Die Zubereitungszeit betragt 15-18 min (je nach Sorte kann die Garzeit variieren).

Selbst gemachte Pommes frites

1. Schalen Sie die Kartoffeln und schneiden Sie sie in Streifen.

2. Waschen Sie die Kartoffelstreifen grundlich und trocken sie diese gut mit
KuUchenpapier ab

3. Geben Sie 2 Teeldffel Olivenol in eine Schussel. Legen Sie die Kartoffelstreifen in die
Schussel und mischen Sie alles miteinander, bis die Streifen mit einem leichten Olfilm
bedeckt sind.
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4. Nehmen Sie die Kartoffelstreifen mit einem Kulchengerat heraus, damit
Uberschussiges Ol in der Schussel bleibt.
5. Frittieren Sie die Kartoffelstreifen gemaf der Anweisung in diesem Kapitel.

Kartoffeln und Min — Max Zeit Temperatur . .
. . o Schutteln | Extra Informationen

Pommes frites Menge (g) (min) (°C)

Dunne gefrorene 300-700 9-16 | 200 Schutteln

Pommes frites

Dicke gefrorene 300-700 1-20 | 200 Schutteln

Pommes frites

Selbst gemachte ) ) B

Pommes frites 300-800 10-16 | 200 Schitteln | 72 Teeloffel Ol

(8 x 8 mm) hinzugeben
T _ -

Selbst gemachte 200-800 18-22 | 180 Schitteln /? Teeloffel Ol

Kartoffelspalten hinzugeben
I - -

Selbst gemachte 200-750 12-18 | 150 Schitteln /2 Teeloffel Ol

Kartoffelwurfel hinzugeben

Rosti 250 15-18 180 Schatteln

Kartoffelgratin 500 15-18 | 200 Schutteln

Fleisch und Geflugel

Steak 100-500 8-12 180

Schweinekotelett 100-500 10 -4 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Fleischrolle 100-500 12-15 200

Keule 100-500 18-22 |180

HUhnerbrust 100-500 10-15 | 180

Snacks

Frahlingsrollen 100-400 8-10 200 Schutteln | Ofenfertig verwenden

Gefrorene Hahnchen | 00 oo 6-10 | 200 Schutteln | ofenfertig verwenden

Nuggets

Eiifcrﬁgteahkfchen 100-500 6-10 200 Ofenfertig verwenden

Gefrorene Brotkrimel | 100-400 8-10 180 Ofenfertig verwenden

Kase Snacks 100-400 8-10 180 Ofenfertig verwenden

Geflilltes Gemuse 100-400 10 160

Backen

Kuchen 300 20-25 | 160 Backblech
verwenden

Quiche 400 20-22 | 180 Backblech
verwenden

Muffins 300 15-18 | 200 Backblech
verwenden

SUBe Snacks 400 20 160 Backblech
verwenden
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7.0 WARTUNGS- UND PFLEGEHINWEISE

Vor Wartungsarbeiten oder KontrollmafRnahmen immer das Gerat abschalten und den

Netzstecker ziehen.

Prufen Sie alle Teile auf Abnutzungserscheinungen. Bei Feststellungen von Mangeln,

das Produkt nicht weiterverwenden. Lassen Sie Teile nur gegen Original-Ersatzteile von

einem Fachmann austauschen, gemaf den Vorgaben des Herstellers.

Verwenden Sie zur Reinigung einen Schwamm und warmes Seifenwasser. Verwenden

Sie keine l6sungsmittelhaltigen Reiniger oder Scheuerschwamme. Diese kénnen das

Gerat beschadigen. Durch mangelnde Pflege und Wartung kann das Gerat Schaden

nehmen. Eine regelmafige Wartung tragt zur Sicherheit des Produkts bei und erhdht

die Lebensdauer.
7.1 REINIGUNG DES GERATS NACH JEDER BENUTZUNG

Reinigen Sie das Gerat nach jeder Benutzung und halten Sie es sauber, um

Keimbildung zu vermeiden. Reinigen Sie die Pfanne, den Korb und die Innenseite des

Gerates nicht mit Kichenutensilien aus Metall oder mit aggressiven Reinigern, da dies

die Antihaftbeschichtung beschadigen kdénnte.

1. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkuhlen.
Hinweis: Nehmen sie die Pfanne heraus, damit die Hei3luftfriteuse schneller
abkuhlt.

2. Wischen Sie die AuBenseite des Gerates mit einem feuchten Tuch ab.

3. Saubern Sie die Pfanne und den Korb mit heiBem Wasser, etwas Reinigungsmittel
und einem Schwamm, welcher nicht scheuert. Sie kdnnen Schmutz, welcher
haften bleibt mit Entfetter entfernen.

Hinweis: Die Pfanne und der Korb sind spUhlmaschinenfest.

Hinweis: Falls Schmutz im Korb oder am Pfannenboden festhangt, fullen Sie heilRes
Wasser und etwas Reinigungsmittel in die Pfanne. Stellen Sie den Korb in die
Pfanne und lassen Sie das Ganze fur 10 Minuten einwirken.

4. Saubern Sie die Innenseite des Gerates mit heiBem Wasser und einem Schwamm,
welcher nicht scheuert.

5. Reinigen Sie das Heizelement mit einer Burste, um jegliche Essensruckstande zu
entfernen.

6. Bewahren Sie das Gerat nach der Reinigung an einem sauberen, trockenen Ort auf.

8.0 FEHLERBESEITIGUNG

Problem Mégliche Ursache Lésung
Stecken Sie das Stromkabel in
die Steckdose.

Drehen Sie den Knopf der

) ) ) ) Das Gerat ist nicht angesteckt.
Die HeiBluftfriteuse arbeitet

nicht.

Sie haben den Timer nicht
eingestellt.

Zeitschaltuhr auf die
gewunschte Zeit, um das
Gerateinzuschalten.

Die Zutaten, welche mit der
HeiBluftfriteuse

zubereitet worden sind, sind
noch nicht fertig.

Die Menge an Zutaten im Korb
ist zu grof.

Legen Sie weniger Zutaten in
den Korb. Kleinere Mengen
werden gleichmaBiger frittiert.

Die eingestellte Temperatur ist
ZU gering.

Drehen Sie den
Temperaturknopf auf die
notwendige Temperatur
(siehe Abschnitt
.Einstellungen” im Kapitel
Verwenden des Gerates").
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Die Zutaten in der
HeiBluftfriteuse sind
ungleich frittiert.

Manche Zutaten mussen
wahrend der Zubereitung
geschuttelt werden

Zutaten, welche ganz oben
liegen oder Ubereinander
liegen (z.B. Pommes frites)
mussen wahrend der
Zubereitung mehrfach
geschuttelt werden.

Siehe Abschnitt
.Einstellungen” im Kapitel
.Verwenden des Gerates"

Frittierte Snacks schmecken
nicht knusprig nachdem
diese aus der
HeiBluftfriteuse kommen.

Sie haben einen Snack
verwendet, welcher in einer
traditionellen Eintauchfritteuse
frittiert werden muss.

Verwenden Sie Ofensnacks
oder sprUhen Sie ein bisschen
Ol auf die Snacks, um diese
knuspriger zu machen.

Ich kann die Pfanne nicht
ordnungsgeman in das
Gerat schieben.

Es befinden sich zu viele Zutaten
im Korb.

Beflllen Sie den Korb nicht
Uber die ,MAX" Markierung
hinaus.

Der Korb ist nicht richtig in die
Pfanne eingelegt.

Drucken Sie die Korb in die
Pfanne, bis Sie ein
Klickgerausch héren.

Weif3er Rauch steigt vom
Gerat auf.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

Wenn Sie fettige Zutaten in
der Fritteuse zubereiten, wird
eine grofBBe Menge Ol in die
Pfanne tropfen. Das Ol
produziert den weifBen Rauch
und die Pfanne kdénnte heiBBer
werden als normal.

Dies beeintrachtigt das Gerat
oder das Endergebnis nicht.

Die Pfanne beinhaltet noch Fett
vom vorherigen Gebrauch.

WeiBer Rauch entsteht durch
das Fett, welches sich in der
Pfanne erhitzt. Reinigen Sie
die Pfanne nach jedem
Gebrauch grindlich.

Frische Pommes frites sind
in der Hei3luftfriteuse
ungleichmagig frittiert.

Sie haben nicht den richtigen
Typ Kartoffeln verwendet.

Verwenden Sie frische
Kartoffeln und gewahrleisten
Sie, dass diese wahrend dem
Frittieren hart bleiben.

Sie haben die Kartoffelstlcke
nicht ordentlich abgespult,
bevor Sie diese frittiert haben.

Spulen Sie die Kartoffelstlcke
ordentlich ab, um die Starke
vom AuBeren der Stlcke zu
entfernen.

Die frischen Pommes frites
sind nach dem Herausholen
aus der HeiBluftfriteuse
nicht knusprig.

Die Knusprigkeit der Pommes
frites hangt vom Ol- und
Wassergehalt der Pommes ab.

Sorgen Sie daflr, dass die
Pommes frites getrocknet
sind, bevor Sie das Ol
hinzugeben.

Schneiden Sie die Pommes
kleiner, damit diese knuspriger
werden.

Geben Sie ein wenig mehr Ol
hinzu, um ein knusprigeres
Ergebnis zu erzielen.
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9.0 TECHNISCHE DATEN

Artikelnummer 104278, 104342
Modell DBHFOO0O2
Betriebsspannung 220-240V
Frequenz 50 Hz /60 Hz
Max. Leistung 1485 W
Temperaturbereich einstellbar 80-200°C
Timer Bis 30 min

10.0 ENTSORGUNG

Am Ende der langen Lebensdauer lhres Produktes fuhren Sie bitte die wertvollen
Rohstoffe einer fachgerechten Entsorgung zu, so dass ein ordnungsgemafes
Recycling stattfinden kann. Sollten Sie sich nicht sicher sein, wie Sie am besten
vorgehen, helfen die ortlichen Entsorgungsbetriebe oder Wertstoffhofe gerne weiter.

KORREKTE ENTSORGUNG DIESES GERATES

Entsorgen Sie elektrische Gerate nie Uber den Hausmull!

Das Gerat unterliegt der der Richtlinie 2012/19/EU.

Diese besagt, dass Sie das Gerat am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen
Haushaltsmull entsorgen durfen, sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen,
Wertstoffhdfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben mussen.

Diese Entsorgung ist fur Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt und entsorgen Sie
fachgerecht.

Bitte entnehmen Sie vor der RUckgabe Batterien oder Akkumulatoren, die nicht vom
Altgerat umschlossen sind, sowie Lampen, die zerstérungsfrei entnommen werden
kdnnen und fuhren diese einer separaten Sammlung zu.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerates haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerat an lhren
Handler zurlUckzugeben. Handler von Elektro- und Elektronikgeraten mit einer
Verkaufsflache von mindestens 400 gm sowie Lebensmittelhandler mit einer
Verkaufsflache von mindestens 800 gm, die regelmafig Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind auBerdem verpflichtet, Altgerate unentgeltlich zurickzunehmen, auch
ohne, dass ein Neugerat gekauft wird, wenn die Altgerate in keiner Abmessung gréRer
sind als25cm.

Sie kénnen lhre Altgerate auch an Deuba zurlUcksenden. Kontaktieren Sie fur weitere
Informationen der Rucknahmemaglichkeiten unseren Kundenservice.

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Gerates erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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Thank you for choosing our product.

WARNING! Follow the safety and assembly instructions to avoid the risk of injury or
damage to the product.

Important: Please read these instructions carefully and keep them for future
reference. If you pass this product on to someone else in the future, don't forget
to include this manual.

Choking hazard! Keep small parts and plastic bags out of reach of children.

Check all components and parts for any damage. Despite careful inspections,
even the best products can get damaged during transport. In case of any
damage, please contact us. Faulty parts may pose a risk to your health.

PP

Never modify the product! Any modifications will void the warranty and may
make the product unsafe to use.

X

/

Disposal: At the end of the product's life, please recycle it in accordance with
l local waste regulations.

GENERAL GUIDELINES:

e For larger products, we recommend assembly with at least two people.

e Ensurethatthe product is fully assembled before first use. Check that all screws
are fully tightened and inspect them regularly.

e Initially, tighten all screws lightly, and only after the product is fully assembled
should you fully secure them. This will help prevent damage to the product.

WARNING - ELECTRIC VOLTAGE!
Danger of death and risk of harm to health due to electric voltage.

& WARNING - FIRE HAZARD!
Risk of fire and burning.

fE WARNING - HOT SURFACES!
Danger resulting from hot surface. Risk of burns!

CONFORMITY NOTE

C € This product meets the requirements set out in the applicable European and
national directives. Corresponding declarations and documents are available
from the manufacturer.

Q? MATERIAL THAT COMES INTO CONTACT WITH FOOD
All parts that come into contact with food comply with the relevant food
hygiene regulations
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2.0 SAFETY INFORMATION
2.1 GENERAL SAFETY INFORMATION FOR USE

¢ WARNING! Read all safety information and instructions carefully.

e Contact Deuba Customer Service if the device is damaged. Unauthorized
intervention on the device will void the warranty.

e Always keep food contact surfaces clean and sanitized.
WARNING! The product becomes very hot during use. Do not touch hot parts
during and after use. Risk of burns!

¢  WARNING! During operation, hot steam escapes from the air outlets. Keep

e your hands and face away from the hot steam. Risk of burns!

Also be aware of the risk of hot steam or hot air when removing the container

from the product.

Only remove the container from the appliance by holding it by the handle.

Use suitable oven gloves or wait until the product has completely cooled.

Make sure the basket is inserted correctly into the appliance before turning it on.

Do not overfill the basket. Fill it only to the mark.

There may still be some manufacturing residue on the product. Clean the product

thoroughly before using it for the first time.

e Clean the product after each use and keep it clean to prevent the formation of
germs.

e |Leave all ingredients inside the basket to avoid any contact with the heating
element.

e Do nottouch the inside of the appliance while it is in use.
CAUTION: Do not cover the air inlet or outlet of the appliance while it is in use.
Fire hazard!

e Do not place objects on top of the appliance.

e Do not place the appliance on or near flammable materials, such as tablecloths or
curtains.

e Do not position the appliance too close to a wall or another appliance. Keep
roughly 10 cm of space clear around all sides of the appliance.

e Ensure that the appliance is positioned on a horizontal, level and stable surface.
The base surface must be resistant to heat.

e Do not leave the appliance running unattended. Always disconnect the plug
when the appliance is not in use.

e The appliance needs roughly 30 min to cool down.

e Disconnect the plug immediately if you see black smoke rising out of the
appliance. Wait for the smoke to stop before removing the pan out of the
appliance.

2.2 GENERAL SAFETY INFORMATION FOR ELECTRICAL
EQUIPMENT

e Before using the appliance for the first time, check that the power supply
corresponds to the information provided on the nameplate.

e Make sure that the power supply is disconnected before carrying out any work on
the appliance.
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e Ensure that water cannot get inside the appliance. Never immerse the appliance
in water or other liquids. Never expose it to rain.

e Do not use the appliance if the mains plug, power cord or any other part of the
appliance is defective or damaged.
Do not use the appliance if it has previously been dropped.
Do not remove the power plug from the socket by pulling on the power cord.
Never insert or remove the power plug with wet hands.
This appliance may be used by children over the age of 8 and by individuals with
reduced physical, sensory or mental capabilities or a lack of experience and
knowledge, provided that they are supervised or have received instructions on the
safe use of the appliance and understand the risks involved. Children must not
play with the appliance. Do not allow children to clean the appliance or carry our
user maintenance without supervision.

e Do not use any electrical appliances in potentially explosive environments e.g. in
the presence of flammable liquids, gases or dust.

e Do not use the appliance in connection with a separate control timer, a separate
remote control system or other devices that automatically switch the appliance
on.

e The plug of the electrical appliance must be compatible with the socket. Never
modify the plug.

e Usetheappliance cable only foritsintended purpose. Never use the cable to carry,
pull or unplug the electrical appliance. Keep the cable away from heat, oil, sharp
edges and moving parts. Damaged or twisted cables increase the risk of electric
shock.

e Ensure that the connected mains cable does not pose a tripping hazard. Ensure
that the cable does not hang over the work surface in order to prevent the
appliance from being pulled down.

o When operating electrical equipment outdoors, use an extension cord that is
suitable for outdoor use

e Checkthe device for faults or damage. If damaged, have the electrical equipment
repaired by a specialist before use.

2.3 PERSONAL SAFETY

e Ensure that the appliance is not started up accidentally. Make sure that the
appliance is switched off before connecting it to the power supply.

e Plugging into electrical appliances when they are switched on can result in
accidents.

3.0 INTENDED USE

The product is intended to be used exclusively for frying, roasting and grilling food,
defrosting food and keeping food warm.

Use the product only for its intended purpose. The manufacturer accepts no liability for
damage caused by improper use. Any unauthorized modification to the product may
negatively impact safety, cause hazards and void the warranty.

Only suitable for domestic use. Not for commercial use.
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4.0 UNPACKING INFORMATION

Open the box and remove the product. After unpacking, check the product for damage
and make sure that it is complete. Subsequent complaints in this regard cannot be
accepted.

4.1 PRODUCT DIAGRAM

76 8 [l
2
4
1
3
12
PART DESCRIPTION 9 Preheat preset value (Press
1 Pan the “M" button repeatedly to
switch between cooking
2 Basket modes)
3 Basket handle 10 Arinlet
4 Basket release button -
1 Air outlet
5 Power/Cancel button o Bower cord
6 LED touch screen
7 Timer (0-30 min)
8 Temperature control (80-
200°C)
5.0 STARTUP

—

Remove all packaging materials, stickers and labels.

2. Clean the basket and pan with hot water, washing-up liquid and
and non-abrasive sponge.

3. Wipe the inside and outside of the appliance clean with a cloth.
Note: You do not need to fill the pan with oil or frying fat, as well
appliance operates with hot air.

4. Place the appliance on a stable, level and heat-resistant surface.

5. Place the basket in the pan. (See Fig. 3.
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6.0 OPERATION

This appliance can be used to prepare a wide range of dishes. Refer to
a recipe book for assistance.

Note: Automatic switch-off. The appliance is equipped with a built-in
timer switch that switches the appliance off when it reaches zero

Air-frying

ju—

W

Plug the mains plug into a wall socket.
Pull the pan carefully out of the fryer. (See Fig. 4.)
Add the ingredients to the basket.
Do not put any grease or oil in the pan. If you like, you can spray the
ingredients with a little oil to make them crispier. Only spray the
ingredients, not the basket or the appliance.
4. Only fill the appliance up to the maximum limit.
5. Carefully push the pan back into the appliance. (See Fig. 5.)

Note: Never use the pan without the corresponding basket.
6. Select one ofthe preparation presets for the ingredients or set them
temperature and time manually: (See Fig. 6.)
There are seven preset menu items to choose from. Press 'M' it
select the right setting for the ingredients. Run the program by
pressing the power button. Press the 'M' button repeatedly to
toggle through the menu.
If you would like to change the preparation time and/or temperature manually, press
the corresponding buttons on the touch panel.

Timer switch: Enter the desired time by pressing the '+' and '-' buttons.

Temperature setting: Enter the desired temperature by pressing the '+' and '-'
buttons. The temperature is changed in 5°C increments.

7. Press the power button to switch on the appliance.

8. The heat-up light and the appliance symbol flash during operation.
(See Fig. 7))

The heat-up light lights up while the appliance is heating up. Once
theset temperature has been reached, the symbol goes out. If the
temperature drops, the heat-up light will light up again.
Note: Add three minutes to the preparation time if the appliance is cold. You can
preheat the appliance without ingredients. To this, set the appliance to a little longer
than three minutes and wait until the heat-up light goes out. Then fill the basket with
ingredients and place it back in the appliance. Then set the correct preparation time.

a. The power light and the heat-up light light up.

b. The timer switch begins to count down.

c. During roasting, the heat-up light will light up repeatedly. This indicates that

the heating element is switching on and off maintain the set temperature.
d. Excess oil from the ingredients will collect in the pan base.




9.

10.

.

12.

13.

14. You can prepare an additional portion of ingredients directly away.
6.1 SETTINGS

The table below can help you to find the right basic settings for your specific
ingredients.
Note: Bear in mind that these settings are provided for guidance only. As ingredients
may differ in size and shape, we cannot guarantee that the settings suggested will be
the most appropriate settings in each case.
The rapid ventilation technology heats up the air inside the appliance
immediately. Avoid pulling the pan out of the appliance, or do so as briefly as possible,
as this interrupts the process.
Tips

Note:

Smaller ingredients have a shorter preparation period than larger ones.
Larger portions increase the cooking time. For smaller portions, the preparation
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Some ingredients need to be shaken as part of their
preparation see 'Settings'). To do this, take the pan out of the
appliance by its handle and then shake the ingredients. (See
Fig. 8.) Then push the pan back into the appliance.
ATTENTION! When you shake the ingredients, do not press
the button on the handle. (See Fig.9.)

Note: You can take the basket out of the pan to reduce it
weight when you shake the ingredients. To do this, take the
pan out of the appliance by its handle and place the pan on a
heat-resistant surface. Then press the button on the handle
to release the basket from Mr. Once you have finished
shaking the ingredients, put the basket and pan back
together in the reverse sequence and push them back into
the appliance.

An alarm sounds when the preparation time is complete. So
the pan out of the appliance and place it on a heat-resistant
surface.

Note: You can also switch the appliance off manually by
setting the temperature is zero.

Check whether the ingredients are ready. If they are not, you
can push the pan back into the appliance and use the time
setting to set a few additional minutes.

To make it easier to remove the ingredients, you can detach
the basket from the pan by pressing the button on the
handle and then pour out the ingredients. (See Fig. 10.)
ATTENTION! Never turn the pan upside down as oil may have
collected in the base of the pan.

ATTENTION! After frying, the ingredients and the pan will be
hot. Risk of burns!

Empty the basket into a bowl! or onto a dish. (See Fig. 11)
Note: Fragile ingredients should be removed with a pair of
tongs.

time is shorter.

jurhan.com
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Smaller ingredients should be shaken several times during the cooking process.
This prevents the ingredients from frying unevenly.

Add a little oil to fresh potatoes before frying them to make them crunchier.

Do not prepare extremely fatty ingredients such as sausages in the air fryer.
Snacks can also be prepared in the air fryer in an oven container.

The optimal quantity for crispy chips is 500g.

Use ready-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. The
preparation time is shorter than for home-made dough.

Place a baking sheet or baking sheet in the basket of the air fryer if you want to
bake a cake or and quiche. The same applies for fragile or filled ingredients.

You can also heat up ingredients in the air fryer. To do this, set the temperature to
150°C for 10 minutes

Perfect chips

1.
2.
3

Do not add any oil.

Set the temperature to 200°C and preheat the appliance for 4 min.

Ensure that the chips are dry. If you are using frozen chips, ensure that there is no
ice on them. Dry and clean the chips as thoroughly as possible. They do not need
to be fully thawed. However, the drier the chips are, the more they will crisp up in
the fryer.

The chips should ideally be thin.

The preparation time is 15-18 min (the cooking time may vary depending on the

type).

Homemade chips

—_

Peel the potatoes and cut them into strips.

Wash the potato strips thoroughly and dry them well with kitchen roll.
3. Add Yz teaspoon of olive oil to a bowl. Place the potato strips in the bowl and mix
everything together until all strips are covered with a thin film of oil.
4. Remove the potato strips using a kitchen utensil so that excess oil remains in the
bowl.
5. Frythe potato strips in accordance with the instructions given in this section.
Potatoes and chips Min—-max Tlme Toemperature Shake Extra information
qty. (9) (min) | (°C)
Thin frozen chips 300-700 9-16 200 Shake
Thick frozen chips 300-700 1n-20 200 Shake
Home-made chips
(8x8mm) 300-800 10-16 | 200 Shake | Add Y% teaspoon oil
Home-made potato | 544 g4 18-22 | 180 Shake | Add ¥ teaspoon oil
wedges
CH;Jg;:—made potato 300-750 12-18 | 180 Shake Add ¥4 teaspoon oil
Hash browns 250 15-18 180 Shake
Potato gratin 500 15-18 | 200 Shake
Meat and poultry
Steak 100-500 8-12 180
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Pork chop 100-500 10 -4 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Frikandel 100-500 13-15 200

Drumstick 100-500 18 -22 180

Chicken breast 100-500 10-15 | 180

Snacks

Spring rolls 100-400 8-10 | 200 Shake gf’sd%\’cetn'ready
ELOgZSthhmke” 100-500 6-10 | 200 Shake gfg d‘fﬁ”'ready
Frozen fish fingers 100-500 6-10 | 200 gf’f dca’cetn'ready
Frozen breadcrumbs | 100-400 8-10 180 gfsdzv(in-ready
Cheese snacks 100-400 8-10 |180 gf’f dca’cetn'ready
Stuffed vegetables 100-400 10 160

Baking

Cake 300 20-25 | 160 Use baking sheet
Quiche 400 20-22 | 180 Use baking sheet
Muffins 300 15-18 | 200 Use baking sheet
Sweet snacks 400 20 160 Use baking sheet

7.0 MAINTENANCE AND CARE INFORMATION

Always switch off the device and disconnect the mains plug before carrying out
maintenance or checks. Check all the parts for signs of wear. Do not continue to use
the product if you find any defects. Parts should only be replaced with original spare
parts, and by an expert, in accordance with the manufacturer's specifications.

Use a sponge and warm soapy water for cleaning. Do not use cleaning agents
containing solvents or abrasive sponges. Doing so may damage the appliance. A lack
of care and maintenance can damage the device. Regular maintenance helps to
ensure the safety of the product and increases its service life.

7.1 CLEAN THE APPLIANCE AFTER EACH USE

Clean the appliance after each use and keep it clean to prevent germ build-up. Do not
clean the pan, basket and the inside of the appliance with metal kitchen utensils or
with aggressive cleaning agents, as this could damage the non-stick coating.

1. Disconnect the plug from the mains and allow the appliance to cool down.
Note: Remove the pan to allow the air fryer to cool down more quickly.

2. Wipe the outside of the appliance with a damp cloth.

3. Clean the pan and basket with hot water, a little cleaning agent and a non-
abrasive sponge. Any dirt that remains can be removed with a degreasing agent.
Note: The pan and the basket are dishwasher safe.




HOME |

jurhan.com

Jurha n.com

LIVING | RELAX

jurhan.com jurhan.com

jurhan.com

Note: If any dirt cannot be removed from the basket or the base of the pan, fill
the pan with hot water water and a little cleaning agent. Put the basket in the
pan and leave to soak for 10 minutes.
4. Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.
5. Clean the heating element with a brush to remove all food residue.
6. Store the appliance in a clean, dry location after cleaning.

8.0 TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The air fryer does not work.

The appliance is not plugged in.

Plug the power cable into the
socket.

You have not set the timer.

Turn the timer switch button
to set the desired time in order
to switch on the device.

Ingredients that have been
prepared with the air fryer
are not yet ready.

Too many ingredients have been
added to the basket.

Add fewer ingredients to the
basket. Smaller amounts are
fried more evenly.

The set temperature is too low.

Turn the temperature button
to the required temperature
(see ‘Settings’ in section
‘Operation’).

The ingredients in the air
fryer have fried unevenly.

Some ingredients need to be
shaken during the preparation.

Ingredients that are arranged
fully on top of each other (e.g.
chips) must be shaken
multiple times during
preparation.

See ‘Settings’ in the section
‘Operation’.

Fried snacks that have been
prepared with the air fryer
are not crispy.

You have used a snack that
needs to be fried in a traditional
deep-fryer.

Use oven snacks or spray a
little oil on the snacks to make
them crispier.

The pan cannot be pushed
into the appliance correctly.

There are too many ingredients
in the basket.

Do not fill the basket above
the ‘'MAX' marking.

The basket is not inserted into
the pan correctly.

Push the basket into the pan
until you hear a clicking sound.

White smoke is coming out
of the appliance.

You are preparing fatty
ingredients.

When you prepare fatty
ingredients in the fryer, a large
amount of oil will drip into the
pan. The oil produces white
smoke and the pan may
become hotter than usual.
This does not negatively affect
the appliance or the end
result.

The pan still contains grease
from the previous use.

White smoke is caused by
grease heating up in the pan.
Clean the pan thoroughly after
each use.
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Fresh chips have fried
unevenly in the air fryer.

You have used the wrong type of
potatoes.

Use fresh potatoes and ensure
that they remain hard during
frying.

You did not rinse the potato
pieces correctly before frying
them.

Rinse the potato pieces
thoroughly to remove the
starch from the outside of the
pieces.

The fresh chips are not
crispy after they have been
fried with the air fryer.

The fresh chips are not crispy
after they have been fried with
the air fryer.

Ensure that the chips are dried
before adding the oil.

Cut the chips smaller to make
them crispier.

Add a little more oil to increase
the crispiness.

9.0 TECHNICAL DATA

[tem number 104278, 104342
Model DBHFOO02
Operating voltage 220-240V
Frequency 50 Hz /60 Hz
Max. power 1485 W
Adjustable temperature range 80-200°C
Timer up 30 min

10.0 DISPOSAL

At the end of your product's long service life, please dispose of the valuable raw
materials appropriately so that proper recycling can take place. If you are unsure how
best to proceed, localwaste disposal companies or recycling centers will be happy to
help.

DISPOSING OF THIS APPLIANCE CORRECTLY
Never dispose of electrical equipment along with household waste!
The device is subject to Directive 2012/19/EU.

This directive states that you must not dispose of the appliance along with normal
household waste at the end of its useful life. Instead, you must take it to specifically set-
up collection points, recycling centers or waste disposal companies.

This disposal is free of charge for you. Protect the environment and dispose of items
properly. Before returning the appliance, please remove any single-use or rechargeable
batteries from it (if possible), as well as any light bulbs that can be removed without
destroying them, and dispose of these separately.
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Hvala, ker ste izbrali nas izdelek.

POZOR! Upostevajte varnostna in montazna navodila, da preprecCite morebitne
poskodbe ali poskodovanje izdelka.

Pomembno: Natan¢no preberite ta navodila in jih shranite za morebitno
kasnejso uporabo. Ce boste izdelek v prinodnosti podarili ali prodali, ne pozabite
priloziti tudi tega navodila.

A Nevarnost zadusitve! Majhne dele in plasti¢ne vrecke hranite zunaj dosega
otrok.

Preverite vse elemente, sestavne dele in komponente, ali niso poskodovani.

O\ Kljub skrbnim pregledom se lahko zgodi, da pride tudi pri najboljsem izdelku
med transportom do poskodb. V primeru poskodb nas prosimo kontaktirajte.
Poskodovani deli lahko ogrozijo vase zdravje.

y Izdelka nikoli ne spreminjajte! Kakrsnekoli spremembe iznic¢ijo garancijo in
N - - .
lahko povzrocijo, da izdelek postane nevaren za nadaljnjo uporabo.

Odstranjevanje: po koncu Zivljenjske dobe izdelka ga reciklirajte v skladu z
l veljavnimi predpisi o ravnanju z odpadki.

SPLOSNE SMERNICE:

e Primontazi vecjih izdelkov priporoc¢amo sodelovanje vsaj dveh oseb.

e PrepriCajte se, da je izdelek pred prvo uporabo popolnoma sestavljen. Preverite,
ali so vsi vijaki dobro zategnjeni, in jih redno preverjajte.

e Vse vijake najprej privijte le ohlapno, popolnoma jih zategnite Sele po koncani
montazi izdelka. Tako se boste izognili morebitnim poskodbam.

OPOZORILO ELEKTRICNA NAPETOST!
Elektricna napetost predstavlja nevarnost za Zivljenje in zdravje.
Nevarnost pozara in opeklin.

OPOZORILO: VROCA POVRSINA!
Nevarnost zaradi vrocCih povrsin, nevarnost opeklin!

A OPOZORILO POZAR!

IZJAVA O SKLADNOSTI
c € Ta izdelek je skladen z zahtevami veljavnih evropskih in nacionalnih direktiv.
Proizvajalec ima ustrezne izjave in dokumentacijo.

MATERIAL, KI PRIHAJA V STIK Z ZIVILI
Vsi deli, ki pridejo v stik z Zivili, so skladni z ustreznimi predpisi o higieni zivil.

v,

—
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2.0 VARNOSTNA NAVODILA
2.1 VARNOSTNA NAVODILA ZA UPORABO

OPOZORILO! Pazljivo preberite vsa varnostna navodila in opozorila.

Ce je naprava poskodovana, se obrnite na sluzbo za stranke. Nepooblasten poseg
V napravo razveljavi garancijo.

Povrsine, ki pridejo v stik z zivili, vedno vzdrzujte higiensko Ciste.

OPOZORILO! Izdelek se med uporabo zelo segreje. Med in po uporabi se ne
dotikajte vroc¢ih delov. Nevarnost opeklin!

OPOZORILO! Med delovanjem iz odprtin za izstop zraka uhaja vroc¢a para. Roke in
obraz drzite stran od vrocCe pare. Nevarnost opeklin!

Pri odstranjevanju lonca iz naprave bodite previdni pred vroCo paro ali vro¢im
zrakom. Lonec iz naprave vzemite le za rocaj.

Uporabite ustrezne rokavice za pecico ali poCakajte, da se izdelek popolnoma
ohladi.

Preden vklopite napravo, se prepricajte, da je kosara pravilno vstavljena v napravo.
KoSare ne napolnite prevec. Napolnite le do oznake.

Izdelek lahko vsebuje ostanke izdelave. Pred prvo uporabo izdelek temeljito
ocCistite.

Izdelek ocistite po vsaki uporabi in ga vzdrzujte Cistega, da preprecite rast bakterij.
Vse sestavine pustite v kosari, da se izognete stiku z grelnimi element..

Med delovanjem se ne dotikajte notranjosti naprave.

OPOZORILO: Med delovanjem ne prekrivajte dovoda in odvoda zraka naprave.
Nevarnost pozara!

Na napravo ne postavljajte nobenih predmetov.

Naprave ne postavljajte na ali v blizino vnetljivih materialov, kot so prti ali zavese.
Naprave ne postavljajte preblizu stene ali druge naprave. Na vseh straneh vzdrzujte
razdaljo priblizno 10 cm.

PrepriCajte se, da je naprava na vodoravni, ravni in stabilni povrsini. Povrsina mora
biti odporna na vrocino.

Naprave ne puscajte vklopljene brez nadzora. Ko naprave ne uporabljate, jo vedno
izkljucite iz elektricnega omrezja.

Naprava potrebuje priblizno 30 minut, da se ohladi.

Ce iz nje prihaja &rn dim, jo takoj izkljucite iz elektricnega omreZja. Preden posodo
odstranite iz naprave, pocakajte, da se dim ustavi.

2.2 NAVODILA ZA ELEKTRICNO VARNOST
Pred uporabo preverite, ali napajanje ustreza specifikacijam na napisni ploscici.
Preden zacCnete z delom na napravi, se prepricajte, da je izklopljena iz elektricnega
omrezja.
PrepriCajte se, da v napravo ne vdre voda. Naprave nikoli ne potapljajte v vodo ali
druge tekocine. Nikoli je ne izpostavljajte dezju.
Naprave ne uporabljajte, Ce je Vtic, napajalni kabel ali kateri koli drug del naprave
okvarjen ali poskodovan.
Naprave ne uporabljajte, ¢e vam je padla na tla. - Vti€a ne izvlecite iz vti¢nice tako,
da vleCete za napajalni kabel. - Napajalnega kabla nikoli ne vklapljajte ali izklapljajte
z mokrimi rokami.
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To napravo lahko uporabljajo otroci, stari 8 let in veg, ter osebe z zmanjsanimi
telesnimi, senzori¢nimi ali dusevnimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenj in
znanja, ¢e so pod nadzorom ali Ce so prejele navodila o varni uporabi naprave in
razumejo morebitne nevarnosti. Otroci se z hapravo ne smejo igrati. Cis¢enja in
vzdrzevanja otroci ne smejo izvajati brez nadzora.

Ne uporabljajte elektricnih naprav v potencialno eksplozivnih okoljih, na primer v
prisotnosti vnetljivih tekocin, plinov ali prahu.

Naprave ne uporabljajte skupaj z locenim casovnikom, locenim sistemom
daljinskega upravljanja ali drugimi napravami, ki samodejno vklopijo napravo.
VtiCi za elektricne naprave morajo biti zdruzljivi z elektricno vti¢nico. Vti¢a pod
nobenim pogojem ne spreminjajte.

Kabel naprave uporabljajte samo za predvideni namen. Nikoli ga ne uporabljajte za
prenasanje, vleCenje ali izklapljanje naprave. Hranite loceno od vrocine, olja, ostrih
robov ali gibljivih delov. Poskodovani ali prepognjeni kabli povecCajo tveganje
elektricnega udara.

Prepricajte se, da priklju¢en napajalni kabel ne predstavlja nevarnosti spotikanja.
Kabel ne sme viseti nad delovno povrsino, da preprecite izvleCenje naprave.

Pri uporabi elektricne naprave na prostem uporabite podaljsek, primeren za
uporabo na prostem. - Preverite napravo glede poskodb. Ce je poskodovana, naj
elektri¢no napravo pred uporabo popravi usposobljen elektri¢ar.

2.3 OSEBNA VARNOST

Preprecite nenamerni vklop. Preden prikljucCite napravo na elektricno omrezje, se
prepricajte, da je izklopljena.

Priklop elektri¢nih naprav, ko je stikalo vklopljeno, lahko povzroci nesrece.

3.0 NAMEN UPORABE

Ta izdelek je namenjen izkljuCno cvrtju, peCenju in peki na zaru ter odmrzovanju in
ohranjanju toplote hrane.

Izdelek uporabljajte samo za predvideni namen. Proizvajalec ne prevzema nobene
odgovornosti za skodo, nastalo zaradi nepravilne uporabe. Vsaka nepooblasCena
sprememba izdelka lahko negativno vpliva na varnost, povzroCi nevarnost in
razveljavi garancijo.

Samo za domaco uporabo, ne za komercialno uporabo.

4.0 NAVODILA ZA RAZPAKIRANIE

Odprite karton in vzemite izdelek izembalaze. Po razpakiranju preverite, ali je izdelek
popoln in neposkodovan. Kasnejse reklamacije v zvezi s tem ne bodo sprejete.

4.1 SLIKA IZDELKA
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4.2 Seznam del

DEL OPIS 9 Prednastavljena vrednost
1 Ponev predgrevanja (Za preklapljanje
- med nacini kuhanja veckrat
2 Kosara pritisnite gumb »M«)
3 Rocaj kosare
4 Gumb za sprostitev koSare 10 Vstop zraka
5 Gumb za vklop/preklic N Izstop zraka
6 LED-zaslon na dotik 12 Napajalni kabel
7 Casovnik (0-30 min)
8 Nastavitev temperature
(80200 °C)
5.0 ZAGON

—

Odstranite vso embalazo, nalepke ali etikete.

2. KoSaro in posodo ocistite z vroCo vodo, detergentom za pomivanje
posode in neabrazivno gobo.

3. Notranjost in zunanjost naprave obrisite s krpo.
Opomba: Posode ni treba napolniti z jedilnim oljem ali mascobo, saj
naprava uporablja vroc¢ zrak.

4. Napravo postavite na stabilno, ravno in toplotno odporno povrsino.

5. Kosaro vstavite v ponev. (Glejte sliko 3)

6.0 DELOVANIJE

Ta naprava lahko pripravlja razli¢ne jedi; za vel informacij glejte knjigo

Z recepti.

Opomba: Samodejni izklop. Naprava ima vgrajen Casovnik in se bo

samodejno izklopila po preteku nastavljenega Casa.

Cvrtje z vroCim zrakom

Napajalni kabel prikljucite v elektricno vti¢nico.

2. Previdno odstranite posodo iz cvrtnika. (Glejte sliko 4)

3. Sestavine polozite v kosaro. V ponev ne dodajajte mascobe ali olja. Po
Zelji lahko sestavine poprsite z malo olja, da bodo bolj hrustljave.
Poprsite samo sestavine, ne kosare ali naprave.

4. Napravo napolnite le do najvisje ravni.

5. Ponev previdno potisnite nazaj v napravo. (Glej sliko 5)

Opomba: Posode nikoli ne uporabljajte brez namescene kosare.

6. lzberite eno od prednastavljenih priprav sestavin ali rocno nastavite

temperaturo in Cas: (Glej sliko 6)
Na voljo je sedem prednastavljenih elementov menija. Pritisnite gumb
»M«, da izberete ustrezno prednastavitev za sestavine. Pritisnite gumb
za vklop, da aktivirate program. Za navigacijo po meniju vecCkrat
pritisnite gumb »M«. Ce Zelite ro€no spremeniti ¢as kuhanja in/ali
temperaturo, pritisnite ustrezne gumbe na zaslonu na dotik.

j—
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Casovnik: Vnesite Zeleni ¢as s pritiskom na gumba »+« in »-«.

Nastavitev temperature: Vnesite zeleno temperaturo s pritiskom na gumba
»+«in »-«. Temperatura se spreminja v korakih po 5 °C.

7. Pritisnite gumb za vklop, da vklopite napravo.

8. Indikatorji segrevanja in simbol naprave utripajo med delovanjem.
(Glej sliko 7)

Indikatorska lu¢ka segrevanja bo med segrevanjem naprave ostala
prizgana. Ko je dosezena nastavljena temperatura, simbol ugasne.
Ce temperatura ponovno pade, se indikatorska lu¢ka segrevanja
ponovno prizge.

Opomba: Ce je naprava hladna, ¢asu kuhanja dodajte 3 minute.
Napravo lahko predhodno segrejete tudi brez sestavin. Napravo
nastavite na nekaj ve¢ kot 3 minute in pocakajte, da indikatorska
lucka segrevanja ugasne. Nato kosaro napolnite s sestavinami in jo
vrnite v napravo. Nato nastavite pravilen ¢as kuhanja.

a. Luckiza vklop in segrevanje se bosta prizgali.

b. Casovnik bo zacel odstevati.

c. Lucka segrevanja bo med kuhanjem izmenicno utripala. To
pomeni, da se grelni element vklaplja in izklaplja, da ohranja
nastavljeno temperaturo.

d. Odvecno olje iz sestavin se bo nabralo na dnu posode.

9. Nekatere sestavine je treba med kuhanjem pretresti (glejte
»Nastavitve«). Ponev izvlecite iz naprave za rocaj in jo pretresite.
(Glej sliko 8) Nato jo potisnite nazaj v napravo.

POZOR! Med stresanjem ne pritiskajte gumba na rocaju. (Glej sliko 9)
Opomba: Kosaro lahko odstranite iz posode, da zmanjSate njeno tezo
med stresanjem. Ponev izvlecite iz naprave za rocCaj in jo postavite na
povrsino, odporno na vrocino. Nato

pritisnite gumb na rocaju, da koSaro sprostite iz posode. Po stresanju
jo ponovno sestavite v obratnem vrstnem redu in jo vrnite v napravo.

10. Ko Cas kuhanja potece, se oglasi alarm. Ponev vzemite iz naprave
in jo postavite na toplotno odporno povrsino.

Opomba: Napravo lahko tudi ro¢no izklopite tako, da temperaturo

nastavite na nic.

1. Preverite, ali so sestavine pripravljene. Ce niso, lahko ponev
potisnete nazaj v napravo in nastavite ¢asovnik za Se nekaj minut.

12. Zalazje odstranjevanje sestavin lahko kosaro locCite od posode tako,
da pritisnete gumb na rocCaju in izpraznite sestavine. (Glejte sliko 10)
POZOR! Ponev nikoli ne obracajte, saj lahko olje kaplja vanjo.
POZOR! Sestavine in ponev bodo po cvrtju vroce. Nevarnost opeklin!

13. Vsebino kosare stresite v skledo ali kroznik. (Glejte sliko 11)
Opomba: Za odstranjevanje krhkih sestavin uporabite kles€e za hrano.

14. Naslednjo serijo sestavin lahko pripravite takoj.
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6.1 NASTAVITVE

Spodnja tabela vam bo pomagala najti pravilne osnovne nastavitve za vsako sestavino.
Opomba: Upostevajte, da so te nastavitve le smernice. Ker se sestavine razlikujejo po
velikosti in obliki, ne moremo zagotoviti, da so to najboljSe nastavitve za vsako sestavino.
Opomba: Tehnologija hitrega ventilatorja takoj segreje zrak v napravi. Ce je mogoce,
posode ne odstranjujte iz naprave ali jo odstranjujte le na kratko, saj boste s tem
prekinili postopek kuhanja.
Nasveti
e ManjSe sestavine potrebujejo krajsi ¢as kuhanja kot vecje.
e Vecje porcije potrebujejo daljsi ¢as kuhanja. Manjse porcije potrebujejo krajsi
¢as kuhanja.
e ManjSe sestavine je treba med kuhanjem veckrat pretresti. To bo preprecilo
neenakomerno cvrtje sestavin.
Svezemu krompirju pred cvrtjem dodajte malo olja za bolj hrustljav rezultat.
V cvrtniku na vroc€ zrak ne pripravljajte iziemno mastnih sestavin, kot so klobase.
Prigrizke lahko pripravite tudi v pekacu v cvrtniku.
Optimalna koli¢ina za hrustljav krompircek je 500 g.
Za hitro in enostavno pripravo polnjenih prigrizkov uporabite ze pripravljeno
testo. Cas priprave je krajsi kot pri domacem testu.
e Ce pecete torto ali ki§, v koSaro cvrtnika postavite peka¢ ali posodo za peko.
Enako velja za krhke ali polnjene sestavine.
e Sestavine lahko segrejete tudi v cvrtniku. Temperaturo nastavite na 150 °C za 10
minut.
Optimalen krompiréek

1. Ne dodajajte olja.

2. Temperaturo nastavite na 200 °C in napravo segrevajte 4 minute.

3. Prepri¢ajte se, da je krompiréek suh. Ce je krompircek iz zamrzovalnika, na njem
ne sme biti ledu. Cim bolj temeljito ga osusite in o¢istite. Ni ga treba popolnoma
odtaliti, vendar bo bolj suh krompircek hrustljav v cvrtniku.

4, Ceje mogoce, uporabite tanek krompircek.

5. Cas priprave: 15-18 minut (¢as kuhanja se lahko razlikuje glede na vrsto).

Domaci pomfrit

1. Krompir olupite in narezite na trakove.

2. Pomfrit temeljito operite in osusite s papirnato brisaco.

3. V skledo dodajte Y2 Cajne zlicke olivhega olja. Pomfrit dajte v skledo in
premesajte, dokler ni rahlo prekrit z oljem.

4. Pomfrit odstranite s pripomockom, da poberete odvecno olje.

5. Pomfrit ocvrite po navodilih v tem poglavju.

.. . T Cas Temperatura )
Krompir in pomfrit Min. — Maks. ; o Stresaj i i
koligina (g) | (Min) (°C) Dodatne informacije
Tanek ;;avmrznjen 300-700 9-16 200 Stresaj
krompircek
Debel zamrznjen 300-700 11-20 | 200 Stresaj
krompiréek
Domac pomfrit (8 x 8 . ite 14 &3ine [i&
) 300-800 10-16 | 500 Stresaj ODandaJte /2 Cajne zlicke
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Domaci krompirjevi 18 -22 Stresaj Dodajte V2 Cajne Zlicke

lunini kolacki 300-800 180 olja

Domace krompirjeve 12-18 Stresaj Dodajte Y2 Cajne zlicke

kocke 300-750 180 olia

Krompirjeve 250 15-18 | 180 Stresaj

palacinke

Gratiniran krompir 500 15-18 200 Stresaj

Meso in perutnina

Steak 100-500 8-12 180

Svinjski kotlet 100-500 10 -4 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Mesna rolada 100-500 13-15 200

Pis¢ancja stegna 100-500 18 -22 180

Pis¢ancje prsi 100-500 10-15 | 180

Osvezilne pijace

Zelenjavni zvitki 100-400 8-10 200 Stresaj Uporabite zamrznjene
polizdelke

Zamrznjeni pis¢ancji | 100-500 6-10 200 Stresaj Uporabite zamrznjene

medaljoni polizdelke

Zamrznjeni ribji 100-500 6-10 200 Uporabite zamrznjene

palcki polizdelke

Zamrznjeni krutoni 100-400 8-10 180 Uporabite zamrznjene
polizdelke

Sirni prigrizki 100-400 8-10 180 Uporabite zamrznjene
polizdelke

Polnjena zelenjava 100-400 10 160

Peka

Torta 300 20-25 | 160 Uporabite pekac

Slana torta 400 20-22 | 180 Uporabite pekac

Mafini 300 15-18 200 Uporabite pekac

Sladki prigrizki 400 20 160 Uporabite pekac

7.0 NAVODILA ZA NEGO IN VZDRZEVANJE

Pred kakrsnim koli vzdrzevanjem ali pregledom vedno izklopite napravo in jo
izkljucite iz elektricnega omrezja.
Preverite vse dele glede znakov obrabe. Ce opazite kakrdne koli napake, prenehajte
uporabljati napravo. Dele naj zamenja le usposobljeno osebje z originalnimi
nadomestnimi deli v skladu s specifikacijami proizvajalca.
Za CisCenje uporabite gobo in toplo milnico. Ne uporabljajte Cistil na osnovi topil ali
jeklene volne. Lahko poskodujejo napravo. Nezadostna nega in vzdrzevanje lahko
povzrocita poskodbo naprave. Redno vzdrzevanje prispeva k varnosti izdelka in
podaljSa njegovo zivljenjsko dobo.
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7.1 CISCENJE NAPRAVE PO VSAKI UPORABI

jurhan.com

Napravo ocistite po vsaki uporabi in jo ohranjajte Cisto, da preprecite kopicenje
bakterij. Posode, kosare ali notranjosti naprave ne Cistite s kovinskimi pripomocki ali
agresivnimi Cistili, saj lahko to poskoduje povrsino proti prijemanju.

1. Napravo izkljuCite iz elektricnega omrezja in jo pustite, da se ohladi.
Opomba: Odstranite posodo, da se cvrtnik hitreje ohladi.

2. Zunanjost naprave obrisite z vlazno krpo.

3. Ponev in kosaro ocistite z vro€o vodo, malo detergenta in neabrazivno gobo.
Preostalo umazanijo lahko odstranite z razmascevalcem.
Opomba: Ponev in kosaro lahko pomivate v pomivalnem stroju.
Opomba: Ce se je v kosari ali na dnu posode nabrala umazanija, posodo
napolnite z vro¢o vodo in malo detergenta. Kosaro postavite v posodo in
pustite delovati 10 minut.

o U A

8.0 ODPRAVLIANIE TEZAV

Notranjost naprave ocistite z vro¢o vodo in neabrazivno gobo.
Grelni element ocistite s krtaco, da odstranite morebitne ostanke hrane.
Po Cis€enju napravo shranite na Cistem in suhem mestu.

TezZava

MozZen vzrok

Resevanje problemov

Cvrtnik na vroc zrak ne
deluje.

Naprava ni priklju¢ena na
elektricno omrezje.

Prikljucite napajalni kabel v
vtiénico.

Niste nastavili Casovnika.

Obrnite gumb ¢asovnika na
zeleni Cas, da vklopite napravo.

Sestavine, ki so bile
pripravljene v cvrtniku, se
niso pripravljene.

Koli¢ina sestavin v kosarici je
prevelika.

V koSarico dajte manj sestavin.
ManjSe koli¢ine se bodo bolj
enakomerno spekle.

Nastavljena temperatura je
prenizka.

Obrnite gumb za nastavitev
temperature na zeleno
temperaturo (glejte razdelek
»Nastavitve« v poglavju
»Uporaba naprave).

Sestavine v cvrtniku so
neenakomerno ocvrte.

Nekatere sestavine je treba med
pripravo pretresti

Sestavine, ki so na vrhu ali
zloZzene ena na drugo (npr.
pomfrit), je treba med
kuhanjem veckrat pretresti.
Glejte razdelek »Nastavitve« v
poglavju »Uporaba napravex.

Ocuvrti prigrizki po tem, ko jih
vzamete iz cvrtnika, niso
hrustljavi.

Uporabili ste prigrizek, ki ga je
treba ocvrti v tradicionalnem
cvrtniku.

Uporabite prigrizke, pecene v
pecici, ali pa jih posSkropite z
malo olja, da bodo bolj

hrustljavi.
Posode ne morem pravilno V kosarici je prevec sestavin. KoSare ne napolnite nad
vstaviti v napravo. oznako "MAX",

KoSara ni pravilno vstavljena v
posodo.

KoSaro potisnite v posodo,
dokler ne zaslisite klika.
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Iz naprave se dviga bel dim.

Prevec mastne sestavine.

Pri kuhanju mastnih sestavin v
cvrtniku bo v ponev kapljala
velika koli¢ina olja. To olje bo
proizvajalo bel dim in ponev se
lahko bolj segreje kot obi¢ajno.
To ne bo vplivalo na napravo
ali kon¢ni rezultat.

V ponvi je Se vedno mast od
prejsnje uporabe.

Po vsaki uporabi ponev
temeljito ocistite.

Pomfri se v cvrtniku ocvre
neenakomerno.

Nisi uporabil/a prave vrste
krompirja.

Uporabite svez krompir in
pazite, da med cvrtjem ostane
¢vrst.

Pomfrit pred cvrtjem ni bil dobro
spran.

Krompiréek temeljito sperite,
da odstranite ves skrob z
njegove zunanje strani.

Svez krompirCek po tem, ko
ga vzamete iz cvrtnika, ni
hrustljav.

Hrustljavost pomfrija je odvisna
od vsebnosti olja in vode v
pomfriju.

Preden dodate olje, se
prepricajte, da je krompircek
suh.

Pomfri narezite na manjse
koscke, da bo bolj hrustljav.

Za hrustljav rezultat dodajte
malo vec olja.

9.0 Tehnic¢ni podatki

Stevilka artikla 104278, 104342
Model DBHF0O02
Delovna napetost 220240V
Pogostost 50 Hz /60 Hz
Najvecja moc 1485 W
Nastavitev temperaturnega obmocja 80-200°C
Casovnik navzdol 30 min

10.0 ODSTRANIJEVANIE

Elektricne opreme nikoli ne odlagajte med gospodinjske odpadke! Za to opremo velja

Direktiva 2012/19/EU.

Ta direktiva doloca, da opreme ob koncu njene zivljenjske dobe ni dovoljeno odvreci
med obicajne gospodinjske odpadke, temvec jo je treba predati posebej dolocenim
zbirnim mestom, centrom za recikliranje ali podjetjem za odstranjevanje odpadkov.

To odstranjevanje je brezplacno. Zascitite okolje in jo pravilno odstranite.

Preden opremo vrnete, odstranite vse baterije ali akumulatorje, ki niso del stare
opreme, ter zarnice, ki jih je mogoce odstraniti, ne da bi jih poskodovali, in jih odvrzite

lo¢eno.
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Grazie per aver scelto il nostro prodotto.

ATTENZIONE! Rispettare le istruzioni di sicurezza e di montaggio per evitare il rischio
di lesioni o danni al prodotto..

Importante: leggere attentamente queste istruzioni e conservarle per
riferimento futuro. Se in futuro si cede il prodotto a qualcun altro, si prega di
consegnare anche queste istruzioni..

Pericolo di soffocamento! Tenere le parti di piccole dimensioni e i sacchetti di
plastica fuori dalla portata dei bambini.

Controllare tutti gli elementi, i componenti e le parti per verificare la presenza di
danni. Nonostante controlli accurati, anche il prodotto migliore puo subire danni
durante il trasporto. In caso di danni, vi preghiamo di contattarci. Le parti
difettose possono mettere a repentaglio la vostra salute..

Non modificare mai il prodotto! Le modifiche invalideranno la garanzia e
potrebbero rendere il prodotto non sicuro per un ulteriore utilizzo.

Smaltimento: al termine della vita utile del prodotto, riciclarlo secondo le
normative vigenti in materia di rifiuti.

LINEE GUIDA GENERALI:

Per il montaggio di prodotti di grandi dimensioni, si consiglia la collaborazione
di almeno 2 persone.

Assicurarsi che il prodotto sia completamente assemblato prima del primo
utilizzo. Verificare che tutte le viti siano ben serrate e controllarle regolarmente..
All'inizio, stringere leggermente tutte le viti e serrarle completamente solo dopo
aver assembilato il prodotto. In questo modo si eviteranno possibili danni al
prodotto..

BB B>

m
m

TENSIONE ELETTRICA PERICOLOSA!

Questo simbolo indica pericolo per la vita e |la salute delle persone dovuto
alla presenza di tensione elettrica.

ATTENZIONE: PERICOLO DI INCENDIO!

Pericolo di incendio e di ustioni.

AVVERTENZA PER SUPERFICI MOLTO CALDE!

Pericolo dovuto alla superficie calda, rischio di ustioni!

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Questo prodotto soddisfa i requisiti delle direttive europee e nazionali. Le
dichiarazioni e i documenti corrispondenti sono disponibili presso il
produttore.
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MATERIALE A CONTATTO CON GLI ALIMENTI

Tutti i componenti a contatto con alimenti sono conformi alle disposizioni
pertinenti in materia di igiene dei prodotti alimentari.

2.0 INDICAZIONI DI SICUREZZA

2.1 INDICAZIONI DI SICUREZZA PER L'UTILIZZO

ATTENZIONE! Leggere attentamente le istruzioni e le indicazioni di sicurezza.
Eventuali interventi non autorizzati sull'apparecchio invalidano la garanzia.
Mantenere sempre pulite le superfici a contatto con gli alimenti.
ATTENZIONE! || prodotto diventa molto caldo durante l'uso. Evitare il contatto
con parti riscaldate durante e dopo I'uso del prodotto. Pericolo di ustioni!
ATTENZIONE! Durante il funzionamento, dalle aperture di uscita dell'aria
fuoriesce vapore caldo. Tenere mani e viso lontani dal vapore caldo. Pericolo
di ustioni!

Fare attenzione anche ai vapori caldi o all'aria calda quando si rimuove la
padella dall'apparecchio. Per estrarre la padella dall'apparecchio, utilizzare
esclusivamente il manico.

Utilizzare guanti da cucina adatti o attendere che l'apparecchio si sia
completamente raffreddato.

Accertarsi di aver inserito correttamente il cestello nell'apparecchio prima di
accenderlo.

Non riempire eccessivamente il cestello. Riempire il cestello solo fino al segno.
L'apparecchio pud contenere residui di produzione. Prima del primo utilizzo,
pulire accuratamente il prodotto.

Lavare il prodotto dopo ogni utilizzo e mantenerlo pulito per evitare la
formazione di germi.

Lasciare tutti gliingredienti nel cestello per evitare il contatto con gli elementi
riscaldanti.

Non toccare l'interno dell'apparecchio quando & in funzione.

ATTENZIONE: non coprire lingresso e l|'uscita dell'aria dell'apparecchio
guando ¢ in funzione. Pericolo d'incendio!

Non collocare oggetti sull'apparecchio.

Non posizionare l'apparecchio sopra o vicino a materiali inflammmabili come
tovaglie o tende.

Non collocare I'apparecchio troppo vicino a una parete o a un altro dispositivo.
Mantenere uno spazio libero di circa 10 cm da tuttii lati.

Accertarsi che I'apparecchio sia collocato su una superficie orizzontale, piana
e stabile. La superficie deve essere resistente al calore.

Non lasciarlo incustodito durante l'esecuzione. Scollegare sempre la spina
guando l'apparecchio non & in uso.

L'apparecchio richiede circa 30 minuti per raffreddarsi.

Staccare immediatamente la spina se si nota la fuoriuscita di fumo nero
dall'apparecchio. Attendere che il fumo sia scomparso prima di rimuovere la
padella dall'apparecchio.
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2.2 INDICAZIONI DI SICUREZZA PER LE APPARECCHIATURE ELETTRICHE

Prima di utilizzare I'apparecchio, verificare che l'alimentazione corrisponda
alle specifiche riportate sulla targhetta.

Interrompere l'alimentazione elettrica prima di effettuare qualsiasi
operazione sull'apparecchio.

Accertarsi che non penetri acqua all'interno dell'apparecchio. Non
immergere mai l'apparecchio nell'acqua o in altri liquidi. Non esporre mai
I'apparecchio alla pioggia.

Non utilizzare l'apparecchio se la spina, il cavo di alimentazione o un
gualsiasi altro suo componente sono difettosi o danneggiati.

Non utilizzare I'apparecchio se in precedenza e stato fatto cadere.

Non staccare la spina dalla presa di corrente tirando il cavo di alimentazione.
Non maneggiare la spina con le mani bagnate o umide.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini a partire da 8 anni e da
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali oppure mancanza
di esperienza e conoscenza, se sottoposti a sorveglianza o se istruiti in merito
all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e consapevoli dei pericoli da esso derivanti.
Non permettere ai bambini di giocare con l'apparecchio. La pulizia e la
Mmanutenzione a carico dell'utente non devono essere eseguite da bambini
senza la supervisione di un adulto.

Non utilizzare gli apparecchi elettrici in atmosfere potenzialmente esplosive,
ad esempio in presenza di liquidi, gas o polveri inflammabili.

Non utilizzare I'apparecchio in connessione con un timer separato, un
sistema separato di controllo a distanza o altri dispositivi per I'azionamento
automatico dell'apparecchio.

Le spine degli apparecchi elettrici devono essere compatibili con la presa di
corrente. Non modificare in alcun caso la spina

Utilizzare il cavo dell'apparecchio solo per gli scopi previsti. Non utilizzarlo
mai per trasportare, tirare o scollegare l'apparecchio elettrico. Tenerlo
lontano da calore, oli, spigoli taglienti o parti in movimento. | cavi
danneggiati o attorcigliati aumentano il rischio di folgorazione.

Accertarsi che il cavo di rete collegato non presenti un rischio di inciampo.
Per evitare che l'apparecchio venga tirato giu, il cavo non deve pendere dalla
superficie di lavoro.

Se si utilizza un apparecchio elettrico all'aperto & necessario utilizzare una
prolunga adatta all'utilizzo esterno.

Controllare I'apparecchio per individuare eventuali difetti o danni. Se
danneggiato, far riparare l'apparecchio elettrico da un tecnico prima
dell'utilizzo.

2.3 SICUREZZA PERSONALE

Evitare di mettere in funzione lI'apparecchio in modo involontario. Accertarsi
che l'apparecchio sia spento prima di collegarlo all'alimentazione.
L'inserimento di apparecchi elettrici con l'interruttore acceso pud provocare
incidenti.
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3.0 UTILIZZO A NORMA

Il prodotto & destinato esclusivamente a friggere, arrostire e grigliare, nonché a
scongelare e mantenere caldi gli alimenti.

Utilizzare il prodotto solo per lo scopo previsto. Il produttore declina qualsiasi
responsabilita per danni derivanti da un uso improprio del prodotto. Qualsiasi
modifica non autorizzata al prodotto puo influire negativamente sulla sicurezza,
causare pericoli e invalidare la garanzia.

Solo per uso domestico e non adatto a un utilizzo commerciale.
4.0 INDICAZIONI PER L'APERTURA DELL'IMBALLAGGIO

Aprire il cartone di imballaggio ed estrarre il prodotto. Dopo aver disimballato il
prodotto, verificare che sia completo e non presenti danni. Eventuali reclami tardivi
non potranno essere accettati.

4.1 ILLUSTRAZIONE DEL PRODOTTO

4
3
12
4.2 ELENCO DEI COMPONENTI
PARTE | DESCRIZIONE 9 Valore preimpostato per il
1 Pentola preriscaldamento
2 Cestello (Premere ripetutamente il
3 Manico del cestello pU|Sante M \pe.r passare da
una modalita di cottura
4 Pulsante di sgancio del cestello all'altra)
S Pulsante di 10 Ingresso aria
accensione/annullamento
6 Schermo touch LED n Uscita aria
Timer (0-30 min) 12 Cavo di alimentazione
8 Controllo della temperatura (80-
200 °C)
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5.0 MESSA IN ESERCIZIO

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio, gli adesivi o |le etichette.
Pulire il cestello e la padella con acqua calda, detersivo per piatti e
una spugna non abrasiva.

Pulire l'interno e l'esterno dell'apparecchio con un panno.

Nota: non & necessario riempire la padella con olio o grasso per
friggere, poiché l'apparecchio funziona ad aria calda.

Posizionare l'apparecchio su una superficie stabile, piana al calore
Posizionare il cestello nella padella (cfr. figura 3).

6.0 UTILIZZO

Questo apparecchio & in grado di preparare numerosi piatti; per
aiutarsi, consultare un ricettario.

Nota: spegnimento automatico. L'apparecchio & dotato di un timer
incorporato e si spegne automaticamente al termine del conto alla
rovescia.

Frittura ad aria calda

Inserire la spina di alimentazione in una presa di corrente.

Estrarre con cautela la padella dalla friggitrice (cfr. figura 4).
Collocare gli ingredienti nel cestello.

Non aggiungere grassi od olio alla padella. Se lo si desidera, &
possibile cospargere gli ingredienti con un po' d'olio per renderli piu
croccanti. Irrorare solo gli ingredienti, non il cestello o I'apparecchio.
Non riempire l'apparecchio oltre il limite massimo.

Reinserire con cautela la padella nell'apparecchio (cfr. figura 5).
Nota: non utilizzare mai la padella senza il relativo cestello.
Selezionare una delle preimpostazioni di preparazione per gli
ingredienti o impostare manualmente la temperatura e il tempo:
(cfr. figura 6):

Sono disponibili 7 voci di menu preimpostate. Premere "M" per
selezionare la preimpostazione adatta agli ingredienti. Attivare il
programma premendo il pulsante di accensione. Premere piu volte
il tasto "M" per scorrere il menu.

Se si desidera modificare manualmente il tempo di preparazione e/o
la temperatura, premere ipulsanti corrispondenti sul pannello
touch.

Timer: inserire la durata desiderata premendo i pulsanti "+" e

Impostazione della temperatura: inserire la temperatura desiderata
premendo i pulsanti "+" e "-". La temperatura varia a intervalli di 5 °C.

Per accendere l'apparecchio, premere il pulsante di accensione.

La spia di riscaldamento e il simbolo dell'apparecchio lampeggiano durante il

funzionamento (cfr. figura 7).

jurhan.com
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La spia di riscaldamento rimane accesa finché l'apparecchio si riscalda. Una volta
raggiunta la temperatura impostata, il simbolo si spegne. Se la temperatura scende
di nuovo, la spia di riscaldamento lampeggia nuovamente.

Nota: se l'apparecchio & freddo, aggiungere 3 minuti al tempo di preparazione. E
possibile preriscaldare l'apparecchio anche senza ingredienti. A tal fine, impostare
I'apparecchio a poco piu di 3 minuti e attendere che la spia di riscaldamento si spenga.
Quindi riempire il cestello con gli ingredienti e riporlo
nell'apparecchio. A questo punto, impostare il tempo di
preparazione corretto.

Le spie di alimentazione e di riscaldamento si accendono.

[l timer inizia a contare alla rovescia.

Durante la frittura, la spia di riscaldamento si accende
ripetutamente. Questo indica che I'elemento riscaldante si accende
e spegne per mantenere la temperatura impostata.

L'olio in eccesso degliingredienti si raccoglie sul fondo della padella.
Alcuni ingredienti devono essere agitati durante la preparazione
(vedere la sezione "Impostazioni"). A tal fine, estrarre la padella
dall'apparecchio afferrandola per il manico e scuoterla (cfr. figura 8).
Quindi reinserirla nell'apparecchio.

ATTENZIONE! Non premere il pulsante sul manico quando si
agitano gli ingredienti (cfr. Figura 9).

Nota: € possibile rimuovere il cestello dalla padella per ridurre il
peso quando si agita. A tal fine, estrarre la padella dall'apparecchio
afferrandola per il manico e posizionarla su una superficie
resistente al calore. Quindi premere il pulsantesul manico e
sganciare il cestello dalla padella. Dopo aver agitato gli ingredienti,
rimontare la padella in ordine inverso e reinserirla nell'apparecchio.
Allo scadere del tempo di preparazione, suona un segnale acustico.
Estrarre la padella dall'apparecchio e posizionarla su una superficie
resistente al calore.

Nota: € anche possibile spegnere l'apparecchio manualmente
impostando la temperatura a zero.

Controllare che gli ingredienti siano pronti. In caso contrario, &
possibile reinserire la padella nell'apparecchio e far trascorrere
gualche minuto in piu utilizzando l'impostazione del tempo.

Per facilitare la rimozione degli ingredienti, & possibile separare |l
cestello dalla padella premendo il pulsante sul manico e far uscire gli ingredienti (cfr.
figura 10).

ATTENZIONE! Non capovolgere mai la padella, perché potrebbe essere colato dell'olio
su di essa.

ATTENZIONE! Dopo la frittura, gliingredienti e la padella sono caldi. Pericolo di ustioni!
Nota: utilizzare delle pinze per estrarre gli ingredienti piu fragili.

Svuotare il cestello in una ciotola o in un piatto. (cfr. figura 11)

Nota: utilizzare delle pinze per estrarre gli ingredienti piu fragili.

14. E possibile preparare subito una nuova porzione di ingredienti.

6.1 IMPOSTAZIONI

La tabella seguente ti aiutera a individuare le impostazioni di base piu adatte per
i rispettivi ingredienti.




.Jurhan.com

HOME | LIVING | RELAX

jurhan.com jurhan.com jurhan.com

jurhan.com

Nota: tenere presente che queste impostazioni sono solo indicative. Dato che dgli
ingredienti variano per dimensione e forma, non possiamo garantire che queste siano
le impostazioni migliori per ciascun ingrediente.

Nota: la tecnologia di ventilazione rapida riscalda immediatamente l'aria
nell'apparecchio. Se possibile, non rimuovere |la padella dall'apparecchio, o rimuoverla
solo molto brevemente, per non interrompere il processo.

Consigli

e Gli ingredienti piu piccoli richiedono tempi di preparazione piu brevi rispetto a
guelli di dimensioni maggiori.

e |l tempo di cottura € piu lungo per le porzioni piu grandi. Il tempo di preparazione
€ piu breve per le porzioni piu piccole.

e Cliingredienti piu piccoli devono essere agitati piu volte durante la cottura. Serve
a prevenire che gli ingredienti vengano fritti in modo non uniforme.

e Aggiungere un po' di olio alle patate fresche prima di friggerle per ottenere un
effetto piu croccante.

¢ Non preparare ingredienti molto grassi, come salsicce, nella friggitrice ad aria.

e E possibile anche utilizzare un contenitore da forno per preparare snack nella
friggitrice ad aria.

e La quantita ottimale per preparare patatine croccanti & di 500 g.

e Per preparare snack ripieni in modo semplice e veloce, utilizzare un impasto gia
pronto. Il tempo di preparazione & piu breve rispetto all'impasto fatto in casa.

e Sesidesidera cuocere una torta o una quiche, posizionare una teglia o una pirofila
nel cestello della friggitrice ad aria. Lo stesso vale per ingredienti fragili o ripieni.

e E anche possibile riscaldare gli ingredienti nella friggitrice ad aria. A tal fine,
impostare la temperatura a 150 °C per 10 minuti.

Patatine fritte perfette

1. Non aggiungere olio.

2. Impostare la temperatura a 200 °C e preriscaldare I'apparecchio per 4 minuti.

3. Accertarsi che le patatine siano asciutte. Se le patatine sono state prelevate dal
freezer, non devono essere ricoperte di ghiaccio. Asciugare e pulire le patatine per
guanto possibile. Non & necessario che siano completamente scongelate. Tuttavia,
pil le patatine sono asciutte, piu saranno croccanti una volta fritte nella friggitrice.

4. Utilizzare patatine il piu possibile sottili.

5. lltempo di preparazione e di 15-18 minuti (il tempo di cottura puo variare a seconda
della varieta).

Patatine fritte fatte in casa

1. Sbucciare le patate e tagliarle a strisce.

2. Lavare accuratamente le strisce di patate e asciugarle bene con carta da cucina

3. Versare Y2 cucchiaino di olio d'oliva in una ciotola. Disporre le strisce di patate nella
ciotola e mescolare il tutto fino a quando le strisce non saranno ricoperte da un
leggero velo d'olio.

4. Rimuovere le strisce di patate con un utensile da cucina in modo che I'olio in
eccesso rimanga nella ciotola.

5. Friggere le strisce di patate seguendo le istruzioni di questo capitolo
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Quantita

Patate e patatine Minima- Tempo | Temperatura Aditare Informazioni
frchod itte . (min) (°C) 9 aggiuntive
massima (g)
Patatine sottili 300-700 9-16 | 200 Agitare
surgelate
Patatine spesse 300-700 n-20 | 200 Agitare
surgelate
- - - - n
Patatine fritte fatte in 200-800 10-16 | 200 Agitare Aggiungere ¥2
casa (8x8 mm) cucchiaino di olio
————— - - T
Splcch| di patate fatti 200-800 18-22 |10 Agitare Agglupgere /z .
in casa cucchiaino di olio
— - - T
Cubettl di patate fatti 200-750 12-18 | 180 Agitare Aggiungere ¥2
in casa cucchiaino di olio
Rosti 250 15-18 180 Agitare
Gratin di patate 500 15-18 200 Agitare
Carne e pollame
Bistecca 100-500 8-12 180
Costoletta di maiale 100-500 10 -4 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Involtino di carne 100-500 13-15 200
Coscia 100-500 18 -22 180
Petto di pollo 100-500 10-15 | 180
Snack
Utilizzare prodotti
Involtini primavera 100-400 8-10 200 Agitare pronti a essere
infornati
. Utilizzare prodotti
Crocchette di pollo 100-500 6-10 200 Agitare pronti a essere
surgelate ; .
infornati
Bastoncini di pesce Utilizzare prodotti
inrarp 100-500 6-10 | 200 pronti a essere
surgelati ; .
infornati
Utilizzare prodotti
Pangrattato 100-400 8-10 |180 pronti a essere
surgelato J .
infornati
Utilizzare prodotti
Snack al formaggio 100-400 8-10 180 pronti a essere
infornati
Verdure ripiene 100-400 10 160
Prodotti da forno
Torte 200 20-25 | 160 Utilizzare una teglia
da forno
Quiche 400 50-22 | 180 Utilizzare una teglia
da forno
Quiche 200 15-18 | 500 Utilizzare una teglia
da forno
Snack dolci 400 20 160 Utilizzare una teglia

da forno
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7.0 ISTRUZIONI DI CURA E MANUTENZIONE

Prima di eseguire qualsiasi operazione di manutenzione o controllo, spegnere e
scollegare sempre l'apparecchio dalla presa di corrente.

Esaminare tutti i componenti per verificare eventuali segni di usura. Se si riscontrano
difetti, non utilizzare il prodotto. Far sostituire i componenti difettosi da personale
gualificato e utilizzare solo pezzi di ricambio originali, in conformita con le disposizioni
del produttore.

Per la pulizia, utilizzare una spugna con acqua calda e sapone. Non utilizzare detergenti
a base di solventi o pagliette. Possono danneggiare l'apparecchio. La mancata curao la
scarsa mMmanutenzione possono danneggiare l'apparecchio. Una manutenzione
effettuata regolarmente contribuisce alla sicurezza del prodotto e ne aumenta la
durata.

7.1 PULIZIA DELL'APPARECCHIO DOPO OGNI UTILIZZO

Lavare l'apparecchio dopo ogni utilizzo e mantenerlo pulito per evitare la formazione

di germi.

Non pulire la padella, il cestello o l'interno dell'apparecchio con utensili da cucina

metallici o detergenti aggressivi, perché potrebbero danneggiare il rivestimento

antiaderente.

1. 1.Estrarre la spina dalla presa e lasciare raffreddare l'apparecchio.
Nota: togliere la padella in modo che la friggitrice ad aria si raffreddi piu
rapidamente.

2. Pulire l'esterno dell'apparecchio con un panno umido.

3. Pulire la padella e il cestello con acqua calda, un po' di detersivo e una spugna non
abrasiva. Per rimuovere |lo sporco aderente, utilizzare uno sgrassatore.
Nota: la padella e il cestello sono lavabili in lavastoviglie.
Nota: se rimane sporcizia nel cestello o alla base della padella, versare acqua calda
e un po' di detersivo nella padella. Collocare il cestello nella padella e lasciarlo in
ammollo per 10 minuti.

4. Pulire l'interno dell'apparecchio con acqua calda e una spugna non abrasiva.

5. Pulire l'elemento riscaldante con una spazzola per rimuovere eventuali residui di
cibo.

6. Dopo la pulizia, conservare l'apparecchio in un luogo pulito e asciutto.

8.0 RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema Possibile causa Soluzione
L'apparecchio non & collegato alla Inserire il cavo di alimentazione
S . presa di corrente. nella presa di corrente.
La friggitrice ad aria non -
. Portare la manopola del timer
funziona. N . _— ! .
Non e stato impostato il timer. all'ora desiderata per accendere

|'apparecchio.
Collocare meno ingredienti nel
cestello. Piccole quantita vengono

Sono stati inseriti troppi ingredienti

. L . nel cestello. fritte in modo piu uniforme.
Gli ingredienti preparati con la Portare Ia manonola della
friggitrice ad aria non sono tern P .
. . N peratura al valore desiderato
ancora pronti. La temperatura impostata & troppo (vedere la sezione "Impostazion®
bassa. P

nel capitolo "Uso
dell'apparecchio").
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Gli ingredienti nella friggitrice
ad aria non vengono fritti in
modo uniforme.

Alcuni ingredienti devono essere
agitati durante la preparazione

Gli ingredienti che si trovano in
alto o uno sull'altro (ad es. le
patatine fritte) devono essere
agitati piu volte durante la
preparazione.

Vedere la sezione "Impostazioni"
nel capitolo "Uso dell'apparecchio"

Gli snack fritti non sono
croccanti una volta usciti dalla
friggitrice ad aria.

E stato utilizzato uno snack destinato
alla frittura in una friggitrice
tradizionale a immersione.

Utilizzare snack da forno o
spruzzare un po' di olio sugli snack
per renderli piu croccanti.

Non si riesce a inserire bene la
padella nell'apparecchio.

Ci sono troppi ingredienti nel
cestello.

Non riempire il cestello oltre il
segno "MAX".

Il cestello non ¢ inserito
correttamente nella padella.

Premere il cestello nella padella
finché non si sente uno scatto.

L'apparecchio emette un fumo
bianco.

Si stanno preparando ingredienti
grassi.

Se si preparano ingredienti grassi
nella friggitrice, cola una grande
quantita d'olio nella padella. L'olio
produce il fumo bianco e la
padella pud diventare piu calda
del normale.

Cio non influisce sull'apparecchio
o sul risultato finale.

La padella contiene ancora grasso
dovuto al precedente utilizzo.

Il fumo bianco & prodotto dal
riscaldamento del grasso nella
padella. Pulire accuratamente la
padella dopo ogni utilizzo.

La friggitrice ad aria non frigge
le patatine fresche in modo
uniforme.

Non & stato usato il tipo di patate
giusto.

Utilizzare patate fresche e
accertarsi che rimangano dure
durante la frittura.

Non si sono sciacquati bene i pezzi di
patate prima di friggerli.

Sciacquare accuratamente i pezzi
di patate per rimuovere I'amido
dalla parte esterna.

Le patatine fresche non sono
croccanti quando le si estrae
dalla friggitrice ad aria.

La croccantezza delle patatine
dipende dall'olio e dall'acqua
contenuti nelle stesse.

Accertarsi che le patatine siano
asciutte prima di aggiungere I'olio.

Tagliare le patatine piu piccole per
renderle piu croccanti.

Aggiungere un po' piu di olio per
ottenere un risultato piu
croccante.

9.0 DATI TECNICI

Numero dell'articolo 104278, 104342
Model DBHF002
Tensione di esercizio 220-240V
Frequenza 50 Hz /60 Hz
Potenza massima 1485 W
Regolazione della gamma di temperatura | 80-200°C
Timer a 30 min
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10.0 SMALTIMENTO

Al termine del lungo ciclo di vita del prodotto provvedere al corretto smaltimento delle
preziose materie prime per permetterne il regolare riciclaggio. In caso di dubbi
rivolgersi ai centri di raccolta e smaltimento presenti nella propria zona.

SMALTIMENTO CORRETTO DI QUESTO APPARECCHIO
Non smaltire in alcun caso gli apparecchi elettrici nei rifiuti domestici!
L'apparecchio & soggetto alla direttiva 2012/19/UE.

Questa afferma che l'apparecchio, al termine del suo periodo di utilizzo, non potra
essere smaltito con la normale spazzatura, ma consegnato in centri di raccolta speciali,
discariche per materiali riciclabili o aziende di smaltimento.

Lo smaltimento, per I'acquirente, € gratuito. Rispettare I'ambiente e smaltire in modo
corretto.

Prima di restituire il prodotto, rimuovere le batterie o gli accumulatori che non sono
integrati nel vecchio apparecchio, cosi come le lampadine che possono essere rimosse
senza essere distrutte, e portarle in un punto di raccolta separato.
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Merci d'avoir choisi notre produit.

ATTENTION ! Suivez les consignes de sécurité et de montage pour éviter tout risque de
blessure ou d'endommagement du produit.

=/

I

Important : Veuillez lire attentivement ces instructions et les conserver pour
référence ultérieure. Si vous cédez ce produit a quelgu'un, n'oubliez pas de lui
transmettre également ces instructions..

Risque d'étouffement ! Tenir les petites piéces et les sacs en plastique hors de
portée des enfants.i.

Vérifiez que tous les éléments, composants et piéces ne sont pas endommagés.
Malgré des contréles minutieux, méme le meilleur produit peut é&tre
endommagé pendant le transport. En cas de dommage, veuillez nous contacter.
Les piéces défectueuses peuvent mettre votre santé en danger..

Ne modifiez jamais le produit! Toute modification annulera la garantie et
pourrait rendre le produit dangereux pour toute utilisation ultérieure..

Elimination : a la fin de la durée de vie utile du produit, veuillez le recycler
conformément a la réglementation en vigueur en matiére de déchets..

DIRECTIVES GENERALES :

BB B

m
m

Lors de l'assemblage de produits plus grands, nous recommandons la
coopération d'au moins 2 personnes.

Assurez-vous que le produit est entierement assemblé avant la premiere
utilisation. Vérifiez que toutes les vis sont bien serrées et vérifiez-les
régulierement..

Ne serrez les vis que légerement au début et ne les serrez completement
qu'apres l'assemblage du produit. Cela évitera d'endommager le produit..

AVERTISSEMENT EN CAS DE TENSION ELECTRIQUE !

Ce produit étant alimenté en tension, il présente des risques pour la vie et |la
santé des personnes

MISE EN GARDE CONTRE LE RISQUE D’'INCENDIE!

Risque d'incendie et de bralure.

MISE EN GARDE CONTRE LES SURFACES CHAUDES!

Danger lié aux surfaces chaudes, risque de brdlure!

MARQUE DE CONFORMITE

Ce produit est conforme aux exigences des directives européennes et
nationales en vigueur. Lesdéclarations et documents correspondants sont
déposés aupres du fabricant.
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MATERIAUX DESTINES A ENTRER EN CONTACT AVEC DES DENREES

ALIMENTAIRES
Toutes les parties en contact avec les aliments sont conformes aux
dispositions relatives a I'hygiene des denrées alimentaires.

2.0 CONSIGNES DE SECURITE
2.1 CONSIGNES DE SECURITE CONCERNANT L'UTILISATION DE L’APPAREIL

e ATTENTION ! Lisez attentivement l'intégralité des consignes de sécurité et
instructions.

e Toute intervention non autorisée sur l'appareil entraine I'annulation de la
garantie.

e Veillez toujours a ce que les surfaces en contact avec des denrées alimentaires
restent propres.

e ATTENTION! Le produit est treés chaud pendant son utilisation. Pendant et aprés
I'utilisation du produit, n'entrez pas en contact avec des pieces chauffées.
Risque de bradlure !

e ATTENTION ! Pendant le fonctionnement, de la vapeur chaude se dégage de la
sortie d'air. Gardez les mains et le visage a distance de la vapeur chaude. Risque
de brdlure!

e Lorsgue vous retirez la cuve de l'appareil, faites attention aux vapeurs chaudes
ou a l'air chaud. Ne retirez la cuve de 'appareil gu’'en la tenant par la poignée.

e Utilisez des gants de cuisine adaptés ou attendez que larticle soit
complétement refroidi.

e Veillez a ce que le panier soit correctement inséré dans l'appareil avant de
l'allumer.

e Ne remplissez pas trop le panier. Remplissez le panier jusqu’au repére
uniguement.

e Le produit peut contenir des résidus de production. Nettoyez soigneusement le
produit avant la premiere utilisation.

e Nettoyez le produit aprés chaque utilisation et faites en sorte qu'il reste propre
pour éviter toute formation de germes.

e Laissez toutes les denrées dans le panier pour éviter tout contact avec les
éléments chauds.

e Netouchez paslintérieur de I'appareil lorsqu’il est en cours de fonctionnement.

e ATTENTION : Ne recouvrez pas I'entrée ou la sortie d'air de I'appareil lorsqu'il est
en cours de fonctionnement. Risque d'incendie !

e Ne posez pas d'objets sur l'appareil.

e Ne posez pas l'appareil sur ou a proximité de matieres inflammables, telles que
des nappes ou des rideaux.

e Ne posez pas l'appareil trop prés d'un mur ou d'un autre appareil. Maintenez
une distance d’env. 10 cm avec tous les cotés.

e Veillez a ce que l'appareil se trouve sur une surface horizontale, plane et stable.
La surface doit étre résistante a la chaleur.

e Ne laissez pas l'appareil fonctionner sans surveillance. Débranchez toujours la
prise lorsque vous n'utilisez pas 'appareil.

e L'appareil a besoin d'env. 30 mn pour refroidir.
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e Débranchez immédiatement l'appareil si de la fumée noire s'en échappe.
Attendez que la cuisson soit terminée avant de retirer la cuve de l'appareil.

2.2 CONSIGNES DE SECURITE CONCERNANT LES COMPOSANTS ELECTRIQUES

e Avant la mise en service, vérifiez si I'alimentation correspond aux indications de
la plaque signalétique.

e Veillez a couper 'alimentation électrique avant d'intervenir sur I'appareil.

e Veillez a ce que 'eau ne puisse pas pénétrer dans I'appareil. Ne plongez jamais
I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide. Ne le laissez jamais sous la pluie.

e N'utilisez pas l'appareil si la fiche d'alimentation, le cable d'alimentation ou
toute autre partie de I'appareil est défectueux ou endommagé.

e N'utilisez pas l'appareil s'il a subi une chute.

e Ne retirez pas la fiche d'alimentation en tirant sur le cable d'alimentation.

e Ne branchez ou ne débranchez jamais les fiches d’'alimentation avec les mains
mouillées.

e Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans et par des
personnes dotées de facultés physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
disposant d'une expérience et de connaissances limitées, dans la mesure ou
ceux-ci sont sous surveillance ou recoivent des instructions pour ['utilisation
sUre de l'appareil, et ou ils comprennent les risques encourus. Les enfants ne
doivent pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage et la maintenance utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance.

e N'utilisez pas d'appareils électriques en atmospheére explosive, par exemple en
présence de fluides, gaz et poussiéres inflammables.

e N'utilisez pas lappareil avec une minuterie séparée, un systéme de
télécommande séparé ou dautres appareils qui allument lappareil
automatiquement.

e Les fiches des appareils électriques doivent étre compatibles avec la prise de
courant. Ne modifiez sous aucun prétexte la prise de I'appareil.

e Utilisez le cable de I'appareil uniqguement pour l'usage prévu. Ne I'utilisez jamais
pour porter, tirer ou débrancher 'appareil électrique. Tenez le cable éloigné de
la chaleur, de I'huile, de bords tranchants ou de pieces en mouvement. Les
cables endommageés ou tordus augmentent le risque de choc électrique.

e Veillez a ce que le cable branché ne présente pas de risque de trébuchement.
Le cable ne doit pas pendre de la surface de travail, afin d'éviter que I'appareil
ne se détache.

e Si vous faites fonctionner un appareil électrique a I'extérieur, utilisez un cable
prolongateur convenant pour une utilisation a I'extérieur.

e Vérifiez que I'appareil ne présente pas de défauts ou de dommages. S'il devait
étre endommagé, faites réparer I'appareil électrique par un spécialiste avant de
I'utiliser.

2.3 SECURITE PERSONNELLE

e Evitez toute mise en route accidentelle. Assurez-vous que I'appareil est éteint
avant de le brancher a I'alimentation.

e Le branchement d'appareils électriques dont I'interrupteur est en position
marche peut provoquer des accidents.
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3.0 UTILISATION CONFORME A L'USAGE PREVU

Le produit est congu exclusivement pour faire frire, cuire ou griller, et pour décongeler
et maintenir au chaud les denrées alimentaires.

N'utilisez pas ce produit pour un usage autre que celui prévu. Le fabricant décline toute
responsabilité pour tout dégat causé en raison d'une utilisation non conforme. Toute
modification non autorisée apportée au produit peut avoir des conséguences
négatives en matiére de sécurité et engendrer des risques et entraine I'annulation de
la garantie.

Ce produit a uniquement été concu pour un usage domestique et non pour un
usage commercial.

4.0 CONSIGNES DE DEBALLAGE

Ouvrez le carton et retirez I'article. Une fois le produit déballé, vérifiez qu'il ne présente
pas de dégats et qu’il est complet. Les réclamations ultérieures a ce sujet ne pourront
pas étre acceptées.

4.1 ILLUSTRATION DU PRODUIT

2 | 12

4.2 LISTE DES PIECES

PARTIE | DESCRIPTION 9 Préchauffage préréglé
1 Casserole (Appuyez plusieurs fois sur la
5 Pani touche « M » pour changer de
anier mode de cuisson)
3 Poignée du panier 10 Entrée dair
4 Bouton. de déverrouillage T Sortie d'air
du panier
5 Bouton Marche/Arrét 12 Cordon d'alimentation
6 Ecran tactile LED
7 Minuterie (0-30 min)
8 Réglage de la température
(80-200 °C)
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5.0 MISE EN SERVICE

1. Retirez tous les matériaux d'emballage, autocollants ou
étiquettes.

2. Nettoyez le panier et la cuve a I'eau chaude, a I'aide de liquide
vaisselle et d'une éponge non abrasive.

3. Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon.

Remarque : Ne remplissez jamais la cuve d’huile ou de graisse
de cuisson puisque l'appareil fonctionne a 'air chaud.
4. Posez 'appareil sur une surface stable, plane et résistant a la
chaleur
5. Placez le panier dans la cuve. (Voir illustration 3)
6. 6.0 FONCTIONNEMENT

Cet appareil permet de préparer de nombreux plats, n'hésitez pas a

vous procurer un livre de recettes.

Remarque : Arrét automatique. L'appareil est doté d'une minuterie
intégrée et s'arréte automatiquement lorsqu’elle est arrivée a zéro.
Friture a air chaud

1. Branchez la fiche du cordon d'alimentation dans une prise
murale.

2. Otezla cuve de la friteuse avec précaution. (Voir illustration 4)

3. Placez les ingrédients dans le panier.

N'ajoutez pas de graisse ou d’huile dans la cuve. Si vous le souhaitez,
Vous pouvez pulvériser un peu d'huile sur les aliments pour les rendre
plus croustillants. Vaporisez uniquement les ingrédients, pas le panier
ni 'appareil.

4. Ne remplissez I'appareil que jusqu'a la limite maximale.

5. Réinsérez avec précaution la cuve dans l'appareil. (Voir
illustration 5)
Remarque : N'utilisez jamais la cuve sans le panier adapté.
6. Sélectionnez I'un des préréglages de préparation pour les ingrédients ou réglez
manuellement la température et la durée : (Voir illustration 6)

Vous avez le choix entre 7 entrées de menu prédéfinies. Appuyez sur « M » pour
sélectionner le réglage adapté aux aliments. Appuyez sur la touche Marche pour
lancer le programme. Pour parcourir le menu, appuyez plusieurs fois sur la touche «
M ». Si vous souhaitez modifier manuellement le temps de préparation et/ou la
température, appuyez sur les touches correspondantes sur le panneau tactile.

Minuterie : Saisissez la durée souhaitée en appuyant sur « +» et « - »

Réglage de la température : Saisissez la température souhaitée en appuyant
sur « +» et « - ». La température peut étre modifiée par intervalles de 5°C.

7. Pour allumer I'appareil, appuyez sur la touche Marche.
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8. Levoyant de chauffe et le symbole de I'appareil clignotent pendant
le fonctionnement. (Voir illustration 7)

Le voyant de chauffe reste allumé tant que I'appareil chauffe.

Une fois la température réglée atteinte, le symbole s'éteint. Si la
température baisse a nouveau, le voyant de chauffe recommence a
clignoter.

Remarque : Si l'appareil est froid, ajoutez 3 minutes au temps

de préparation. Vous pouvez préchauffer 'appareil sans aliment. Pour
cela, réglez I'appareil sur un peu plus de 3 minutes et attendez que le
voyant de chauffe s'éteigne.

Remplissez alors le panier d'aliments et réinsérez-le dans I'appareil.
Réglez ensuite le temps de préparation adapté.

a. Levoyant d’'alimentation et le voyant de chauffe s'allument.

b. La minuterie commence a décompter.

c. Pendant Ila cuisson, le voyant de chauffe <allume
régulierement. Cela indique que I'élément chauffant s'allume
et s'éteint pour maintenir la température réglée.

d. L'excédent d’huile des ingrédients s'accumule au fond de la
cuve.

9. Certainsaliments ont besoin d'étre remués pendant la cuisson (voir
section « Réglages »). Pour cela, sortez la cuve de 'appareil en la
tenant par la poignée et secouez-la. (Voir illustration 8) Puis
réinsérez-la dans l'appareil.

ATTENTION ! En remuant la cuve, n'appuyez pas sur le bouton de la

poignée. (Voir illustration 9)

Remarque : Vous pouvez extraire le panier de la cuve pour réduire

le poids lorsque vous la remuez. Pour cela, retirez la cuve de

'appareil en la tenant par la poignée et posez-la sur une surface

résistante a la chaleur. Appuyez ensuite sur le bouton de la poignée

et sortez le panier de la cuve. Aprés avoir remué, remettez les
éléments dans I'appareil en suivant les étapes dans I'ordre inverse.

10. Une alarme retentit lorsque le temps de préparation est terminé.
Retirez la cuve de 'appareil et posez-la sur une surface résistante a
la chaleur.

Remarque : Vous pouvez également arréter manuellement l'appareil en réglant

ltempérature sur zéro.

1. Vérifiez si les aliments sont préts. Si ce n'est pas le cas, vous pouvez remettre la cuve
dans l'appareil et ajouter quelques minutes sur le minuteur.Pour pouvoir enlever les
aliments plus facilement, vous pouvez retirer le panier de la cuve en appuyant sur le
bouton de la poignée et en déversant les aliments. (Voir illustration 10)

ATTENTION ! Ne retournez jamais la cuve car de I'huile a pu s'écouler dans la cuve.
ATTENTION ! Les aliments et la cuve sont chauds aprés la friture. Risque de brllure !

12. Videz le panier dans un bol ou sur une assiette. (Voir illustration 11)

Remarque : Utilisez une pince pour sortir les aliments friables.

13. Vous pouvez ensuite préparer directement une autre portion.
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6.1 REGLAGES

Le tableau ci-dessous vous permet de consulter les réglages adéquats en fonction des
aliments.

Remarque : Veuillez noter que ces réglages ne sont que des informations indicatives.
Les aliments étant différents en termes de taille et de forme, nous ne pouvons garantir
gue ces réglages sont adaptés.

Remarque : La technique de ventilation rapide chauffe immédiatement l'air dans
I'appareil. Dans la mesure du possible, ne retirez pas la cuve de I'appareil ou alors trés
brievement, car cela interrompt le processus.

Astuces

Les aliments les plus petits requiérent un temps de cuisson plus court que les gros.
Pour les portions plus importantes, le temps de cuisson doit étre prolongé. Pour les
portions plus petites, il est plus court.

Les ingrédients les plus petits doivent étre remués plusieurs fois pendant la
cuisson. Cette technique permet d’éviter la friture non homogéene des aliments.
Pour des pommes de terre plus croustillantes, ajoutez un peu d’huile sur les
pommes de terre crues avant de les faire frire.

Ne préparez pas d'aliments trop gras dans l'air fryer, comme des saucisses.

Les snacks peuvent également étre préparés dans l'air fryer dans un plat adapté au
four.

Pour préparer des frites croustillantes, la quantité optimale est de 500g.

Utilisez de la pate préte a I'emploi pour préparer rapidement et facilement des
snacks garnis. Le temps de cuisson est alors moins long gu’avec une pate faite
maison.

Si vous souhaitez faire cuire un gateau ou une quiche, ajoutez un moule ou une
plague de cuisson dans le panier de l'air fryer. Procédez de la méme maniére pour
les aliments friables ou garnis.

Vous pouvez également réchauffer des aliments dans l'air fryer. Pour cela, réglez la
température sur 150 °C pendant 10 min.

Des frites parfaites

1.
2.
3

4.
5

N'ajoutez pas d'huile.

Réglez la température a 200 °C et préchauffez I'appareil pendant 4 min.

Vérifiez que les frites sont séches. Si elles sortent du congélateur, elles ne doivent pas
avoir de couche de glace. Séchez et nettoyez les frites le mieux

possible. |l n'est pas nécessaire de les décongeler totalement. Mais plus les frites sont
seches, plus elles seront croustillantes apres la cuisson.

Choisissez des frites fines, dans la mesure du possible.

Le temps de préparation est de 15 - 18 min (le temyps de cuisson varie selon le type
de frites).

Des frites faites maison

1.
2.

3.

Epluchez les pormmes de terre et coupez-les en lamelles.

Lavez avec soin les lamelles de pommes de terre et séchez-les a I'aide d'un essuie-
tout

Versez %2 de cuillere a soupe d’huile d'olive dans un bol. Ajoutez les lamelles de
pommes de terre dans le bol et mélangez le tout, jusqu’a ce que les lamelles soient
recouvertes d'une fine couche d’huile d'olive.
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4. Saisissez les pommes de terre a l'aide d'un ustensile de cuisine afin que I'excédent
d’huile reste dans le bol.
5. Faitesfrire les lamelles de pommes de terre en suivant les instructions de ce chapitre

Pommes de terre et | Quantité Temps | Température Informations
. - . Remuer . .
frites Min — Max(g) | (min) (°Q) complémentaires
Frites fines surgelées | 300-700 9-16 200 Remuer
Frites larges 300-700 M-20 | 200 Remuer
surgelées
Frites faites maison Ai 1 ilare 3
- jouter ¥ cuillere a
(8x8mm) 300-800 10-16 | 200 Remuer | ("0 dhuile
- - I —
Pot.atoes faites 200-800 18-22 | 180 Seeuer Ajouter ’/2 c;uHIere a
maison soupe d’huile
Pommes de terre Ajouter Y2 cuillere a
rissolées faites 300-750 12-18 180 Remuer / K
. soupe d’huile
maison
Rosti 250 15-18 180 Remuer
Gratin de pommes de | gog 15-18 | 200 Rermuer
terre
Viande et volaille
Steak 100-500 8-12 180
Cobte de porc 100-500 10-4 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Rouleau de viande 100-500 13-15 200
Gigot 100-500 18 -22 180
Blanc de poulet 100-500 10-15 | 180
Snacks
Rouleaux de 100-400 8-10 200 Remuer | Utiliser tel quel
printemps
Nuggets de poulet 100-500 6-10 200 Remuer | Utiliser tel quel
surgelés
Batonnets de poisson | 100-500 6-10 200 Utiliser tel quel
surgelés
Chapelure de pain 100-400 8-10 180 Utiliser tel quel
Snacks de fromage 100-400 8-10 180 Utiliser tel quel
Légumes farcis 100-400 10 160
Patisserie
Gateau 300 20-25 | 160 Utiliser un moule
Quiche 400 20-22 | 180 Utiliser un moule
Muffins 300 15-18 200 Utiliser un moule
Snacks sucrés 400 20 160 Utiliser un moule
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7.0 CONSIGNES DE MAINTENANCE ET D’ENTRETIEN

Avant les travaux de maintenance ou les mesures de contréle, éteignez toujours
'appareil et 6tez la fiche d’alimentation.

Vérifiez toutes les pieces afin de vous assurer qu'elles ne présentent pas de traces
d'usure. Si vous constatez des défauts, cessez d'utiliser le produit. Les pieces doivent
uniquement étre remplacées par des pieces de rechange d'origine et I'opération doit
étre réalisée exclusivement par un professionnel conformément aux consignes du
fabricant.

Nettoyez le produit avec une éponge et de I'eau chaude savonneuse. N'utilisez pas de
nettoyants contenant des solvants et d'éponge abrasive. lls peuvent endommager
I'appareil. L'appareil peut se détériorer s'il n'est pas suffisamment entretenu. Un
entretien régulier contribue a la sUreté du produit et augmente sa durée de vie.

7.1 NETTOYAGE DE L'APPAREIL APRES CHAQUE UTILISATION

Nettoyez I'appareil aprés chague utilisation et faites en sorte qu'il reste propre pour
éviter toute formation de germes. Ne nettoyez pas la cuve, le panier et l'intérieur de
I'appareil a l'aide d’'ustensiles de cuisine en métal ou a l'aide de nettoyants agressifs,
puisqu'ils peuvent endommager le revétement antiadhésif.

1. Retirez la fiche de la prise de courant murale et laissez I'appareil refroidir.
Remarque : Sortez la cuve pour que l'air fryer refroidisse plus rapidement.

2. Essuyez la surface extérieure de I'appareil avec un chiffon humide.

3. Nettoyez la cuve et le panier a I'eau chaude, a l'aide d'un agent nettoyant et d'une
éponge non abrasive. Vous pouvez éliminer les saletés qui adhérent avec un
dégraissant.

Remarque : La cuve et le panier sont lavables au lave-vaisselle.

Remarque : Si des poussieres adhérent au panier ou au fond de la cuve, remplissez
cette derniéred’eau chaude avec un agent nettoyant. Insérez le panier dans la cuve
et laissez agir pendant 10 minutes.

4. Nettoyez l'intérieur de I'appareil a 'eau chaude, a I'aide d'une éponge non abrasive.

5. Nettoyez I'élément chauffant avec une brosse pour éliminer tous les résidus
alimentaires.

6. Apres le nettoyage, conservez l'appareil dans un endroit sec et propre.

8.0 RESOLUTION DES PANNES

Probleme Causes possibles Solution

Branchez le cable électrique dans
la prise de courant.

L'air fryer ne fonctionne pas. Tournez le bouton du minuteur
Vous n'avez pas réglé le minuteur. sur le temps souhaité pour
allumer l'appareil.

Placez moins d'ingrédients dans le
panier. La cuisson de petites
guantités est plus homogene.
Tournez le bouton de température
a la température souhaitée (voir
section « Réglages » dans le
chapitre « Utilisation de I'appareil

»).

L'appareil n'est pas branché.

La quantité d'ingrédients dans le
panier est trop importante.

Les aliments qui n'ont pas été
préparés avec l'air fryer ne sont
pas encore préts. La température réglée est trop
basse.
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Les aliments ne sont pas frits de
maniére homogene dans l'air
fryer.

Certains aliments doivent étre
remués pendant la cuisson

Les aliments se trouvant au-
dessus ou les uns sur les autres (p.
ex. frites) doivent étre remués
plusieurs fois pendant la cuisson.
Voir section « Réglages » dans le
chapitre « Utilisation de I'appareil »

Les snacks frits ne sont pas
croustillants aprés leur sortie de
la friteuse a air chaud.

Vous avez utilisé un snack qui doit
étre cuit dans une friteuse
traditionnelle.

Utilisez des snacks au four ou
pulvérisez un peu d'huile sur les
snacks afin qu'ils soient plus
croustillants.

Je ne parviens pas a insérer
correctement la cuve dans
I'appareil.

Une quantité trop importante
d'ingrédients se trouve dans le
panier.

Ne remplissez pas le panier au-
dessus du repere « MAX ».

Le panier n'est pas inséré
correctement dans la cuve.

Enfoncez le panier dans la cuve
jusgu'a ce que vous entendiez un
clic.

Une fumée blanche se dégage
de l'appareil.

Vous préparez des aliments gras.

Si vous préparez des aliments gras
dans la friteuse, une grande
quantité d'huile s’écoule dans la
cuve. L'huile produit une fumée
blanche et la cuve peut chauffer
plus que d’habitude.

Cela n'affecte ni I'appareil ni le
résultat final.

La cuve contient encore de la graisse
provenant de I'utilisation
précédente.

La fumée blanche provient de la
graisse qui chauffe dans la cuve.
Nettoyez soigneusement la cuve
apres chaque utilisation.

Les frites fraiches sont cuites de
maniére non homogene dans
I'air fryer.

Vous n'avez pas utilisé la bonne
variété de pommes de terre.

Utilisez des pommes de terre
fraiches et assurez-vous qu'elles
restent fermes pendant la cuisson.

Vous n'avez pas nettoyé les pommes
de terre correctement avant de les
faire frire.

Lavez bien les pommes de terre
pour éliminer 'amidon a
I'extérieur.

Les frites fraiches ne sont pas
croustillantes aprés leur cuisson
dans l'air fryer.

La consistance croustillante des frites
dépend de leur teneur en huile et en
eau.

Veillez a ce que les frites soient
bien séches avant d'ajouter de
I'huile.

Coupez les frites en plus petits
morceaux pour gu’elles gagnent
en croustillant.

Ajoutez un peu plus d’huile pour
obtenir un résultat plus
croustillant.

9.0 CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Référence de I'article 104278, 104342
Modele DBHFO002
Tension d'alimentation 220-240V
Fréguence 50 Hz / 60 Hz
Puissance makx. 1485 W
Plage de températures réglable 80-200°C
Minuteur Jusqu’'a

30 min
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10.0 MISE AU REBUT

A l'issue de longues années de loyaux services, lorsque votre produit sera hors
d'usage, veuillez en éliminer les matieres premiéres recyclables de maniere a ce
gu’elles soient recyclées conformément a la réglementation applicable. Si vous avez
un doute sur la meilleure facon de procéder, renseignez-vous aupres des entreprises
qui gerent les déchets dans votre localité ou des déchetteries de la région.

MISE AU REBUT CONFORME DE CET APPAREIL
Ne jetez jamais les appareils électriques avec les ordures ménageres !
L'appareil est soumis a la directive 2012/19/UE.

Celle-ci stipule gu'a la fin de sa durée de vie, I'appareil ne doit pas étre jeté avec les
déchets ménagers normaux, mais doit étre déposé dans des centres de collecte, des
centres de recyclage ou des entreprises de traitement des déchets spécialement
équipés.

Cette élimination est gratuite pour vous. Préservez I'environnement et éliminez-le de

maniere appropriée.

Avant de retourner lI'appareil, veuillez 6ter les piles ou les accumulateurs qui ne sont
pas enveloppés dans I'appareil usagé, ainsi que les lampes qui peuvent étre retirées
sans étre détruites, et les remettre a un centre de collecte séparé.




